32

ÍNDICE DE TABLAS
  Pág.
Tabla 1    Distribución de personal por áreas.............................................
7
Tabla 2    Tamaño de grano de diferentes variedades de azúcar..............
13
Tabla 3    Composición promedio de la leche de vaca...............................
14
Tabla 4    Requisitos para chocolates según INEN....................................
21
Tabla 5    Receta chocolate con leche.......................................................
22
Tabla 6    Receta chocolate amargo..........................................................
22
Tabla 7    Receta chocolate semiamargo...................................................
23
Tabla 8    Receta chocolate blanco............................................................
23
Tabla 9    Presiones y temperaturas en rodillos de refinadoras.................
26
Tabla 10  Las estructuras polimórficas de la manteca de cacao................
30
Tabla 11  Masas de chocolate y productos en que son utilizadas.............
32
Tabla 12  Productos, descripción y formatos.............................................
33
Tabla 13  Tipos de moldes y productos......................................................
35
Tabla 14  Descripción de los moldes..........................................................
35
Tabla 15  Estándares de producción de la línea de moldeo de chocolates...................................................................................
39
Tabla 16  Estándares de producción líneas de empaque..........................
42
Tabla 17  Estándares de producción envolvedoras de platillos y bombones...................................................................................
43
Tabla 18  Capacidad de almacenamiento de masas de chocolate............
44
Tabla 19  Capacidad de almacenamiento de producto en proceso...........
46
Tabla 20  Actividades realizadas en cambios de formato..........................
59
Tabla 21  Actividades en cambio de formato MLP.....................................
59
Tabla 22  Actividades en cambio de formato MLR.....................................
60
Tabla 23  Componentes del costo de hora de cambio de formato.............
61
Tabla 24  Tiempo de cambio de formato en MLP.......................................
63
Tabla 25  Costo de actividades de cambio de formato en MLP.................
63
Tabla 26  Tiempo de cambio de formato en MLR......................................
64
Tabla 27  Costo de actividades de cambio de formato en MLR.................
65
Tabla 28  Componentes del costo de retrabajo X Kg.................................
66
Tabla 29  Cantidad de retrabajo generado en operaciones de cambio de formato  MLP..............................................................................
67
Tabla 30  Costo de cantidad de retrabajo generado en operaciones de cambio de formato MLP.............................................................
67
Tabla 31  Cantidad de retrabajo generado en operaciones de cambio de formato  MLR..............................................................................
68
Tabla 32  Costo de  retrabajo generado en operaciones de cambio de formato MLR...............................................................................
69
Tabla 33  Matriz de costo de cambio MLP.................................................
70
Tabla 34  Matriz de costo de cambio MLR.................................................
71 

Tabla 35  Programa de producción semana 28 del 7 al 13 de Julio...........
77
Tabla 36  Programa de producción semana 36 del 1 al 7 de Septiembre..................................................................................
84
Tabla 37  Comparativo de costos...............................................................
92
Tabla 38  Programa de producción semana 37 del 8 al 14 de Septiembre..................................................................................
92
Tabla 39  Comparativo de costos...............................................................
99
Tabla 40  Programa de producción semana 38 del 8 al 15 al 21 de Septiembre..................................................................................
99
Tabla 41  Comparativo de costos...............................................................
106
Tabla 42  Comparativo de velocidades  de moldeo y empaque de bombones y platillos.....................................................................................
107
Tabla 43  Resultados de secuenciación de productos...............................
115
Tabla 44  Resumen del resultados de mezcla de productos......................
116
