


























































































































































































































































































https://v3.camscanner.com/user/download







	Instalaciones frigoríficas para cámaras de maracuyá 
	Agradecimiento 
	Dedicatoria
	Tribunal de graduación 
	Declaración expresa 
	Resumen 
	Indice General 
	Simbologia 
	Indice de Figuras 
	Indice de Tablas 
	Introducción 
	Capitulo I Factibilidad de exportación de la maracuya 
	1.1 El Maracuya en el Sector Agroindustrial 
	1.2 Desarrollo de la agroindustria del Maracuya 
	1.3 Análisis del problema 
	1.4 Estudio de la factibilidad basada en estadisticas 

	Capitulo 2 Caracteristicas de la Maracuya  
	2.1 Introducción 
	2.2 Caracteristicas generales de la planta 
	2.3 Caracteristicas del fruto  
	2.4 Caracteristicas de la cosecha 
	2.5 Rendimiento de la planta 
	2.6 Transporte 
	2.7 Almacenaje 
	2.8 Composicion del jugo de Maracuya 

	Capitulo III Procesamiento del Maracuya  
	3.1 Etapas del proceso de producción  
	3.2 Equipos para la extración del jugo 
	3.3 Parametros de control 

	Capitulo IV Dimensionamiento de los locales frigorificos  
	4.1 Cálculo de las dimensiones de los locales frigorificos 
	4.2 Construcción del edificio y el aislamiento térmico 

	Capitulo V Calculo de la carga frigorifica de la camara de congelación 
	5.1 Aporte Interno 
	5.2 Aporte externo 
	5.3 Carga de enfriamiento total de la cámara de congelación  

	Capitulo VI Calculo de la carga frigorifica de la camara de conservación 
	6.1 Aporte Interno 
	6.2 Aporte externo  
	6.3 Carga de enfriamiento total de la camara de conservación   

	Capitulo VII Selección del refrigerante y ciclo de refrigeración 
	7.1 Selección del refrigerante 
	7.2 Selección del tipo de refrigeración 
	7.3 Cálculo de la temperatura y presión de condesación y evaporación 

	Capitulo VIII Termodinamica del ciclo de refrigeración 
	8.1 Temperatura de evaporación y condensación del ciclo 
	8.2 Recalentamiento y subenfriamiento del ciclo de refrigeración  
	8.3 Analisis del ciclo de refrigeración 

	Capitulo IX Selección de los dispositivos de Control automatico y anexo de los locales frigorificos  
	9.1 Selección de los dispositivos de control automatico 
	9.2 Selección de los equipos anexos 
	9.3 Dimensionamiento de las tuberias de los locales frigorificos   

	Conlusiones y Recomendaciones 
	Apendices 
	Apendice A Especificaciones del material de embalaje
	Apendice B Parametros de Control 
	Apendice C Norma sanitaria organización panamericana de la salud
	Apendice D Especificaciones para el procesamiento del jugo de maracuya 
	Apendice E Normas Alemanas 
	Apendice F Tabla de puntaje (Norma Alemana)
	Apendice H Curva de rendimiento volumetrico 

	Bibliografía 


