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A QUIEN INTERESL.

CERTIFICO, por medio de la presente que la Sefiorita
LUCRECIA RODRIGUEZ OBREGON, realizé sus practicas profesionales en -
esta Cig, Embotelladora, desde el dia 10 de Myo hasta el 10 de Novis
embre del presente afio, tiempo durante el cual cumplié con responsa-
bilidad ¥ superacifn,los trabajos a ella encomendados, tanto eh el a-
rea de Control de Calidad como en proceso y produccibn,Observando a-
demds en ella mucha iniciativa Y creatividad , Ante 1lo expuesto me -
reitero en caso necesario,

Atentiamente,

C it e,

—

Dr, Luis Barrigd P
Jefe de Control de Calidad,




Guayaguil, 1 de Sentiembre de 1989

Sr, Ing.
Eduardo Posligue M,
Coordinador de Escuelsa

Tecnologia de Alimentos

LBPOL

De mis consideraciones:

Pongo a su disposicidn el presente trabajo referente a
la Emnress Embotelladora Bebidas Gaseosas 8,4, PEPSI.COTIA,
Empresa en la cual realizo mis Précticas Frofesionales a

partir del 10 de Mayo hasta la presente fecha.

Apradeciendo de antemsno la atencidn que sepa brindar-

le a este informe, quedo de usted muy atentamente,

é glumlda Béiéﬁﬂm& ()

Luecrecia Rodriguesz O,
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RESUMEN

las Précticas Profesionales las realizo en la Empress
Embotelladora Bebidas Gaseosas S. 4, PEPSI-COLA, en Guaya

quil, Embotelladora asutorizads por PEPSICO Internacional.

Esta Empresa se encuentra estructurade en cuatro De
vartamentos: Finenzas, Administracidn, Ventas Yy Produ
ccidn. Se cuenta ademés con un Gerente de 1a recien crea

da &rea de Relaciones Industriales,

E1l Departamento de Control de Calidad es el encargado
de controlar la calidad del producto, los analisis gue se
realizan para este fin son: medicidn de brix, an&lisig de
aguas, de jarabes, de soda ciustica, de carbonatacibn, mi

crobioldgicos.

La produceidén diaria se la determina segin le demanda

también diaria del producto.

El costo de produccidn del producto es determinado en
base a los costos de materia prima, meno de obra, svaliios

de terrenos, depreciaciones de equipos, etc,

Yoot H ;3‘
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INTRODUCCION

El consumidor de las bebidas carbonatadas espera oue
estas sean siemnre puras, gue tengan siemnre un gusto idén
tico; compra este producto porgue lo ha saboreado, por lo
tanto desea que cada vez que lo consuma, sentir la migms

satisfaceidn & la cual se ha acogstumbrado.

Es por esto que wno de losg aspectogs del embotelledo
de las bebidas carbonatedas, es la conservacién de la cali

dad y ohtencibn de productos semejantes.

A fin de conservar la uniformided y calidad de 1los
nroductos, es esencial oue el industrial establezes normes
adecuedas nara sus bebidas v cue les observe tan ripurosa
mente como le sea posible, Después oque se ha establecido
todas las normas el Jefe de Control de Calided debe mente

nérlas siempre,

El control apropiado de 1la Planta, consiste en Tesu
lar las cantidades de todos los ingredientes utilizado asi
como: los procedimientos de elaboracidn, afin de que el
producto terminado tenga siempre las mismas cantidades de
agua, eazfQcar &cidos, sabor, color y carbonatscidén y que su

envase sea limpio, atractivo y adecuado.

Cada botella debe contener una cantidad predeterming

da, constente y normal de la bebida refrescante terminade.
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T, BREVE DESCRIPCION DEL PROCESO

PREPARACION DE JARARE

1 nroceso se inicia con la preparacidn del jarabe sim
ple el cusl consiste en la mezcla de ague y azGcar en une
olla o marmita de doble camiga, con uns temperature de 77 »
82%C en agitacidn,

Para ayuder en el proceso de filtracién se agreps nol
vo filtrante en la preparacidn,

Fste jarebe se lo Tiltrs y se lo enfris a uns tempera
tura de 15 a 20~ C el cual se lo pasa a2 los tangues de Jara
be terminado, donde se 1le agrega los concentrados; que es
tén formados por saborizantes, dcidos, sales, colorantes ca
racteristicos, A1l jerabe terminado se 1lo deja reposar de
"4 8 48 horas pars ogueé se produzca la inversidn de la saca

Tos&, 1o que lleva consigo el aumento de los grados brix,

TRATAMIENTO DE AGUA

El sgue cue ge emples en 1a preparacidn de 1la bebida,
es sometida a un tratamiento de supercloracidn para elimi
ner microrganismos, e inactivar enzimas,

Después de permanecer 2 horas en el tangue de sunefclg
racidn, el agua pesa al filtro de arens gue retiene lag im
purezas de mayor tamafio vy se reduce el cloro a una Pronor-
cibén de 2 ppm,

Pogteriormente pese a un filtro de carbdn activado don
de se elimlna todo el cloro y las impurezas menores, y fi
nalmente se conduce a un filtro nulidor, aqui se retiene to
do 1o cue pudo pasar nor el filtro de carbén activado v e

da brillo al agua.
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1 agua empleada para los calderos Y eruivos se 1la so
mete & un ablandsmiento donde se elimina 1a dureze, ye oue

de lo contrario, produciria incrustaciones en los ecuinos.

LAVADO DE BOTELLAS,

Las botelles paras ser lavadas son desencajonadas auto
méticemnete en la mesa de carga de la entrada de la lavado
ra, que consta de una seccidn de pre-enjuague, que elimina
las impurezas mayores gue pueda traer la.botellam luego se
sumerge en soda céustica; el primer tanque a una concentra
cién de 3% de sode chustica con temperatura de 50&590. Fi
nalmente pasa por un tangue de enjuague final donde se eli

mina toda la soda que lleva la botella,
ENVASADO

Ta bebida es embotellads & una temperatura de 4 g 890
luego pasa por el coronador, donde son tepedas autométics
mente las botellas, para ser luego encajonadas y palletiza

das,

cIn !“\:) TECA
DE ESCULLAS TEGNCLOGICAS
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DIAGRAMA DE FLUJO DEL PROCESC

A
20

F_EJI

i

0

il
(o}
:

i
g
B

(]

[ 19 |

13@

17

@
_15
16

]



o B

Explicacidn del disgrama de flujo

1.~ Cisterna de agua potable o cruda

2,~ Tangue de tratamiento de agua

3.~ Filtro de arena

4,~ Filtro de carbdn

5.~ Tanque de cocimiento de jarabe

6.~ Filtro prensa para jarabe simnle

7.=- Intercambiador de temperatura

8.~ Tanoue de maceracidn nara jarsbe terminsado
9.~ Tasa proporcionadora de agua tratada
10.- Tesa proporcionadora de jarabe terminado
11.~ Tasa de mezcle de agua y jarabe

12.~ Enfriador y saturador de gas carbdnico
1%.,~ Tasa llenadora.

14,- Coronador o enroscador de botellas
15.~ Desencajonadora para botellas sucias

16,~ Lavadora de botellas
17,~ Lémparas de observacidén de botellas limpias
18.~ Lémpara de obgervacidn de botellas llenas
19,- Encajonadora de botellas

?0,~ Palletizado

2.~ Stoek o venta del producto
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TRAPAMIENTO DE AGUA PARA BEBIDA

AGUA CRUDA
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DE ARENA

ReTENCION DE CAREON
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PREPARACTON DE JARABE SIMPLE

B |
g ==
U AGUA TRAT
4 AGyA DE
ENFERIAMIENTD
PURGA
ENFRIADOR
cILTRO PREMSA

L

PRE-EILTRY

.
\
Y 3
TN
W i =
? f



T,%.1 CARBONATACTON

METODO: Post purga

Precisidn: 0,1 volimenes de gas

PUNDAMENTO: Se basa en la determinacidn del volfimen de

ras mediante la relacidn establecida entre la medida
de la presidén y la temperatura correspondiente del pro
ducto envasado,

Louinos

Ecuipo pare determinacidn de gas o testeasdor, zradup
cién minima O,5 psi, rengo de O a 60 pei.

Termémetro bimetélico, graduacidn minima 1oF, ranpo de
o50F a 125¢F,

tahla o disco para volGmenes de gas.

Protector para hotellas.

Bafio ultrasdénico (opeional)

PROCEDIMIENTO

Ia muestra deberh ester entre 4,5 y 15,52C antes de co
menzar el ensayo.

Cuidadosamente introducir la botella en el protector.
Agitar 1la botella, vigorosamente por 15 segundog o mo
deradamente por 30 a 45 segundos,

Colocar gsobre lm mess y dejar en renoso hagts cue tode
1z espuma baje (son neceserios de 1 a & minutos). Para
eviter que le muestra se caliente colocarla en un vasgo
de sgua helsada,

Centrar la botells en el eguipo testeador salineando la
tapa corona con la junta de goma de la aguje nerforan-

te,



I,3.2 CLORO LIBRE RESIDUAL

FUNDAMENTO: Determinar la concentracidn de "eloro

libre residuel", definida como une varte del cloro
total residual oue reacciona como &cido hinocloro
S0 en agua.
Debe ser medido en:

a) Salida filtro de arena

b) Salida purificador de carbédn

¢) Entrada al ablandador
Equipos ST
Comparador an
Disco colorimétrico

Cubetas de 10 m1.

ot *

ISYTECA A

Erlenmeyer de 250 ml. }j;ﬂmgﬂmms

Gotero

Soluecidén indicedora de fenolftalefna (anexo)
PROCEDIMIENTO

Abrir el grifo de prueba y dejar correr el agua dy
rante 2 minutos,

Recoger agﬁa con el erlenmeyer lavando previamente
tres veces coﬁ el mismo agua a analizar,

Llenar dos cubetas con la muestra.

Agregar 10 gotas de ortotoluidina en una de las cu
betas y megeclar bien.

Colocar la cubeta con el indicador en 1a zone de
comparacién y la otra en la zona de blanco.

Girar el disco contra la lug comparando el color

de la muestra.



Expresar el resultado en ppm de cloro libre residual.
HOTAS
- yitar contacto de la ortotoluidine con la piel, porgue

es precancerigens.

~ Si el color de la muestre resulta més fuerte que el pa
trén, trabajar diluyendo la muestra.

EJEMPIO

MUESTRA: Agua de filtro de arena,

10 ml muestra+ 10 ml de ague destilade - Gotas de ortoto~

luidina,

Lectura: 6.0 pon,

Resultado final: 6.0 x 2 = 12,0 ppm,

14J £HPIO

MUESTRA: Agua potable o crude

10 ml muestra +gotas de ortotoluidina

Leédtura: 2.0 ppm.

Resultado final: 2.0 ppm.



Agreger tres gotas de fenolftaleina, Si aparece un color
rosado o rojo, titular con la solucidén de eido sulfari
co hasta que se torne incoloro,

Agregar en la muestra, tres gotas de indicador anarenja-
do de metilo hasta color amarillo.

Sin llevar a cero 1la bureta, titular hasta anaricidn de
color naranja,

Alcelinidad = ml gastados ¥ 10

EJEMPLO

Ml de &cido en titulacién de fenolftaleinas: 2,5 ml,

ml de &cido en titulacidn de naranja de metilo: 4,5 m1,
P=2,5 x 10=25

M=l ,5 x 10=45

PP-lis M (2x25)-45=5

P= alcalinidad parcial

M: alcalinidad total

CC ESCURLAS TECHOLOGIOAS
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DETERMINACTION DE SODa CAUSICA

TuONLCA LEL CLORURO Dis BARTO

Reactivos:
Solucidn de &cido sulférico 1,25 N
solucidén de cloruro de bario al 5%
Indicador de fenolftaleina
Agua destilada

Material:
1 bureta de enrase automitico

? pipetas de 5 ml
1 erlenmeyer

1 gotero

1 probeta de 25 nl,

frocedimientos:

Midanse con la pipeta 5 ml de solucidn de sods caustica.
Coléguense 1os 5 ml de sode céustica en el erlenmeyer, dejen
do luego escurrir la vipeta durante 1 minuto.

Agregar aproximadsmente 25 ml de agus destilada con 1a probe
ta,.

Con una pipeta distinta de 1a empleada para la solucidn de
soda céustica medir 5 ml de 1la solucidn de cloruro de bario
8l 5 % y agregarlos al erlenmeyer.

Agregar gotas el indicador de fenolftaleina,

Titular con el &cido sulffirico 1,250 contenido en 1s bureta
hasta cue desanarezca la coloracidn Toia,.

E1 ntmero de mililitros gbetados seré igual al voreiento de

soda céustica.
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RESULTADO

&1 consumo de &cido sulfhrico representa el porcentaje

de soda en el agua de la lavadora,

EJEMPLO

Muestra: Agua de Tengues de Lavadora
Lectura inicial: O n1
Lectura final: 2,5 ml

Consumo: 2,5 m) (2,6% de goda cfustica en 1a levadors),



DUREZA DEL AGUA

FUNDAMENTO: Determiner la presencia de dureza Jel agum oue

viene condicionada principalmente por el contenido de gsles
clecicas y magnésicas, expresada en ppm como carbonato de
caleio (COBOé)
Debe ser medido en:

al Salide del filtro pulidor

b) Salida del ablandador

¢) Agua cruda o potable
REACTIVOS
Solucidén de EDTA  0,01M

Solucibn indicadora-reguladora pera determinacibn de dureza

MATERTALES

Matraz aforado de 50 ml fi'J
Erlenmeyer de 250 mi %%.;-%

Pineta analitica de 1 ml o gotero graduado

Bureta snalitica de 25 ml, j'?_hVW

PROCEDTMIENTO

Se tome una muestra de agua de 50 ml con un matraz aforado
se la coloca en un erlenmeyer de 250 ml y a esta se le agre
ge 1 ml de solucidn indicadora~ reguladora, Is anaricidn
de un color rojo-violéceo indicerd la presencia de durezs -
en el agua., Titular con solucidn de EDTA hasta el viraje a
azul,

Dureze total (»pm exn. como COBCa)m nl gastado x 20,
BJEMPLO

Muestra: Agua de ablandador
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FUNDAMENTO: Se basa en la coloracidn colorimétrica que pro

ARRASTRE DE SODA

porciona el viraje del indicador utilizado en presencia de
la soda chustica,

REACTIVOS

Solucidn indicadora de fenolftaleina

EQUIPOS

Marcador nara vidrio,

PROCEDIMIENTO

Tomar una botella de cada nido de la lavadora numerando de
izqguierda a derecha.

Adicionar de 3 & 4 gotas de fenolftaleina en el interior de
la boca de la botella.

Girer la botella sobre si misma, para permitir la distribu-
cién uniforme de la fenolftaleina,

Adicionar % a 4 gotas de fenolftaleina, en la narte evterior
de la boca de la botellea,

Girar la botella y dejar cue la fenolftaleina escurra nor -
las paredes de la botella,

RESULTADO,

La precencia de un color rosado indica arrastre de soda,
Anoter el resultado,

CONBUMO DE EDwA: 0,2 M1

Resultado: 0,2 M1 x 20= 4ppm 0030a
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BRIX KN BEBIDAS,

FUNDAMENTO: Se define brix como el porcenteje en neso de losg

s6lidos de azficar en el peso de la solucidn,
EQUIPO

Sacarimetro con termémetro incorporado
Probeta de 500 m1 (De no ser posible usar probets de 250)

Tabla por correccidn de temperatura,

PROCEDIMIENTO

Colocar la muestra de bebida desgasificada en la nrobeta Tim
pila y seca, hasta anrovimedamente el 75% de su capacidad,
Dejar renoser la bebida 1 o 2 minutos sobre unas gunerficie -
plana, con el objeto de eliminar todas las burbujes de airve
ocluido,

Cuidedosamente introducir el sacarimetro limpio y seco, gie-
réndolo suavemente evitando que togue las paredes de la pro
beta,

Dejar que la temperatura del sacarimetro alcance a la de 1la
mugstra,

(#) Evitar 1la formecidn de espuna inclinando la probeta,
LJEMPLO

Lectura: 11,1520,5 (Factor de correccidn)

Temneratura: 1% G = 0,33 (ver tabla)

Lectura final: 11,1540,5 - 0,33 = 10,87



BRIX EN JARABES

FUNDAMENTO: Se define brix como el porcentaje en peso de

los 861idos de azficar en el peso de la solucidn,

REACTTVOS

Acido clorhidrico

EQUIPOs

Frasco de vidrio con tepa rosca, capacidad de 250 a 300m1.
Pipeta gradusda de 1 ml,

Pipeteador automético,

Bafio termostético,

Probeta de 250 m1,

PROCEDIMIERTO

Colocar 200 a 250 ml de bebida previamente desgasificads
en el frasco de vidrio.,

Agregar tres gotas de &ecido clorhidrico si la muestra no
es FEPSILCOLA,

Tapar bien el frasco,

Colocarlo en el bafio ¥ dejar una hora en ague a ebulliei
on.

Retirarlo y enfrierlo hasta temperaturs ambiente,

Apiter bien antes de retirar 1 tapa rosca

Determinar el brix verdsdero con el sacarimetro,
Corregir nor inversidn 1la lectura,

Registrar el resulteado.



EJEMPLO

Muestra: Jarabes

Lectura inicial: 11,4540,5 (Factor de correccién)l
Temperatura: 15 C = 0,89

Lectura final: 11,45+0,5 - 0,25: 11,25
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I.3.3 ANALISIS MICROBIOLOGICO

FUNDAMENTO: Congiste en el filtrado del 1inuido a ang

lizar a través de une membrana de 0,45 g 0,8 de tamaso
de poros, estes retendrd selectivamente el recuento to
tal en la orimera y solo levaduras y mohos en 1a segun
da,

La membrena con 1os microbios retenidos es incubada
en conjunto con el agregedo del medio de cultivo, para
que los microoganismos den origen a las colonias visi
bles a simple y féciles de contar,

El método de filtraciém por membrana tiene ventajas
8obre el método clésico de placas:

a) Permite trabajar en volGmenes de muestra nayores,
b) La membrana no retiene conservadores oue nuedsn in

hibir el desarrollo microbiano,

MATERTA LisS

Bomba de vacio
Soporte de membrana ¥ embudo
Placa petri de 47 mm de diémetro
Membranas estériles
Estufa de incubacidn
Esterilizador de soportes
Pinzas, pipeta, algodén
Agua estilada

Alcohol el 70%
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PREPARACLON DEL MATERTATL

Esterelizar el éres de filtracién con alcohol en los meso
nes,

Lavarse bien las manos con jabén y desinfectarse con alco
hol,

Flamear las pinzas,

S1 la muestra reguiere dilucidn, realizarla en un reci

piente estéril,

Con 1a pinza flamerds tomar un pad del paguete y colocear
lo dentro de 1la caja petri,

Agregar 3 ml del medio de cultivo, elegido sobre el pad,
Con la pinza flamesda tomar una membrsna detl panuete y co
locarla sobre el vortafiltro estéril,

Colocar 1os 100 ml de muestra en el embudo (En caso de bo
tellas flamear 1a boea).

Filtrar aplicando el vacio.

Con la pinza flameada retirar la membrana y colocar sobre
el pad embebide de medio de cultivo.

Finaligzada la filtracibn, lavar y secar el equipo de fil

tracidn y reesterilizar todo,

INCUBACTON TEMrERATURA LLEMPO
Mohos y levaduras 25040 48 a 72 horas
Bacteriasg 3500 24 a 48 horag
Coliformes A7e0 Ploa 47 horeg
Ld EMEPLO

Muestra: Agua filtro Pulidor
Mohos y Levaduras: 0
Bacteries: 50

Coliformes: 0
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Pulitus DE PUMA DE HUESTRAS
IIMIis MaXTMO EN COLONIAS /pML,

MOHOS LivaD, nbC/TUTAL  COTITTFR

I~ AGUA
l.- Uruda 0 0 200 0]
7.~ Salida filtro srens O 0 200 o;
3.~ Salida purificador 0 O 200 0
carhdn,
4.~ Balida filtro pulidor v 0 200 0
2.~ oalida ablendador O 0 200 v
IT JARARE
1.« Jarabe simple o 10 1u U
2.~ Jarabe terminado U 1y 1u U

IIT <Avapohg
l.- Agva en;juague o} 0 2uu O
Pe= botella levads U G 1u u
Iv BHBOTELLAMIZNTO
1.~ Agua Proporcionador 0 0 200 0
2.~ Jarabe provorcionador 0O 10 10

F.= Bebida embotelliads 0 10 20 0
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DETALIE DE Tas FUNCTIONES ABIGNADAS

Ta labor desempefiada en 1a Empresa es en el &rea de Control,
de Calidad, esto en turnos de 8~11 horas segiin el gstock rea
lizaba 2 dias a 1a semana anélisis de contenido de goda en
los tenques de 1a lavadors,

Realigabe 2 veces por dis, en 1a mafiana y en 1a tarde, anéli
sis de cloro en los filtros pulidores,

Ademds llevaba una Iabor de supervisidén de le labor de los
Suvervisores de control de Calidad, en el Control de Briw y

Carbonatacién de la bebida, esto ceda hora,

para obtener los grados Baume, y acelerando su inversién, es
to en cada preparacidn (2-4 veceg diarias), y control de Ja
rabe que va a pasar & las lineas de Produceién (3-5 veces -
por dia), la calibracidn de manbmetros, termémetros e hidrd-

metrog la realizaba los viernes de cada semans,

BFUHNCTON ASTGHADA FRECUBNCYA
Calibracibdn de instrumentos semsnal
Control microbidlogico semanal
Control de clore en aguas diario

Control de arrastre de soda en botella diario
An&lisis de apguas 3 veces por semnans

Control de contenido de soda en lavedo 3 veces por senang

Control de brix en bebidas cada hora
Control de nivel de carbonatacidn cada hora
Control de garehe prevarado 2~-4 veces por dis

Control de jarabe invertido 3-5 veces por dis
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ASPECTOS GENERALES Dis LA BMPRESA

IT,1 MERCADO

E1l mercado que abastece FEFST-CULA, egté constituido
por toda la provinecia del Guayas,

e abastece el producto por medio de carros repartj
dores que se dirigen a todos los lugares donde el Producto
es solicitado, Actualmente, la competencia hsa mermado,
considerablemente el mercado que abastecia FuPSI-COLA, ya
aue hasta el a%o anterior la Empresa poseia el 320 de mer
cado habiéndo en 1a actualidad este porcentaje decreeido
a un 18%, debido a 1la competencia, que nor medio de pro-
mociones facilidades de conpra, propagandss ha tomado na
ra si dicho mercado.

Debido & 1la crisis econdmica que azota a nuestro
pais las ventas de este producto que no es congiderado de
primera necesidad, han sufrido un notorio descenso que

tiende a agudizarse.
IT,2 ORGANIGRAMA DE Ia EMPRESA

Gerente General

Produceiédn Departamento Departamento Departamnento
C. Calided Finenciero de Ventas. R, Indust.
Jefe de Gerente Gerente de Gerente

C. Calidad Financiero Venta. R. Indust.
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TAMANO Y LOCALTIZACTON

La Lmpresa ge encuentra localizads en la Ciuded de Gua
yaquil, en el Xm 9 Vs de la via a Daule, sitio que cuenta
con facilidad de suministros talesg como: Agua potable, 1z
teléfono, ete.

Tamafio fisico.~ E1 tamafio fisico es 1o que realmente ocups

toda 1a industria, traducido en metros cuadrados,
El temafio fisico de £EPST_COLA es de 15,000 metros cus

drados, renartidos de la siguiente forma:

Paraueadero 3.000 metros cuedredog
Planta 5.000 metrog cuadrados
Comedor 300 metros cuadrados
Bodega materia prima 1,000 metros cuadrados
Bodega pdto terminado 2,000 metrosg cuadrados
Bodega de renuestos 500 metros cuadrados
Laboratorio C, Calidad 200 metros cuadrados
Oficinas Administracidn 500 metros cuadrados
Ventas 500 metros cuadrados
Deasnacho 1.500 metrosg cuadrados
Bafos 200 metros cuadradog

Pasillos 400 metrog cuadradog

fama%o en funcidn de Produceidn

La Planta tiene una produccidn tedrica de 1.%75 eajas

por hora, pero trabaja al 80% de sy canacidad,
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COSTOS DE PRODUGGTUN

Costosg fijos

COST0
Terrenos 20'000, 000
Edificios 70'000, 000
Equipog:
Iinea N9 1
Linea lic 2
Iinea o 3

Costog de producceidn

Materis prinma
Suministros (agna, 16z)
Repuestos y aceesgorios
Mano de obra directa
Mano de obra indirecta

Otros gastos'depreciaciones

mantenimiento
TOTAL

DEPRECTACION

totalmente denrecisda
totalmente denreciada

61 '000,000

SUBTOTA L
123'000,000
44000,000
8'000, 000
1u'000, 000
2'000,000
70! 000,000

217'000,000 sucres



FROVUGCION MENSUAL

Chica
Mediana
Familiar

Litro

SUBTUTAL
78.750 jabas
157.500 jabas
31.500 jabas
47.250 jabas

COST0 UNITARIO DiL PrUDUCTO

Mediana: 28,70 sucres

Litro: 57,40 sucres

I TECA 1

CUELAS iEcnoLogigRg
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SINYESIS ECONOMTCA

formada, atraviesza actualmente por una grave ecrigis nronicig
da por el descenso de ventas del producto, situseidn fue ge
produce por diversas causas como por ejemplo: 1a comnetencisa,
el alza en los precios de lag bebidas fe8eosas vergus 1a fal

ta de poder adouisitivo de 1las bpersonsas,

la Empresa cuenta con tres lineas de producciodn, dos de
las cuales estén completamente depreciadas, no asi la tercera
que tiene doce afios, adembs cuenta con su pronio terreno, ca-~

TTos repartidores, ete.

kn cuenta a 1a materis bPrima, los mayores rubros son el a
zucar, concentradog J ga8 carbdnico, ademés de el apua aue de
be recibir un tratamiento pars sy utilizacibdn,

Los costos de produceidn Yy distribucidn si justificen 1g
produceion actual, asi que no podemos hablar de una ammresn
gue trabaija " g pérdida", Dero no se justifica una amnlia -
cidtn de 1a produceidn, a menog qué se produzca un  sumento en

la denmanda del producto,
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CONCLUSTIONES

La labor desempefiada eh 1a Empresa es en e} bdrea de
Control de Calidad, esto en turnos de 8 horas, Realizaba
5 dias & la semana anélisis de aguas, 2 dies a la semans
anélisis de soda en las lavadoras, ademss de anélisig de

soda a diario, brix invertido y en bebidas,

Es muy benefiecioso el periodo de Frécticas, ya que
en seis semanas eg nuy poco lo que ge vuede aprender mien
tras cue en seis neses se lleva un  ritmo continuado de
trabajo y se familiariza con todo 1o relacionado = la Em

presa,

En PEESI.COLA, ge realiza un adecuado tratamiento de
agua al igual que en otras Empresas de Bebidas Gaseosasg
de amplia aceptacibn, un adecuado Proceso de elaboracidn

que permite obtener un producto final de buena calidad,

El agua empleada para la preparacidn del Jarabe sim
ple y para 1a bebida, debe estar libre de cloro, impureszs

7 de cualouier contaminacidn mierobioldgica.

Se realiza control de carbonatzcidn, ya oue és Co,,
el que protege el nroducto, impidiendo el deserrollo de

levadurss » hongos.

la Planta cuenta con 3 lineas de produccidn, oue en
vesan los siguientes tamafos: chica, medianga ¥y familiar o

litro respectivamente,

E1 aspecto financiero de 1a Empresa ha sido tratado
ligeramente, contando para ello, con los datos facilite~

dos por la Emnresa,




ANEXOS

Preperacidn de golueciones

fico 1,834-1,83¢; concentracidn de 96-93% Y se disuelve
agregando & 800 pl de agua destilada contenido en un ma
traz aforado de 1000 ml, se arita v se lleva a un 1itro

con agua destilada,

Solucidn 1N de &cido sulfirico (SO, H

o)
Se miden 28 ml de fcido sulftrico concentrado-peso especl

fico 1,834-1,836; concentracidn 96-98% vy se le agregan a
800 m1 de agua destiladas contenidosd en un matraz aforado
de 1,000 ml, se agita y se 1levs a un litro con agua deg

tilada,

Solueidn 0,028 de fcido sulflirico (SO&H?)

Se miden 20 ml de 1a golucibn de &cido sultirico 18 v ae
le agrega a 800 ml de agua destileda contenides en un ma
traz aforado de 1000 ml, se agita y se lleva & un litro

con azgus destilads,

Soluecibn 0,1N de Hidréxido de sodio ( NaOH)

Disolver 4 gramos de hidréxido de sodio buro en 500 ml de
agua destilada contenidos en un matraz aforado de 1000 ml
agitar bien y llevar s un litro con agua destilada,

Solucibn 0,1 de Thiosulfato de sodio

Disolver 25 gramos de thiosulfato de sodio cristalizado
(Na?SpO%.SHDO), en 150 ml de agua destilada contenidos en
un matraz aforado de 1000 ml, se agita ¥ 8e 1leve 8 un 1i

tro con agua destilada,




Solucidn 0,1M de EDTA

Disuelva 3,7 gramos de etilen diamino tetraacético en agua

destilada y diluya hasta un litro con agua destilads,

INDICADORES

Fenolftaleina,

Disolver 5 gramos de fenolftaleina en 500 p1 de alcohol
etilico 95% (fino), contenidos en matraz aforadn de 1000
ml.

Se apita v se lleva a un litro con agua destilada,

Anzranijado de metilo

Disolver 500mg, de anaranjado de metilo en 800 ml de agua
destilada contenidos en un matraz aforado de 1000 ml, agi
tar y 1levear a un 1itro con agua destilada,

Verde de bromoeresol

Disolver 5 gramos de verde de bromocresol en 100 m1, de al
cohol etilico contenidos en un matrag aferado de 1000 ni,
agiter bien y llevar s un litro con ague destilada,

Orto~toluidina,

Buspender 5 gramos de orto-toluidina en 500 mi de agus deg
tilade, .En otro reciniente mezclar 150 ml de Aeido clorhi
drico concentrado (36-38%), con 350 np1 de apua destilada.

Por ﬁltimo, mezelar ambas soluciones Y agiter bien.

NOTA: Dejer revosar 1a solucidn durante 24 horas antes de
su uso,

PRECAUCION: Evyitar contacto con la piel y ojos,




Negro de eriocromo

Disolver 33,7 gramos de cloruro de amonio con 0,25 gramos
de indicador negro de eriocromo T en 285 ml, de solucidn
de amoniaco concentrado ¥y llevando a 500 ml, de aleohol

isopropilico,

RIRI ;Ji'rr L o T
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