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Inoustrias Lacteas Toni S. A.

Guayaquil, JUO io 5 de 1.993

Srta.Ing.Qca.

GLORIA BAJAfIA

COORDINADORA DEL PROGRAMA DE TERGOLOGIA
EN ALIMENTOS DE LA ESPOL

Ciudad,

De &ils consideraciones:

Por medio de la presente certifico que la Srta.sﬁsana Torres
Salas egda. de la Escuela de Tecnolbgfa de Alimentos de la

Espol del Litoral, estf realizando sus prActicas profesiona-
les en nuestra planta Industrias L&cteas Toni S.,A. inicifndo
las desde el 14 de Junio 8Basta el 14 de Septiembre, desempe-
naado actividades en el laboratorio como en la planta.

Por la atencidn a la presente quedo de Ud.

Atentamente,
V. ‘7 2

7

G+MA,AUXILIADORA VALDIVIESO E,
JEFE DEPART,.CONTROIL, DE CALIDAD
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ORGANIGRAMA FUNCIONAL DE LA EMPRESA.
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4.2.3.2. Desnatadoras centrifugas

Estos aparatos desnatan y purifican al mismo tiempo. Se diferencian en
lo esencial por la forma en que circula la leche y en que se separan las impu-
rezas. Por la forma de circular la leche se distinguen las siguientes clases:

i

¢ a
t 4

_Fi1G. 44, — Corle longitudinal de una des-
natadora centrifuga, tipo MZA 10; rendi-
miento: 10.000 litros/hora.

a) Entrada de la Jeche entera, b) Salida de 1a
leche desnatada. ¢) Salida de la nata. (1) Re-
cipiente de carga. (2) Tornillo de la leche ma
gra, con mandémetro. (3) Tornillo de la nata,
con cuantimetro. (4) Tambor. (5) Cupula. (6)
Armazén. (7) Huso del tambor, (8) Cojinete
inferior. (9) Cojinele de collar. (10) Rueda he
licoidal. (11) Freno. (12) Tornillo de fijacion.
(13) Tacémetro.

FiG. 45. — Desnatadora centrifuga total-
mente hermética, tipo 3181 M.

(1) Alojamiento de la bomba. (2) Parte inferior

del armazén. (3) Arbol del tambor. (4) Parte superior del
polarizadores. (7) Cubierta del armazon. (8) Distribuidor.
che. (10) Cuantimetro de la nata. (11) Codo de la salida de

armazon. (5) Cuerpo del tambor. (6) Juego de discos
(9) Tapa del tambor. (10) Codo de la salida de la le-
la nata. (13) Motor acoplado. (14) Entrada de la leche




1. 18. — Relrigerador de placas
PA 400/901.
(1) Entrada de la leche. (2) Salida de

la leche. (3) Entrada del agua fria.
(4) Salida del agua fria

Fic. 64 — Placa de admision.

Orificio de salida. (2) Nervaduras. (3) Junta de goma. (4) Elevacicnes Fic. 63. — Tur-
ra conservar la distancia entre las placas. (5) Orificio de entrada. (6) Ele- bulencia entre

;aciones alargadas para la distribucid 2l Ui ) i
vaciones alargadas par a distribucion de iquido dos placas.
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INDUSTRIAS LACTEAS TONI S.A.

Control de Calidad en Productos TONI S.A.

Anadlisis de Peso - Volumen
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