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ANEXO #1
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ANEXO #2

PROCEDIMIENTO DE FABRICACION DE CONCENTRADO DE MARACUYA
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ANEXDO
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ANEXO 4
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CRECIMIENTO DE INSTALACIONES
ECUAFUGOS

Metros Coadrados
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ANEXO 6

Leche fresca
Materia grasa -
Gerber

TIPOS DE BUTIROMETRO
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ANEXO 7

Leche fresca
Materia grasa -
Gerber

LECTURA EN LA ESCALA DEL BUTIROMETRO

lectura
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ANEXC 8

Leche fresca
Materia grasa -
Gerber

DIAGRAMA DE FLUJO '

Puntos criticos:

Prepdrese la muestra

Introdizcanse en el butirémetro: = Introduccidén de 1a leche en
10 ml1 H,SO, el butirémetro
11 ml leche - Disolucidén completa de las
1 ml alcohol amilico proteinas

Pario

Agitese Lentes de proteccién

|

Voltéese

Ajﬁsfese el contenido

Déjese reposar al bafio maria
ab6s+2° /5 min

Séquese

Centriflguese
aprox. 350+<g / 3 min

Déjese reposar al bafio marfa
ab6b+2°° /5 min

Séquese

- Lectura al nivel del ojo
- Lentes de proteccién!

Efectldese la lectura




