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1. IDENTIFICACIóN DEL PROYECTO

1.1 oRcANrzAcrón soucrranrr

La Asociación de Agricultores "saltadero" del recinto Saltadero, la misma se

encuentra ubicada en la jurisdicción de la Panoquia, Febres C¡rdero, del Gntón
Babahoyo, Provincia de Los Ríos.

L.2 TTUIO DEL PROYECTO

DOTACION DE UNA SECADORA Y FERMENTADORA DE CACAO

1.3 UBTCACIóN DEL PROYECTO

r Provincia
. Cantón
. Parroguia
. Recinto

: Los Ríos

: Babahoyo
: Febres Cordero
: S¿ltadero

1.4 DURACIÓN DEL PROYECTO

6 meses. Octubre 2006 - Mazo 2007

1. ORGANIZACIóN PROMOTORA DEL PROYECTO

2.L RAZóN SOCIAL DE LA ORGANIZACTóN

Asociación de Agricultores "Saltadero"

2.2 DTRECCIóN

Rec¡nto Saltadero, panoquia Febres Cordero, Cantón Babahoyo, Prov¡nc¡a de Los Ríos

2.3 TELÉFONO, FAX, CORREO ELECTRóNICO

Teléfono móvil: 094045313

2.4 REPRESENTANTELEGAL

Sr. lorge Sandoval
Presidente

Mancjo post<oscchr del cacao fint¡ dc en¡ma Página {
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2.5 FECHA DE CREACIóN Y ACUERDO DE LEGALIZACIÓN

Fecha de legalización el 24 de Enero del 2006
Con el acuerdo ministerial Número. 01432

2.6 EQUIPO TÉCNTCO RESFONSABLE DEL PROYECTO

El tecnico responsable del presente proyecto está conformado por el Sr.

Ing. Agr. Jonny Antonio Rivera Vásquez. conjuntamente con el equipo técnico del
proyecto de PROLOCAL de la Micro Región de Los Ríos.

2.7 HOJA DE VIDA DE LA INSTITUCIóN

Los miembros de la Asociación por ser agricultores de ciclo corto y perenne vieron la

neces¡dad de reunirse y conformar una organ¡zación fundándola el I de febrero y
logrando su vida jurídica grac¡as al apoyo del proyecto de PROLOCAL, hace pocos

meses, razón por la que no se ha desarrollado n¡ngún proyecto.

M¡ncjo post.colrcrh¡ del c¿cao fino dc arom¿ Página 5
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2. ANTECEDENTES Y CONTEXTO

3.1 ANTECEDENTES DEL PROYECTO

Las Fam¡lias del recinto el Saltadero, en su mayoría son descend¡srtes nati\os de las Provincia

de Los Ríos y oüos que han inmigrado de la provincia de Bolívar. Los primeros hab¡tantes de

este recinto posiblemente llegaron por el año 194, hay referencia que fueron las familias

Sa ndoval, Mejía, M iranda, Gazztés¡, C¡ sneroe.

El sector era completamente abandonado, no obGtante se encontraba banano Grossmidlel y

cacao en forma silvestre. Para poder salir a la Gbecera panoquial de Mata de Cacao o El

Tambo pertenec¡entes a las provincia de Los Ríos y Bolívar se lo debía realizar a pie o a lomo

de mula ya que no habÍa medio de transporte.

Actualmente debido a la mejoras de las vías de accesos es más fác¡l llegar a los centro de

acopio situadoG en Mata de Cacao; San Jose del Tambo y Chillanes. En cuanto al tema de la

comercial¡zaciár de productos agrícolas todos coinciden en la explotación e injust¡cia

cometida por los comercientes mayorista en lo que taene que ver el precio y el peso del

producto. Por lo general loe lunes acuden al canton Babahoyo a comprar legumbres, y los

sábados a Chillanes y san losé del Tambo para cubrir otras necesidades del hogar'

Con la ñnalidad de buscar nuevas alternattvas para mejorar la organización interna y su

capacidad de gestión se frcrmo la Asociacion denominada "Saltadero" del recinto Saltadero.

3.2 CONTEXTO DEL PROYECTO

UBICACION GEOGRAFICA.

La Asociación de Agricultores "Saltadero" del recinto Saltadero, se encuentra ubicada

en la jurisdicción de la Panoquia, Febres Cordero, del Cantón Babahoyo, Provincia

de Los Rros.

Mrnejo post-tosf,{h¡ del c¿rcao fino de ¡rom¿ Págira 6
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El recinto El Saltadero cuenta con una población aproximada de 60 familias de las

cuales ve¡nte y cuatro personas mayores de edad pertenecen a la mencionada

Asociación repartidas en 19 hombres y 5 Mujeres. Se cubre unas 86 hectáreas

cultivadas de cacao en forma asociada y aproximada de 200 hectáreas de cacao en

rec¡nto, las que consideramos para el proyecto. Según Fuente del MAG existe en la

parroquia Febres Cordero cerca de 1.500 hectáreas de cacao (Ver Mapa), s¡tuadas en

las estribaciones de la Cordillera Occidentales de los Andes. Por la bondad de su clima

predomina el cultivo de productos de clima subtropical como: el Cacao la yuca,

hortalizas, Plátanos y Ciclo Corto como Anoz, Maí2, fréjol, soya, potreros, etc.
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cRoQ UIS DEL CANTON BABAHOYO

F 6bres C ordsro ¡/ 6ta d€ C acao )

GEOGRAFIA DEt CANTóN

UBICACIÓN

La zona de influencia del proyecto se encuenFa ubicada en el Gntón Babahoyo,
Parroqu¡a Febres Cordero, en la recinto "SALTADEDO"

El c¡ntón Babahoyo t¡ene los s¡gu¡entes límites:
Al norte la provincia de Pichincha
Al sur la provincia del Guayas
Al este las prov¡ncias de Cotopax¡ y Bolívar
Al oeste las prov¡nc¡as del Guayas y Manabí.

Para llegar a la recinto Saltadero se coge un medio de trasporte que vaya al recinto El

Tambo de ahí se camina unos 25 m¡nutos para llegar a la recinto Saltadero.

C aracol

LA én (de Babaho

Prm ocha

abaho yo

Juntas ) (Cab
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Otra forma de llega es coger un trans@rte que se dirija a Mata de Cacao pero que

vaya por la vía del proyecto de riego Babahoyo, y se queda en la recinto la

Monserrate, de ahí se camina 30 minutos hasta Saltadero.

ALTURA

Esta zona se encuentra a una altura de 40 m s n m.

CLIMA
La zona se caracteriza por tener un clima troprcal monzón caluroso, con una estación

seca entre junio y noviembre. La temperatum promedio oscila entre los 22 oC y 33
oC.

RECURSOS NATURALES

Centa pr¡ncipalmente con recursos agrtolas y ganaderos. La agricultura es la

actividad más sobresaliente; se destacan productos tales como cacao, anoz, café.

HIDROGRAFIA
El territorio es bastante plano, no presenta mayores acc¡dentes orograf¡cos, existen

pequeñas colinas ubic¡das hacia el norte y este, con alturas que no alcanzan los 500
m

La red hidrográf¡ca tiene una marcada importancia, la que ha dado origen al nombre
de esta provincia.

El río Babahoyo es el princ¡pal, y el trayecto se une al río Guayas; okos río de
¡mportanc¡a son: Lulu, Quindigua, Chipe, Lechugal, Playon, Caracol, Catarama,
Palenque, entre otros.

TEMPERATURA

I

La temperatura promedia var¡a entre22 y 33 oC con una humedad
83 0/o y 983.5 horas de heliofania anual.

relativa de

CRECTMTENTO DEMOGRAFICO

En cuanto a su población, se @ría decir que constituye una amalgama racial:
blancos, negros, mestizos, amarillos, cholos. En si se podría decir que t¡ene una

Manejo posl-conecha del c¡c¡o lino de arom¿ PÁgina 9
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población de 28.010 habitantes, aprox¡madamente es el 4.86o/o de la población total
de la Provincia de Los Ríos.

I

POBLACION URBANA:
POBLACION RURAL :

POBLACION TOTAL :

7537 Habitantes.
20653 Hab¡tantes.
28010 Habitantes.

MIGRACTON

Por la situación que soporta el recinto, al encontrarse sin fuentes de trabajo vemos

como los hab¡tantes de esta zona emigran a otras ciudades en bura de nuevas

oportunidades. La gran mayoría emigra hacia al exterior como España, Italia, como

también a otras Provinc¡as como El Oro, Guayas, Quito.

EDUCACIóN

Analizando la situación de la educación en la zona se puede apreciar que el cantón
Babahoyo cuenta con los sigu¡entes niveles educativos como son pre-primario,
primario, secundario, y superior; muchos de los jóvenes de los recintos aledaños

asisten a los d¡stintos centros educativos.

Los jóvenes de la rrinto Saltadero salen al recinto La Colconda para recibir
¡nstrucción primaria, y secundar¡a, la cual se encuentra a quince m¡nutos de la

rec¡nto.

En el recinto La Golconda se encuentran los siguientes centros educativos:
Escuela: Maria Riera de Troya.
Colegio: Centro Educativo de las Mercedes.

SATUD
El recinto Saltadero no cuenta con sub-centro de salud apenas cuentan con un

botiquín de primeros auxilios, en caso de complicaciones graves sacan al enfermo al

centro de salud de Mata de Cacao que se encuentra en el recinto Mata de Cacao.

DESCRIPOON DE LA INFRAESTRUCTURA BASICA EXISTENTE Y DE LAS
NECESIDADES BASICAS INSATISFECHAS DE LA RECINTO.

Msncjo post-corcha del cac¿o fino dc ¡rom¡ Página l0
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Abastec¡maento de Agua

La población del recinto no cuenta con abastecimiento de agua potable, la mayoría

de las familias scan agua de pozos construidos en forma aftesanal y del río que se

encuentra cerca de la zona.

Sistemas de Eliminación de Basuras

El serv¡cio de recolección de basum es apenas abastecido la mitad de la población ya
que no cuenta con volquetas recolectoms especializadas, la cual se encarga de

recoger la basura.

En la población rural, los moradores utilizan los desechos en abono de los terrenos o
lo deposita en espacios baldÍos.

Vialidad

Se ¡ngresa a la parroquia Febres Cordero por el medio de transporte que con lleva al

recinto El Tambo, o a la Colombia Baja, canetera empedrada. Para llegar a la recinto

Saltadero; se llega caminando del canetero para adentro unos 25 min pasando el río
solo en época de verano.

Energía Eléctrica

El servicio de luz eléctrica, es el de mayor cobertura con que cuenta el Recinto, gran
parte de la población cuenta con este servic¡o.

RENDIMIENÍOS FOR UI{IDAD DE PRODUCCIÓN

Los rendimientos de este cultivo de acuerdo con los campesinos son los s¡guientes:

TIPO DE CULTIVO RENDIMIENTOS

6o qqMAIZ INVIERNO

MaÍz VERANO 50
15 qqCacao nacional

Café 3o qq

Area promedio 6Ha

I
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DESCRIPqON DE LAS PRINCIPALES ACTIVIDADES ECONOMTCAS OE LA

RECTNTO.

La zona del proyecto de la recinto Saltadero de Ia organización Saltadero, se

caracteriza por la alta producción de nraÍz que es unos de los cultivo de mayor
importanc¡a, como lo es también el Cacao Nacional, seguido del cultivo de arroz, sus

habitantes aparte de esto, tamb¡én se dedican al crianza de an¡males domésticos,
como aves de corral la cual es adm¡n¡stradas por las mujeres de la zona.

Como podemos decir que dicha producción la realizan una sola vez al año y esto a su

vez sus rendim¡entos son bajos, lo que acanea un alto índice de pobreza en las

hmilias del sector.

4. IMFORTANCIA Y JUSTIFICACION

4.1 RA'ZONES QUE MOTIVAN LA REALIZACIóN DEL PROYECTO

El desanollo de la tecnología está basado en la ayuda al impulso de la productividad

en las diferentes áreas que se plantee, mejorando y optimizando el manejo agrícola,
en alcantarillado, construcción, de caminos y su mantenim¡ento, mejoramiento de las

estratqricas de la producción agrícola, como DEL SECADO DE CACAO y apoyado en

estas experiencias se pone a disposición las tecnologías necesarias enmarcadas en
objetivos generales como es lograr optimizar al máximo la comercialización de la

mater¡a prima un cacao, con mejor secado que mejora el aroma y por ende la calidad
en el procesamiento de los derivados del mismo. Con esto abandonaríamos los

métodos tradicionales aplicados actualmente para el secado, cabe recalcar que con
estos métodos tradicionales se demora de 3 a 4 días y con mayor empleo de mano
de obra y sujetados a la variabilidad del clima (Horas Luz, Pluviosidad, Nubosidad,
Neblina, etc).

C-on la aplicación de las nuevas tecnologías, se llegaÉ a un ahono de cerca del 75 o/o

de tiempo y sobre todo optimizará su proceso de comercial¡zación y calidad.

Es recomendable e importante acotar, que en este proyecto la participación de
género, cumplirá roles determinantes para lograr los objetivos. tomando en
consider¿ción la mano de obra, las posibles tendencias a generar valor agregado, sea

este artesanal o industrial, donde la administración, comercial¡zación, procesamientos,
control de calidad, y entomos en estas aplicaciones, bien puede utilizarse la mano de
obra femenina.

I
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Objetivo General:

i Fortalecer el mejommiento en la producción ahorrando hasta un 75o/o de
tiempo y mejorando la calidad del cacao fino de aroma.

Objetivos Específicos:

- Ahorro de recursos Económicos y Humano, para insertarse en el mercado
global.

; Dotac¡ón de un sistema de secado y comercialización profesional de cacao en
los centros de acopio y otros productos, con posibilidad a desarrollar valor
agregado.

- Establecimiento de un programa de crianza se especies menores como
altemativa alimentaría de las familias campes¡nas.

> Contar con personal capacitados en: áreas sociales, culturales y manejos de
recursos económicos y naturales.

; Desanollar estas normas de desanollo sostenido en otras rec¡nto es en base al

ejemplo implementado.

Incrementos de nuevos ingresos económicos para el desarrollo de la agro¡ndustr¡as.

4.2 DESCRIP,CIóN DE LA SITUACIóN SIN PROYECTO

El agricultor empleando todos sus recursos y conoc¡mientos emp¡ricos sustentados en
la experiencia, realiza sus tareas de campo esperanzado en que el tiempo
(temperatura, pluviosidad, luz solar), le sean favorable, ique D¡os le de una buena
cosecha, la misma que de ninguna manera va a ser de optima calidad por la

defectuosa manipulación, consecuencia de este mal manejo de producto se impone el
criterio del comerciante al que entrega su producción, ésA se ve afectada en el
precio como castigo a la baja calidad.

Entonces el cuello de botella para el agricultor de este producto es la

comercialización ya que están a la voluntad del comerciante con precios no acorde a

la realidad de costo de producción lo castigan en humedad al 20 o/o y la impureza
supera los 3 o/o y por un quintal de cacao de 110 libras reciben menos del precio
oficial.

El agricultor pierde más del 25o/o del valor real.

Mancjo ¡rost-coscch¡ del cac¿o fino de aroma Página l3
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4,3 CAMBIOS ESPERADOS A PARTIR DEL PROYECTO

Los cambios esperados con la implementación del proyecto es mejorar su calidad en

lo referente al secado y fermentado del m¡smo lo que nos garantizaá un precio en el

mercado local, o por calidad se puede presentar otra caracterísüca agronómica que

puede poseer el producto a vender. Por lo tanto el agricultor se vera beneficiado en

producción en peso y precio, este inremento favorecerá al productor mejorando su

condición de vida, con oportunidades de acceder a nuevos mercados altemativos
ofreciendo calidad con mejores prec¡os.

5. DESCRIPCION DEL PROYECTO

5.1 BENEFICIARIOS DEL PROYECTO

5.1.1 Caracterización de los Beneñciarios

El recinto El Saltadero por encontrarse en las estribaciones de la cordillera occ¡dental
de los andes al suroeste de las Provincias de Los Ríos y Bolívar su orografía mantiene

declives naturales con pluviosidad permanente característica del sub-6pico,
humedad que se aprovecha por el agricultor cuando no es en demasía, pero cuando
las lluvias son copiosas en la cordillem, por los deslaves le es perjudicial, al igual que

la presencia de bajas temperaturas.

Estas c¡rcunstancias si bien son beneficiosas puede también convertiEe en un
problema lo que conlleva a que la producción de cacao tenga el riesgo de ser de baja
calidad además, por no contar con una luminosidad apropiada ya que no supera las

800 horas luz al año (datos proporcionados por la Facultad de Agronomía de la
Universidad Técnica de Babahoyo), razón logica para que el secado se demore mas de
lo normal y su consecuencia termina con una producto desmejorado y poco rentable
en el comercio ya que el comerciante califica la humedad que en nuestro caso

sobrepasa el 2O o/o y 3 olo de impureza.

Como ya queda anotado, son factores para que el comerc¡ante ¡mponga el precio y el

agricultor resignado acepte esta realidad, y por esto es necesaria la implementación
de nuevas tecnología especialmente para el secado de cacao.

Manejo post{osecha dcl c¿c&o fino dc arom{ Página l{
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5.1.2 Actividades de Capacitación Dirigidas a Ios Beneficiarios

Como se podrá ver en el marco logico del proyecto existe un componente de
capacitac¡ón orienbdo a fortalecer las destrezas y talentos de los pobladores del

recinto en nuevas técnicas de manejo, producción y comercialización de los productm
del recinto.

5.2 DESCRIPCIóru OE LA ESTRATEGIA DEL PROYECTO

5.2.1 Finalidad del Proyecto

Mejora de la calidad de vida de los miembr6 de la Asociación de Productores Agropecuario
"Saltadero".

5.2.2 Propósito del Proyecto

El propos¡to esencial del proyecto es "Mejorar el manejo post-co§echa del cacao fino de
aroma", en la Asociación de Agricultores 'Saltadero", y alcanzar una mejor cal¡dad de vida
párale productor, su familia y su comunidad.

5.2.3 Componentes del Proyectos

. Instalación de la secadora.

. Manejo de la calidad de post-cosecha.

. Capacitación en el manejo, produccion y comerctalización.

5.2.4 Actividades del Proyecto

RESUTTADOS I
ACTIvtDADES:
1.1Adqui§c¡ofl de equipo de secado.
1.2 Adquis¡cion de maquinaria (sopladora. mechero, motor)
1.3 Adquisicion de bloques para la infraestrucfura de la secadora.
l.l Adquiicion de cemento para la infraestructJra de la secadora
1.2 Adqui§cion de arena para la inñ-aestnrctura de la seadora
1.3 Adqui§cion de techos para la ¡nfraestructurd de la secadora
1.4 Adqu¡s¡ción de viguetas para la infraestucfura de Ia secadora
1.5 Adqui§ción de lastre para la infraestructura de la s€cadora
1.6 Adquis¡cion de revestimiento
1.7 Instalac¡on de la secadora

Manejo Í)ost{osecha dcl cecao fino dc aroma Página l5
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RESULTADOS II
ACTIVIDADES

2.1 Manten¡miento de la secadora.
2.2 T¡empo de secado.
2.3 Volteo del producto.
2.4 Toma de muestra de calidad

RESULTADOS III
ACNVIDADES

3.1
3.2
3.3
3.4

Gpacitación en el manejo de producción de culti\os.
capac¡tación en implernentacion de nuevas técnicas de producción.

Capacitación en técnicas de adm¡n¡sb ión y comercialización.
Fortalecimiento institucional Adquisicim.

5.3 ESTUDIO DE MERCADO

5.3.1 ldentiñcac¡ón del Producto del Proyecto
El producto que pretende sacar con la instalación de la secadora y fermentadora un
producto de optima calidad respetando los estándares de calidad, hasta con un 12 o/o

de humedad y un 1 0/o de impureza, lo que permitirá una buena demanda del
producto en los mercados tanto local, nacional como internacional.

5.3.2 Caracterísücas del Mercado

RESUMEN DE LA ENCUESTAS

superftie
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1200 1200
s00 100

6600 5850

Secado valor/s€cado

202
21 2
193
22 1,5
19 1

27 1

20 1,5
272
27 r,5
222
20 l

5
1

0
2

0
4

Area

10
4
3

6
2

6
5

10

9
4
4

63

5,7

entrega
'tc

25

10

10

25

25

25
25
25
?(

25

25

1,5
1

3

16

2,48
35,98 21

50{ 320 600 532 21

2

)
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ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA I

COMPONENTE 1

DESARROLLAR TÉCNICAS DE POST COSECHA PARA HOMOGENIZAR LA

CALIDAD.

i.- ¿De las s¡gu¡entes variedades y rendim¡ento del cacao que tiene usted en su

flnca?

Rendimiento/
L¡braS

Variedad Superficie

01 C. Nac¡onal 58 Ha 69.03
02C. Nacional injerto

03 C. Nacional Clonal

04 c. ccN 51 35.98 Ha 130.21

RESULTADO.
Inv¡emo 58 Has Nacional

35,98 Has Clonal

Nacional
Clonal

=75
-- t62,59

= 63,06
= 97,83

UHa
UHa

UHa
VHa

Verano 58 Has
35,98 Has

INTERPRETACIóN.

Según la encuesta de campo realizada podemos comparar las áreas de cacao
nacional y clonal, donde podemos decir que la variedad nacional cuenta con un
mayor hectárea ge (58 Ha) comparado con la variedad CCN-51 que cuenta con 35,98
Ha, esto nos indica que en los últ¡mos anos se ha tenido una renovación de
variedades en la zona con material vegebtivo de mas alta producción como es la
variedades clónales.

Cuando nos toca comparar la producción de ambas variedades encontramos un

significaüvo incremento en las producc¡onc tanto de inviemo como de verano, lo que

determina es que la variedad clonal presenta un ¡ncremento del 37 o/o en el inviemo y
el 2! o/o en el verano.

Desanollar técnicas de post cosecha para homogenizar la calidad.

2.- iCon que frecuencia se realiza Ia cosecha?

os Semanal
06 Quincenal
07 Mensual

Maneio posl{osccha dcl cacao fino dc ¿rnma Págin¿ l7

./' l,\

I

E



i/r \\
\/

ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA

II{TERPRETACION
El c¡clo de cosecha de los socios es quincenal, esto es por optimizar recursos, bajar

costo de cosecha y hnsporte.

Desarrollar técnicas de post cosecha pam homogenizar la calidad.

3.- ¿Cual es el periodo en días para comercializar (venta) su producción? oa

verano

INTERPRETACION:

Según los datos adquiridos en la recinto podemos decir que por cond¡c¡ones

climáticas los días de secado se incrementan en inviemo, por falta de horas luz.

Desarrollar técnicas de post cosecha para homogenizar la calidad.

4.- ZQue tiempo en días necesita para sacar su producción a la venta?

INTERPRETACION:

2l

Según los datos que se ha obtenido en las diferentes encuestas, éstas se puede

determinar con rango de 19 a 22, días desde la cosecha y venta del producto cuya

MODA arroja un resultado de 21 días.

Desarrollar técnicas de post cosecha para homogenizar la calidad'

5.- ZSi hay en la recinto un sistema de secado a bajo costo usted lo utilizaría, y

cuanto estaría d¡spuesto a pagar por quinbl de cacao?

010 SI(x) o NO()

011 Valor por qu¡ntal
INTERPRETACION:

Según datos proporcionados por la recinto, se establece una MODA estadíst¡ca con

relación al precio que se debería cobrar igual a dos dólares, este valor se determinó
con un 58 o/o de los participantes en la toma de la información.
Determ¡nar los sistemas de negociación.

6.- ¿Si hubiera la posibilidad de comercialización (venta), con sus vecinos, a
sabiendas que sacaÉn un buen precio lo haía?

012

Mancjo post{orit'thr del cffro lino de aruma
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ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA t

INTERPRETACION:

Es indudable que la falta de canales de comerc¡alización nos crea un problema de
precios bajos para el producto de la recinto, es por estos que todos los encuestados
co¡nciden en tratar de agruparse para adquirir un mejor precio por su producto y con

estos romper la cadena de los intermed¡arios y @er comercializar directamente la

producción amparado en la calidad de secado y fermentado.

Determinar los sistemas de negociación.

7.- ¿Si mejorara la productividad en secado y comercial¡zación, estaría dispuesto a

Sembrar mas zonas de cacao y que extensión?

013 S(x)o NO() Queárea

INTERPRETACION:

Por la falta de ingresos familias se ven obligadas a ¡ncrementar sus áreas de siembra,
buscando aumentar su producción y @er asÍ mitigar la falta de recursos
económicos, y @er así acceder a una mejor calidad de vida, y elevar su autoestima.
Estimamos que el promedio de siembr¿ por fumilia debe ser minimo de 6 Has.

B.- Si tuviera la posibilidad de part¡c¡par en una microempresa (agroindustrias), para

elaborar productos terminados (pasta de cacao, bana de chocolate, polvo de cacao,
etc.), estaría dispuesto a colaborar y con que cantidad de su producción lo han'a?

014 SI (x) o NO 100 o/o

50 o/o

25 o/o -x
10 o/o

-10 o/o -
INTERPRETACION:
Todos los encuestados coinciden en formar parte de un proyecto de productos
semielaborados a base de cacao, el aporte por parte de cada uno de los socios fue
variable pero el Blo/o coinc¡den en aportar un cuarto de su producción quincenal al
proyecto.

A. Desarrollar técnicas de post cos€cha para homogenizar la calidad.

9.- ¿Si se trene la posibilidad de crear este mecan¡smo de secado en su rec¡nto esta
dispuesto a participar en cursos y apoyar en todas las ¡nstanclas hasta que se logre?

ors SI(x)o NO()

6

M¡nejo posl-coscch¡ dcl c¿cao fino de ¿roma Págine l9
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'/ ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA {

INTERPRETACION:

La Asociación "saltadero" está en un proceso de continuo fortalec¡m¡ento de sus

debilidades, es por esto que están concientes que la capacitación es la base del

desanollo personal y organizativo de todos los socios.

CONCLUSIONES:

Como se ha @ido ver en la encuesta y cada una de las interpretaciones de cada
pregunta formulada, se puede determinar que los socios de la organización, se

encuentra predispuesto a desarrollar el proyecto planteado, y poder así contribuir a

mejorar la calidad de vida de os soc¡os y sus familia y la recinto entera.

El de fortalecimiento que neces¡ta la asociación se debe fortalecer las capacidades

tanto en el ámbito humano como social, a lo que se refiere al proyecto de la
implementación de una secadora de cacao, como pr¡ncipal producto que ex¡ste en la
zona sin deruidar la producción de pláhrrc, maíz, yuca etc, que son elementos de la
alimentación diaria.

RECOMENDACIONES:

Entre las rromendaciones se puede determinar la necesidad de brindar a los

agrem¡ados oportunidades de desanollo para así sean multiplicadores del desanollo
comunitario con la participación de los miembros de la comunidad.

5.4 VIABILIDAD TÉCNICA

5.4.1 Condiciones de Localización del Proyecto

Para la local¡zación del proyecto se analizaron muchas altemativas las misma que se

tomaron en cons¡deración como acceso, vías, servicios básicos, área de producción,

etc. Concluyendo que el sector de El saltadero por encontrarse en un centro
estratálico y cuya recinto involucra varios sectores que convergen a éste. Se

consideró también la capacidad que üene la organización mantener un pequeño

centro de acopio en su lugar.

5,4.2 Requerim¡entos de Tecnología e Ingeniería

La tecnología que se va a implantar es artesanal ya que requ¡ere solamente una
maqu¡naria que sople el aire caliente generado por una fuente de calor, todo este
proceso requiere de siete horas de trabajo por cada parada de 25 qq. Logrando con
este tiempo alcanzar un mejor secado con un porcentaie de L2 o/o de humedad y 1 %o

Manejo lmsl.coscrh¡ del c¿c¡o fino dc an¡ma Páginr 2{l
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ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA i

de impureza, disminuyendo el üempo que ellos utilizan en un 400 o/o es decir ya no

necesitaran cuaúo días pa6! secar su producto en una forma artes¿nal esperando las

condic¡ones del día. Cabe recordar que por estar en las estribaciones de la cordillera

no existen las horas luces necesarias para un buen secado.

5.4.3 Requerimientos de Materia Prima e Insumos

Para aprovechar la capacidad instalada de la secadom trabajando una parada de 25

qq por día ten¡endo en cons¡derac¡ón 5 días laborables en la semana nos da un total
anual de más de 6.000 qq aproximadamente. Este seria nuestro requerimiento de

materia prima.

5i la Asociación produce 1.128 de cacao al año, nos queda un mercado disponible de

10.800 qq al año que es la producción de toda la recinto y pueblos aledaños por lo
que concluimos que se puede aprovechar mas aun su capacidad instalada de nuestra

cosechadora trabajando mas días, y poder cubrir esta demanda insatisfecha en el

mercado.

5.5 VIABILIDAD FINANCIERA, ECONóMICA Y SOCIAL

5.5.1 Proyecciones Financieas, Económicas y Sociales

ANÁLIsIs ECONÓMICO

En este proyecto se tiene previsto que será financ¡ado a través de PROLOCAL de la
Micro Región Occidental de Los RÍos, el cual contribuiÉ a un mejor desarrollo
socioeconómico en la organización "Saltadero", y su conte)do local el mismo que

corresponde a la panoquia Febres Cordero del cantón Babahoyo, provincia de Los

Rios.

ENCADENAMf ENTO DEL PROYECTO

En el presente proyecto el proceso de encadenam¡ento se esencialmente en el
proceso primario se les recomienda a los miembros que desanollen el proyecto de
¡nfraestruCtura en post<osecha en el cultivo de cacao fortaleciendo a las diferentes
organizaciones en el sector, además esta infraestructura beneficiar¿l no solamente a

la asociación sino al recinto.

M¿nejo post.corrcha dcl caceo fino dc ¿romt Págin¿ 2l
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Se esüma que la organización contribuiÉ al proyecto un 30o/o del costo total del
mismo, y el 70ryo restante es financiado por el proyecto de reducción de la pobreza

de la Micro Región Occidental de Los Ríos PROLOCAL.



ESCUELA SUPERIOR POL¡TÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA

Este Proyecto ya que mejomría la calidad de las producciones en el cultivo no

tmdicional como cacao, yuca, verde etc. Su producción y por ende mejorar los

recursos económicos, considerando que al aplicar la relación en los sistemas

reproducción se veán mejorado en la utilización de los recursos existente.

IDENTIFICACTóN OT ENCADENAMIEÍITOS HACIA DELANTE

Se puede ¡dentificar en este proyecto que existe un encadenam¡ento adelante no solo

en la calidad que se le da al producto sino, en el valor comercial que este va a

obtener reflejando en esta instancia la presencia de los precios sombras.
Este tipo de encadenamiento se podrá definir por el involucramiento de nuevos

actores que desean entrar en este proceso por el incenüvo que esto le vaya a
representar en la parte socioeconómico del producto.

Se considera que con la implementación de este proyecto va también a contribuir a

formar nuevas altemativas de competencia, en el involucramiento de nuevos ámbitos
de producción, con otros productos locales.

ESTERNALIDADES

Con la propuesta de implementación e implantación de este proyecto se ha podido

observar una predisposición en los asociados pues esfán seguro que conseguirán
menor tiempo de secado, mejor calidad de producto, mejores precios, y sobre todo
mejor convivencia, mejor estándar de vida con el concurso de todos

TECNICAS PECUINARTAS.

Se puede establecer en el proyecto que se va a manejar debidamente las finanzas
pues con el uso de la secadora se va a incrementar los niveles de producción

existentes, o también el incremento nuevas áreas de siembra lo que motivaría a el
incrementos de la producción.

FACTORES PRTMARTOS QUE ESTAN EH JUEGOS.

D¡v¡s¿s (F) se considera existente por la demanda que t¡ene en el exterior.

Trabajo Calificado (SL) se valora mucho en el desanollo e implementación del
proyecto lo que se considera en todo el praeso de montaje y mantenimiento.

Trabajo no Calificado (USL) Lo desanolla en la parte de producción en finca, pero
esto esta contemplado en un proceso de capacitaciones de los talentos humanos de
la organización y el recinto.

1
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ESCUELA SUPERIOR POLTTECNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACiÓN CONTINUA

Recursos Domésticos (D) Se desarrollara con la implementación de sus recursos

ex¡stente locales, y mano de obra calificada.

Impuestos y Transferencias CI) ¡nex¡stente porque se llega a un proceso primario

Descnba los requerimientos y estructura de costos, y de los ¡ngresos y beneficios
financieros, económicos y sociales del proyecto, de forma a establecer y determinar
las cond¡c¡ones de rentabilidad del mismo. Pres€ntar la estructura del flujo de caja

sobre cuya base se hace la evaluación económica, financiara y social del proyrto.

Finalmente, describa las proyecciones financieras y económicas y de rentabilidad del
proyecto en base al perírcdo de ejecución y evaluación que se a considerado y cual es

la altemativa más probable considerando las condiciones y tendencias vigentes en el

mercado y la economía del país.

5.6 ORGANIZACIóN PARA LA EJECUCIóN

5.6.1 Estructura Legal Adoptada

Describa los requerimientos de estatutos o instrumentos legales de aprobación
requeridos para establecer la organización eiecutora del proyecto. Determine si la

entidad ejecutom es nueva, o se neces¡ta plantear la estructura junl,Cica requerida
para inic¡ar el proyecto.

I
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ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LTTORAL

CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA {

5.6.2 Estructura Orgánica y Func¡onal

S¡stema de Adm¡n¡stración de! proyecto

Asamblea

5.6.3 Cargos y Funciones

Asamblea
Apnrcba inlorntcs.
nl(Xhlicir cslalutos

Directorio

Clomité de Gestión Comité Admrnistrativo

Comité de Vigilancia
Comité Técnico

Directorio
Encargado de la
tomas de

Decisiones

Comitó de gestión
Responsable y encargada
de coordinar acciones en
las diferentes áre¿s de
trabajos asignadas a ellos.

Comité ¡dministret¡vo
Responsable y encargada
de coordinar acciones en
las diferentes áreas de
trabajos asignadas a ellos

C-omité tecnico
Ascsora. rcfucza. cápaci(a

Comitó de vigilancia
Responsable y encargada
de coordinar acciones en
las diferentes áreas de
trabajos asignadas a ellos.

Mlncjo ¡rost-cosecha dcl crao f¡no de aroma Página 2{
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ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA {

5.6.4 Estructura y t,rocesos de Capacitación

Gpacitación esta orientada para que los agricultores de la organización adquieran
desúezas y habilidades en el manejo, producción y comercialización.

5.6,5 ControlFinanciero

Este tipo de actividad y segu¡miento del control financiero estaÉ a cargo por un

comité de control.

5.6.6 Modalidades de Ejecución

/t

Nótese la producción de un compañero de la organización, el proyecto va a ser
administmdo por un responsable que la organización determine, el mismo que
prestara servicio a los miembros de la instifución como a las demás personas que

requieran los servic¡os de la secadora.

Man(jo poltt-co!¡ctha dcl cácro fino de ¡rama Página 25
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ESCUELA SUPERIOR POLITÉCNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA i

5.7 MATRIZ DEt MARCO LOGICO DEL PROYECTO

N{ANEJO POSTCOSECHA DEL CACAO FINO DE AROMA EN LA ASOCIACION DE AGRICUL'I'ORES ''SAI,TADERO"

ESTRUCTURA DEL PROYECTO
INDICAOORES

MEDIO DE VERIFICACIO'{ SUPUESTOAHOR.A OESPUES

24 Famili¿s campesinas
con bajos niveles de
ingresos que no superan
los 2.632,50 USD al año
en producción de cacao.

Al término del proyecto
24 familias camp€s¡nas
¡ncrementan sus nivel6
de ingresos en un 30 o/o

- Documentos del INEC.
- Encuesta socio-económica

- Que los entes oG y ONG
mantenga las políbcas en
b€nef¡cio económico-socia
al término de su periodo,

- Que los índices de
pobreza no sobrepase del
3 o/o.

En el segundo tr¡mestre
19 fam¡l¡as de las cuales
5 son jefas de hogar
conocen de tecnicas
post-co6€ch¿.

Gcao: 20 A 25 qq \ año
Glidad: 3 % humedad.
Impureza. 1%
Ferrientac¡ón. opt¡ma
Prec¡o mercado + 65

Luso Na¡, 80 qq,
Arroz 50qq

19 familias incorporan
nuevas forma de secado
en forma técnicas y
apropiadas al rnedio

Encuesta de producción.
Datos 6tadísticos de
humedad y lum¡nos¡dad,

- Que al térm¡no del
proyecto los precios no
bajen - del 45 USD.

Mancjo port-cos«ha dcl cac¿o fino de aroma Página 26

t'- \\

\lrj,/

PR.OPOSTTO:

l,lejorar el manejo posttosecha del
cacao fino de aroma, en la Asociación
de Agricultores "Saltadero"

Gcao 15 qq\año
Cal¡dad:

Humedad 20 o/o

Impureza 8 o/o

Fermentado Ninguna
Precio, - 40 USD
Producto sin caladad y
manejo inadecuado
I'4aiz 45 qq

Anoz 35 qq

Secado de la producción
de manera empírica, por
falta de luminos¡dad de
la zona.
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ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA OEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA I

infraestructura de la Secadora
1.7 Adquisición de vigueta para la

infraestructura de la secador¿
1.8 Adqu¡sición de lastre para la

infraestructura de la secadora
1.9 Adquisicón de revesbmiento
1.10 Instalac¡ón de la sec¿dora

R.ESULTADOS II
ACTIVIDADES

2.1 Mantenimiento de la secadora.
2.2 T¡empo de secado.
2.3 Volteo del producto.
2.4 Tom¿ de muestra de calidad

RESULTADOS III
ACTIVIDADES

3.1 Capacitac¡ón en el manejo de
producción de cultivo6.

3.2 capacitación en ¡mplementación de
nuevas técnicas de producción.

3.3 Capacitación en técn¡cas de
adm¡nistración y comercialización.

3.4 Fortalecimiento instrtuc¡onal

700,00

180,00

80,00

450,m
2000,00

USD

USD

USD

USD
USD

0

9.872,25 USD

692,71 USD
sOO,M USD

500,00 usD

0

las familias de la
asociación desarrollan el
secado en un tiempo de
7 horas por día.

Recursos

Facturas.
Reporte de cal¡dad
Informenes té(n¡cos
Jornales

F¿cturas
Costos de facilitación de
talle1es.
Listados de asistencia.
Fot6.
Pa pelog rafos ,

Moduloe de talhres.
Memorias.

1.692,71 USD

700,00 usD

1.000,00 usD

1.000,00 usD

1.000,00 usD
3.700,00 usD
15,264,96
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CRONOGRANIA GANI'T DE ACTIVIDADES

ENEROMESES (]cTUBRE TiOVIEMBRE OIC¡EMBRE

ACNUDADES S€m
I

S€m
2

Sem.
3

S€m.
4

5em
I

S€m
2

Sem.
3

Sem
4

Sem
I

S€m.
2

5em
3

Sem
4

S€m
1

5€m
2

5em
l

S€m
4

R6ult do I
AEÍVIDADES:
1.1 Adquisicióo de cquipo

de secado.
1.2 Adquiec¡ófl de

maqu¡naria
1,3 Adquisc¡ón de bloques

pard la inft-ae5üuctura
de la secadord.

1.4 Adquilcióñ de
cer€ntos para la
infróestructura d€ la
Secadolit

1.5 Aóquisic¡óo de arena
par¿ la infraestructura
d€ le s¿cádor¿

1.6 Adquisrción de techos
par¿ la lnfraesüuctura
de la secadora

1.7 Adquisición (k MEr,Éta
par¿ la infra€structur¿
d€ la sec¡dora

1,8 Adquisic¡ón de lasüe
p¿r¿ la ¡nh€süuctura
de la secador¿

1.9 Adquis¡oón de
reve§i mieoto

1.10 tnstalació¡ de ¡a

secadoi-a

x
x
x

X

x

X
X

x
x

x
x
x

x
x
x

Y

x
x

x
X

X

RGü¡ltldo 2
ACÍIVIDADES
RELEVAIITE§
2,1 Manten¡mreñto d€ la

secador¿,
2,2 Tiempo de s€.¡do.
2.3 Volteo del producto.
2,4 Tom¿ de muesúa de
cal¡dad

x

x
x
x

X

x
x
x

x

x
X
x

x

x
x
x

x

X
x
X

X

x
X
x

x

x
x
X

x

x
x
x

x

x
x
x

x

x
x
x

x

X
X

x

x

x
X
x

x

x
x
x

x

x
X

x

x

X

x
x
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Rc¡ult do 3
C!p.(it!(ión

3.1 C¿pac¡taoón m el

manelo d€ producciói de
culüvos.
3.2 capacitación en
¡ñplementación de nuevas
técn¡c6 de producción.

3,3 Capacit ción en técnicas
d€ adm¡nisüación y
comeñ¡ali¿adón.
3.4 Fortalecimiento
lñstihJcio¡al

x

x

x

x

x

x

x

X

X

x

x

x

X

X

x

x

x

X

x

x

x

X

X

x

X

x

x

x

x

x

X

x

x

:1,

x

x

x

x

x

x

X

R.rultldo 4
Adm¡ñ1.ts!clón
A5ist€ncra t¿cnrca
Contádor
Gastos Ac,mrnrsíabvos

x
x
X

x
x
x

x
x
x

X

X

x

x
x
x

x
x
x

X

x

x
x
x

X

x
x

x
x
x

x
x
x

x
x
x

x
x
x

X

x
X

x
x
X

x
x
x
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7. EVALUACIóN DEL PROYECTO
7.L EVALUACIONFINANCIERA

FLUJO DE CA'A DEL PROYECTO

co¡cEPtos AÑO O axo 1 Año 2 Afto 3 Año 4 Año s AÑO 6 AÑO 7 AÑO 8 AÑO 9 AÑO 10

MAQUITIARIA 4.(xrc,oo
EQUIFOS 4.350,63
Laminas de acero 2.000,00

furnenbdor

Eloques

DEPREC¡AC¡OT{ES

Deprec. Maqu¡narh

Deprec. Lámina

Deprec. Fementador

InstalaciSm d€ maq.

2.2s0,63

73t06
350,00

180,00

200,06

5,m

100,00

735,06 735.06 735,06 73s.06 73s,06 735,06 735,O6 735,06 735,06
350,00 350,00 350,00 350,00 350,00 350,00 350,00 350,00 350,00

180,00 180,00 180,00 180,00 180,00 180,@ 180,00 180,00 180,00

200,06 200,06 2m,06 200,06 200,06 2m,06 200/06 200,06

5,00 5,00 5,m 5,00 5,m 5,00 5,00 5,00 5,m

c¡PACrrACrOtl
¡IIFRAESTRI.,CTURA
lrAflfEt{IHtErro HAQ.

TnA?{SPORTE

,IANO DE OBRA CO ST.I,IAQ,

3,70O.0O 1.O50.0O ¡1{Xr.OO

1.772,25
10o,0o 10o.0o 100.oo 1OO,0O roo,oo 1OO,ü) l0o,(x) ro0,0o 100.0o 1OO,«l

lOO,OO

282.OO

HAI{O DE OARI C{rrlsT.SEC. 1OO,0O

I,IAHO DE OBRA IEI{DALES 960.0O 960,OO 960,OO 9É0,«) 960,OO 960,OO 960,0o 960,O0 960,0O 960,0o
TOTAL DE EGRESOS 14.304,88 r.795,06 2.445,06 1.795,06 1.795,06 r.195.06 1.795,06 1.795,06 1,795,06 1,795,06

Vll,or dG ralvrniGnto rnrq.
V¡lor dc ¡¡hr¡mcnb l¡m.
vrlor dG r.lvlmGnto Fann.
ln0r€ro6 por rhullGr ftrrq, 4.8i(X¡.OO 4.8{tO,OO 4.8{X¡,00 4.8{rO,00 4.8OO,OO 4.800,o0 4.8OO,OO 4.600,OO

5{ro,0o
20o,q¡
15i0,0o

4.EOO,o('

TOTAT DE II{GR,ESOS 4.8{Xr.OO 4.aoo,oo 4.a{x},0o 4.a{rc,o0 a.8oo,0o ¡l.80O.OO 4.EOO.0O 4.800,oo 4.AOO.OO 5.75{r,OO

lngrBao n€to . t {.30¿1,88 3.004,94 r.954,9¡r 2.60.t,94 3.00¡1,9¿l 3.m4,94 3.0O4,9¿l 3.004,94 3.004,94 3.004,94 3.95¿1,9¡r

lmpue¡to a l¡ ront¡
lnsr0ro dorpu*t do lmpuaato .14.304,88

300,4e

2.70{.,a5

106,¡tg

1.759,/f5

2E0,¡t9

2.W,15
300,/19

2.7ú,45
3(rc,49

2.70¡1,45

300,49

2.704,45

300,49

2.t0Á,45

300,49

2.70,4,15

300,49

2.70¡,15
395,49

3.559,¿r5

FCOI -14.30¿1,88 3.¿t30,51 2.a94,51 3-079,51 3.¡139,51 3.«r9,5t 3.439,51 3.43s,51 3.a39,51 3.439,51 4.294,5t

Msllcjo post-cosrchs del cscso fino de aroma Página 3l
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CENTRO DE EDUCACION CONTINUA

TIR

VAN

0,19

3.923,92

[ota.- cada parada de 25 qq a 0,80 cada qulntal nos daría un costo de USD 20 por día y se proyecta aproximadamente una parada

por día porqü esta se estima 7 horas de trabajo. El prec¡o ópümo para que se recupere la inversión el primer año se de $1,93 y los

bemás ános solo requerirá devengar los gastos de funcionamiento que dan un precio de recuperación mínimo de $0,18

S¡ no necesitamos recuperar ta inversión solo nos quda un saldo de 9878,49 para el número de paradas no de un precio equilibrio

de $0.1s.

RELACION BENEFICO COSTO 17.217,60

14.30¿r,88

1,20

INGRESOS POR PARADA

CONCEPTO C. UNITARIO C. MES C. ANO

INGRESOS
POR PARADA

USD
20,00

USD
100,00

USD
4.800,00

Msnejo po6t-cosechr del c¡c8o fino de smma Página 32
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ESCUETA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA t

FORMA DE FINANCIAMIENTO

o/o FINANC
70

RECURSO
INTERNO

4.579,49

Si el proyecto es financiado con recursos del Estado estos no son reembolsables y no van a
generar intereses

CON FINANCIAMIENTO BANCARIO
En caso del financiamiento comerc¡al hay que cons¡derar la taza de interés del 12 %
Pagadero en cuotas iguales

30

VALOR FINCVALOR TOTAL
1O.685,4715.264,96

CONCEPTO
RECURSO
EXTERNO

15.264,96

TABLA DE AMORTIZACION

CAPTTAL: 13.922,88 PERIODICIDAD: ----

TASA ANUAL: 72 o/o AMORTiZACION: 10 Años

PLAZO: 10 Años

ANOS PRINCIPAL INTERESES AMORTIZACION TOTAL
A
PAGAR

1

2

r3.922,88

13.129,s0

t.670,75 793,38 2A«,13
1.575,54

1.468,91

1.349,48

888,59

99s,22

2A&,t3
3 L?.?40,9t 2.46/.,13

4

5

11.245,68 1.114,65 2.4€.r'.,13

10.131,04 1.215,72 t.748,4r
1.398,21

2.4@,73

6 8.882,63
7.48r'.,42

5.918,42

1.065,92

898,13

2.4U,73
7 1.566,00 2Affi,13
8 7L0,21 1.753,9?

1.9@,39

2.4ffi,13

9 4.164,50 499,74

2&,01
2.4@,13

10 2.200,10 2.200,12 2.4&,13

Mrncjo post{oscrha dcl c¡cao fino dc aroma Págin¡ JJ
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CENTRO DE EDUCACION CON- I

FLUJO DE CAIA OEL PROYECTO CON FINAI{CIAMIEt{TO BANCARIO

CONCEPTOS A O 0 ANO 1 ANO 2 AHO 3 ANO 4 at{o 5 a 06 ANO 7 ANO 8

MAQUIf{ARIA 4.fiXr,m
EQU¡POS

l¡mialas de acero

4.350,63

2,000,00

2.250,63Ferment¿dor

Bloques

DCPR.ECIAC¡ OITES

Deprec. Maquinaria

Deprec. Lámrna

Deprec. Fermentador

Instalacióm de maq.

715,06

350,00

180,00

200,0,6

5,00

100,00

73 5,06 735,O6 735,O6

350,00

735,06

350,00

735,06 735,O6 735,06 735,O6 735,O6

3s0,00 350,00 150,00 350,00 3s0,00 350,00 350,00

180,00 180,00 180,00 180,00 180,00 180,00 180,00 180,00 180,00

200,0ó 200,06 200,06 200,06 200,06 200,06 200,06 200,06 200,06

5,00 5,00 5,00 5,00 5,00 5.00 5,00 5,00 5,00

CAPACÍYACION

IT{FRAESTRUCTURA

l,lAtlfE !¡I l,l I El.fO l.lAQ.

TRAITSPORTE

i{atao DE oBRA cor{sf.r,raQ.
l.{AtlO DE OBR-A CONST.SEC-

3.7oO,OO

7.772,25

1.O50,00 400,00

1OO,OO10(),oo too.oo 10(),00 1m,oo 10(),00 100,o0 100,o0 10o,o0 r00,o0

loo,oo
282,O0

10o, oo

960,00

1.464,91
I.IAIIO DE OBRA TENDALES

GASTOS DE I'fTERESES

960,OO

t.67Ot7S

96{},OO

1.575,t{
960,OO

1.349,44

960,O0

1.215,12

96{},OO

1.065,92

960,O0

898,13
960,0O 960,O0

499,7 47 10,2l
ÍOTAL DE EGRESOS 14.304,84 3.465,41 3.370,@ 3.263,97 3.141,54 f-o1o,7a 2.46{),94 2.693,19 4.fi5127 2.294,aO 2.059,07

V¡lor dG ralYrnEnto m¡q,
valor dG aalYanlanto lrm.
Vllor dG talvrñcñto Fcrm.

¡ngr..or por rlqu¡lcr lrrrq. 5.,+OO,0O 5,400,00 5.400,oo 5.4OO,OO 5.400.(x) 5-40(),oo s.4(x),00 5.¡UX) ,oo 5. ,too,ú

5OO,OO

2oo,oo

250,O0

5.4O0,0O

TOTAL DE INGRESOS 5.,ú0,0o s_400,oo 5.400,oo 5,4@,00 5.it(ro,(x) s.4oo,oo 5.4(x),ü) 5.¿rOO,Oo 5.,1{)O,m 6.3 50,OO

I GRESO NEfO -'t4.30¿1,88 1.93.r,19 2.029,,t0 2.136.03 2.266,18 23A5.22 2.639,02 2.706.81 2.894,7 3 3.'106,2 0 4.290.93

960,O0

264,O I

ñlancjo post-cosrcha dcl cacao fino dc aroma Página J{

l-^ñ. r--T".1

I

I



w cENTRO DE EDUCACTON CON- |

103,a2 202,91 213,60 226,66 238,92 263,90 270,68 289,17 110,52 ,r29,0S

'1.7 40 77 1.826 1,9 2.0?9 1 2.160 2.2A6 122 13 2.606 2.7 3.88't

1,16

lÍr¡pueilo a l¡ renta

d de

frR 0,16

2.063,86

RELACION BENEFICIO COSTO 16.606.20

14.304.88

FCOt -1¡t.304.88 2.,176,83 2.661,62 2.667,19 2.7U,91 2.886,36 3.020,18 3.171,10 3.3,10,32 3.629,7,1 ,4.696,90

. 1 a. 3f).a.88 2.210,66 2.012,0X 1.881,66 1.767,10 1.637.23 1.530,12 í.a3,1,¡18 1.3,i0,10 1.272,ae 1.,180,08FCDI ACTUALIZAOOS

M¡oejo porl-cosa\:ha dcl cacao fino dc aromr Página 35



ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTiNUA I

VALOR ANUAL

675 00

86

N ú meros
hectá reas

Valor total

B6.i) 00

45 00

EGRESOS TOTALES
Total

Hectárea
qq año

3 00
1 00

Costo unitario

15

15

RECOLECCIOI{

PREDIOS
TR,ANSFORTE 15 00

3.870 00
1.290 0086

86 2.580 00
387 00INSUMOS 0,30

Q r )7 00
86

SITUACION ACTUAL DE LOS BENEFICIARIOS

INGRESOS TOTALES DE LOS ASOCIADOS
CONCEPTOS PREC. UNIT N,-

HAS

VALOR TOTAL

PRODUCCION
POR HECTAREA 15 s8.0s0

30,00
l5 4 50

SUBTOTAL
INGRESOS
NETO

580,50 86 49.923,m

Se estima que actualmente cada familia recibe aproximadamente USD 2.6L2,5O anuales,
porque cada familia posee entres cuatro a c¡nco hectáreas como consecuencia manejan
apenas 218,00 mensuales por la producción del cacao.

SITUACION FUTURA DE LOS BENEFICIARIOS

INGRESOSTOTALES DE LOS ASOCIADOS
coNcEP/ros AÑO PREC.

UNIT
VALOR
ANUAL

N

HAS

VALOR

TOTAL

PR.OOUCCION
POR HECTAREA 20,00 65,00 1.300,00 86,00 111.800,00

EGRESOS TOTALES
qq año Co6to

unitario
Total

Hectárea

N ú meros

hectáreas

Valor total

Recolección 25,00 3,00 75,00 86,00 6.450,00

Transporte
Secado

25,00
25,00

1,00
0,80

25,00
20,00

86,00
86,00

2.150,00
1.720,00

Predic 30,00 86,00 2.580,00

Insumos

Quimicos
Fertil¡zantes

comercial¡zación

25,00

Ha

Sacos

0,30

25,00
30,00

4,50 86,00

86,00
86,00

387,00

2.1s0,00
2.580,00

2.000,00

Total egresoc 20.017.00

Ingres6 net6 91.783,00

Manejo posl{olmha del cacao fino de rromt Página J6
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ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL

CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA I

Por cons¡guiente cada familia recibirá por hectáreas USD 1.067,24; es decir USD 4268,97
por el total de hectáreas por familia al años considerando que cada una posee de 4 a 5

hectáreas, es decir que el ingreso mensual se subirá aproximadamente a USD 355,00.

ANALISIS FINANCTERO.

Para analizar financieramente nuestra pr@uesta presentamos un plan de inversión

resumido donde describimos los rubros de gastos en que se ¡ncunen para la

implementación de la secadora de cacao que proponemos.
El monto que @imos para financiar no es el mismo del costo total del proyecto pues los

montos de mano de obra tanto de implementación como de funcionamiento de la

maquinaria corren por cuenta de los miembros de la asociación

Además de que por ser un proyecto de carácter social, es decir de desanollo para el

recinto es de escasos recursos, debemos demostrar el efecto que tiene sobre los ingresos

de las familias de la recinto del Saltadero. Y como la maquinaria es comprada por la

asociac¡ón surge otro anál¡sis de factibilidad para la entidad que la adquiere, ya que no se

les recarga en los gastos de la recinto.

Así al analizar la conveniencia de la compra de la maquinaria vemos que el costo de
¡mplementarla es de $14.304,88 que es el costo que se comparará con los ingresos del
proyecto que se generan del alquiler de la máquina de 0,80 por qq. Con lo resulta un TIR
del 19 o/o y un VAN de3923,92 que hacen al proyecto aceptable y una relación beneficio
costo de 1,20 que nos demuestra que por cada dólar invertido se recibiÉ 1,20. Como es

un proyecto social y con financiam¡ento no reembolsable.
Adicionalmente el rubro de capacitación se lo pone en el flujo del proyecto pues la
comunidad no es solvente para cubrir ese rubro y la máquina si puede generar los recursos
para cubrir esos recursos.

En caso de que no se cons¡ga la financiación del gobiemo presentamos la posibilidad de
accder a un préstamo comerc¡al demostrando en el flujo de caja que podemos cubrir con
los gastos de intereses que genere un pÉstarno y con su respectivo flujo de pagos.

Con financiación comercial y a una tasa de mercado del 12olo el flujo de caja nos da un
TIR del 15 o/0, un VAN de 2053,85 pero para lo cual se deberá incrementar los costos de
alquiler a $0,90 por qg para poder así recupemr la inversión y @er cubrir los gastos de
¡ntereses.
Para analizar el efecto en la recinto hacemos una comparación de los ¡ngresos, producción
y gastos actuales por hectáreas y por toda la asociación.
Demostrando así que los ¡ngresos por familia al año son de $2.612,50 y mensualmente de

$218 que para fam¡l¡as enteras de I más miembros no es sufic¡ente para sustentar sus

necesidades, básicas a pesar de que se las arreglan con uno que otro cultivo como el de la
yuca.

Mrncjo post-colrcrha del c¿c¡o fino de ¡roma Págint J7



ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA

Al proyectar los m¡smos gastos e ingresos influenciados por la capacitación y el secado, se

da un doble efecto también; el de incrementar la producción por el mejor manejo y de un

mejor precio de venta de $40 a $65 por mejor calidad.

Ascendiendo así al 50o/o de incremento en los ingresos familiares, anualmente recibirían
aproximadamente al año $ 4268,97 y en el mes $ 355,75.

Así concluimos que de cualquier manera que se lo lleve a cabo el proyecto mejorará
notablemente la calidad de vida de los miembros de nuestra asociac¡ón y, por la capacidad
instalada de la maquinaria de la recinto en s¡ porque se podrá adicionalmente secar el caco
de otras familias que no pertenezcan a la asociación pues el mercado de la recinto llega a

900 quintales mensuales es decir 10.800 al año siendo la capacidad de la maquina de
6000 quintales al año y nuestra asociación apenas requiere 2.150 qu¡ntales por las 86
hectáreas que posee.

7.1.1 ANALISIS DE SENSIBILIDAD

Consideramos que el análisis de sensibilidad no es aplicable a este proyecto porque
nuestro principal objetivo es un mejor nivel de vida del recinto de Saltadero, que los

conseguimos incrementando sus ingresos por medio del incremento de la producción y la
venta de un mejor producto.
Pues el mercado del cacao es medianamente establece al ¡gual a los costos de producción
por considerarse por ser un cultivo a largo plazo.

i

7.2 ANATISIS DE IMPACTO AMBIENTAL

7.2.1 Problemática Ambiental que Aborda el Proyecto
La problemática amb¡entales que el proyecto aborda es la contaminación del aire por el
desperdicio de aire caliente por la actividad de secado, y factores de contaminación del
ambiente por la actividad de fermentación.
Describir y analizar la problemática ambiental relac¡onada con el proyecto y sobre la cual
éste tendá impacto.

Mancjo posl{'osccha del cacao fino dr anrma Página 3ft
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ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DEL LITORAL
CENTRO DE EDUCACIÓN CONTINUA {

Imp¡ctos Acciones de M itigación lndicadores
¡mpactos N tivos

+ Contaminación del suelo
por el inadecuado manejo
de los azucares que
produce en la actividad de
fermentación.

+ Mantener limpios los

sitios donde se utilice el

sistemas de fermentado.

+ Lugares establecidos y
Iimpios.

I nrprct os Positivos
+ Mejoramiento de la
producción agricola.

* Ceneración de fuentes de
trabajo.

i Mejoramiento de las

condiciones de vida de los
socios de la organización.

+ Asistencia técnica

+ Producción
mejorada.

Agricola

* lnlraestructura social de
la organización.

+ lncremento de la

producción.

+ Mayor área sembrada de
c¿cao y otros cultivos.

t Mejoramiento de las

viviendas.

Categoría B

Producción Agrícola

Plan de manejo Ambiental

Concepto

Como se ha establecido anteriormente el estudao, se ha realizado sobre la base del
proyecto definitivo, para s¡ntetizar las medidas de mitigación y obtener los costos de dichas

med¡das. Disponer de una herramienta de tra bajo que permitirá contrarrestar las acciones
negativas que conlleve el mejoramiento de la post-cos€cha.

Objetivos

i Establecer un conoc¡miento técnico ampl¡o e integrado de los impactos o incidencias

amb¡entales.

. Cumplir y hacer cumplir las propuestas de manejo de las acciones para m¡nimizar

los efectos ambientales negativos y que se maxim¡cen los efectos pos¡tivos.

Plan de Manejo Ambiental
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Operación y mantenimiento de secadora y fermentadora

Contaminación

del suelo

Adecuado

control dc 106

dcscchos y

polución dc

gascs

Asoci¡ción

Mcdida dc

Propuestt

Tatlcr para

Mantcnimicnto.

En el mancjo l
cuidado dc la

sccadora

f,fecto

Esperado

Rts¡urnrithle 0hrien ación

7.3 EVALUACIóN DEL IMPACTO DE GÉNERO

7.3.1PROMOCróN DE LA EQUTDAD DE GÉNERO

La promoción de este tipo de proyecto comunitario favorece las relaciones y la

participac¡ón femenina en la parte de producción, ya que se a visto una participación
equ¡tativa de todos los integrante de la familia en el proceso de pro'ducción en el campo
familiar como comun¡tario, las divisiones de los diferentes géneros y sus roles de cada uno
sat¡sfacen sus necesidades en todos los campos.

7.3.2 SUSTENTAR EL NO I]I{PACTO EN GÉNERO

Las responsab¡l¡dades de los diferentes roles que ejerce cada uno de los m¡embro de la

familia campesina, se ve abocada en su equidad tanto en el trabajo, educación, y
sosten¡bil¡dad de los hogares ya que cada uno ayudad a mantener la unidad familiar y
trabajan solidariamente para su bienestar familiar.

7.3.3 ESTRATEGIA DE SOSTENIBILIDAD

8. CONDICIONES DE AUTOGESTIóN

La autogestión de daÉ por md¡o de la optimización de la mano de obra, que es el rubro
principal con el que los asociados aportan al proyecto que aproximadamente da el 300/o del
monto de inversión requerido, ya que ellos m¡smos serán los beneficiarios, con el alqu¡ler
de la secadora que les permitirá comercializar un producto de una calidad casi óptima.

El ciclo que analizamos por interés financiero es de cuatro años pero se extiende hasta la
vida útil de mercado de la secadora que es de 10 años, pues con un buen mantenimiento

Costo

E$tim&do

lmpacto

Mancjo post{onctha del cecro fino dc Nroma Págin¡ {l)
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esta puede ser un @o mayor. PROLOCAL es la entidad por medio de la cual se canalizará
los recursos de inversión y la capacitación durante y después de la ejecución del proyecto.

Pues sería el ente facilitador de una post-capacitación especialmente de seguimiento y
apoyo a los cultivos del cacao del Saltadero.

Definir cuál será la estrateg¡a de autogestión comunitaria, participación de los beneficiarios
y financiamiento propio dentro de las cuales el proyecto será capaz de extender sus

beneficios más allá de su ciclo de ejecución. tdentificar cuáles serán las principales

organ¡zac¡ones y cond¡ciones dentro de las cuales se articularán las ¡nic¡at¡vas de
autogestión para mantenimiento de los beneficios del proyecto.

8.1 ESTRATEGIA DE SOSTENIBILIDAD DEL PROYECTO

Uno de los supuestos que sostendría la continuidad del proyecto después de su ejecución
es que existen plantaciones de cacao en constante crec¡miento a parte de las ya ex¡stentes

en la recinto del Saltadero y sus alrededores.

Identif¡car los supuestos de sostenibilidad sobre los cuales descansa la estrategia diseñada
para garantizar que el proyecto tendrá conünuidad una vez concluido su ciclo de vida.
Describir de forma resumida los principales componentes de la estrategia de sostenibil¡dad,
los actores involucrados y los factores de éxito involucrados.

8.2 CONDICIONES DE EMPODERAMIENTO Y PARTICIPACIóN

Idenüficar las condiciones de empoderam¡ento y participación sobre las cuales se
promoverá la autogestión la población local en la gestión y apropiación del proyecto como
componente de su desanollo y condiciones de vida.

9. SISTEMA DE SEGUIMIENTO Y EVALUACION

9.1 PROCEDIMIENTOS DE MONITOREO Y EVALUACIóN

Describir cuáles serán los procedimientos de nrcn¡toreo y evaluación que se aplicarán en el
proyecto para el acompañamiento del avance de los logros y el cumplimiento de los

resultados establecidos en el sistema de indicadores diseñado para el proyecto. Considerar
en los procedimientos todos aquellos mecanismos y actividades destinados a ident¡ficar y
medir resultados que representan avances respecto a los resultados esperados para el
proyecto. Considerar en estos mecan¡smos, si la medición de los resultados se la hará con
agentes intemos o extemos al proyecto y bajo que condiciones técnicas, administrativas y
financieras.

i
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9.2 DIMENSIONES Y NIVELES DE MONITOREO Y EVATUACIÓN

Para el presente proyecto se determina como proceso de evaluación a un comité de
ejecución que estará ¡ntegrado por la directiva de la organización, como por algún
delegado que determine una asamblea general.

Este monitoreo se lo desarrollara bajo el cronogrdma de actividades que üene el proyrto
y mirando los objet¡vo que este persigue.

9.3 INDICADORES Y MEDIOS DE VERIFICACION

Documentos del INEC, Encuesta socio-económica, Encuesta de producción, Datos
estadísticos de humedad y luminosidad, Infraestructura de la secadora, Registro de
quintales de secados, Justificativos de gastos, Registro de humedad, Registro de
impurezas, Coloración de almendra, lista de participación en los eventos, Fotos,
Certificados, Pápelo grafo, Evaluaciones, Facturas, Equipos de ¡nstalación y operativo y
operando, Roles de pago, Facturas, Reporte de calidad, Informenes técnicos, Jornales,
Costos de facilitación de talleres, Listados de as¡stencía, Módulos de talleres.
Memorias

9.4 PERIODICIDAD Y RESPONSABLES

La responsabilidad del manejo del proyecto será encargado por el comisario de la

organización, o la persona de la asamblea delegue para este tipo d actividad, muchas de
estas activ¡dades ya se la puede encontrar en los estatutos y reglamento de la asociación,
y la periodicidad en el seguimiento y evaluación del proyecto se lo realizara cada mes,
estos se lo considera en la parte interna de la organización y la evaluación externa estará
dada de la entidad que le facilita la parte económ¡ca.

10. PRESUPUESTO DEL PROYECTO

El proyecto mnforme está conceptual izado requiere se asigne recursos de acuerdo al detalle que
se presenta a continuación.

1
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COSTOS DEL PROY[C'I'O
ACTIVIDADf,S U. DE

M E DIDA CAITTIDAD
C. T]N ITARlA TOTAI-

Rerult¡do l.
Organización social
consolidada.
- capacitación cn cl runcjo
dc producción dc cultiros

'Iallcrcs .¡ 175 700

- capacitación cn nucl'as
lérnicas dc producción

Tallcrcs I 250 l{x)o

- caprcitación en técnicas dc
admini$'ación !'
comcrciali¿¿ción.

Tallcrcs l 250 t(xx)

- Capacil¡ción !
fonalc'cimienlo orgaJri/áuvo.

Tallcrcs
{ 150 I (XX)

SUB TO AL 3.700.r)t)

Rcsultrdo 2.

Dolación dc rnatcrialcs
- Adquisición de equipo de
secrdo

- Adquisición dc
rruqulrutria
- Adqui§ción de bloques
panr la infiacstructur¿ de la
sccadora.
- Adquisición dc ¡nsunos

para Ia infr¿estruclura
- Adquisición dc insumos
para la fermcntadora

lmplementos como
lárnina dc accro
para platalorma.

Maquinária

Insrünos

I nsunos

l

\

I (XX).{X)

.l (xx).(x)

t'7'72.25

2 (X)0 (X)

{.üx).(x)

lm.(x)

L772.25
6{n.ü)

SUBTOTAI, it.4'12,25

Construcción
i nfracaructura secadord
Fcrmentador
Comunita¡io

Tñrnsportc

6mts\1mts

l0 mtsx 12 mts

Flctc

2l I\.12

l

I

282.08

2.250.63

l(x).(x)

2 ti2.08

2.250.63

IOO.ü)

Ma¡o de obra construcción
dc platafornra para secadora

Mano de obra tend¿l
Ma¡o dc obra de la
construcción dc la
fc rme ntador¿

Jor¡u¡l

Jornal

.li.(x)

t!6.00

t{x)_(x)

9«).ü)

Sub total 1.092.71
rOIAL 15.2ó{,96
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RESTiIlIEN DE INVERSION DET, PROYECTO

lrño 2 año J sño {-l0¡ño
ACTIVIDADES U. DE

MEDIDA CANI'
C, U¡iIT TOTAL TOTAI, 't oTAt_ TOTAL

Re¡ult¡do I
Organúación social
consolirl¡rl¿.
. caprcitación cn cl mango de
produqcrón de cult¡vos

'l'¿llc¡cs l t75,(X) 7x).(x) .150.(xl 2(X).{X)

- (apacrt¿ción cn nu¡jva.s

tccricas dc pr«lucción
lailcrcs -1 250.U) l(xx).(x) 2(X).(X) 2(X).(X'

- capacitación cn trhnicas dc
a{.lmini{r¿c ión _v

comcrc¡alt¡ractón.

I¡llcrcs .1 250.(X) l(xx).(x) 5(X),(X)

- Capacitación v
tbrt¡lc'§l¡nlc¡¡lo organi/¡tryo

Iallcrcs
.1 250.(X) l(xx),(x)

Suh tolal 3.700,00 l.05{r.rx) .l(xr.tx)

Re¡ult¡do 2"

dotsc¡ón de materi¡l€r
- Adquisición dr e\¡uipo dc
s¡x¿do

- Adqursición de maqurnana

- Adqüsición de bloques para

la uúiaestuctura de la
sccsdora.

- Adquisición dc insumos para

ls inliaegrustu¡E o
mantc micnto

Implemcnto
s como
lamina dc
accfo p¡rfa
plat¡lbrm¿

Maqu¡¡uma

I su¡los

lnsurnos

I

\

¡fix).(x)

.t.0(x).(x)

I ?7) 
'(

2 0(x).(x)

.1.(XX),(X)

100,(x)

t.772)5 l(x),(x) l(x).(x) l0i).rx)

Subtot¡l 7.872,25 I {Xl,{Xr lrn.{xt l(xt.fx)
fNSt,]MOS
- Constncción

¡n[rreún¡ctum rx¿dom
- lerme ¡1o¡ Comunita'io

'I rarlsFx)ñc

ómtsx4
mts
l0 mlsx 12

mts
l.'lúc

24 M2

I

l

2¡t2J)8

2.2$.63

100.{x)

282,08

2.250,63

t(n,fi)

0 0 f)

Mano dc obm construoció¡ dc
plat¡l-orma p¡¡¡a socadora

Mano dc obI-d tLnd¿

Jomal

Jomal 12 ¡nu:u¡

.15.(x)

80.{x)

l{r).()0

9fi)_Of l

{l

9(f).(xi

fi

96{).(f)

(r

960.(X)

Sub tot¡l J.692,11 960.tx) 960.fi) 960.(Xt

TOTAI, 15.26.r.96 2. I 10.0{t l.{60,ur L 0ó{r.ü)

Mancjo post{oscch¡ dcl crc¿o fino de trom¡ Página l{
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ENCUESTA

1.- ¿De las s¡guifftes variedades y rendimiento del cacao que tiene usted en
su finca?

Variedad Superf¡cie Rend imiento/
L¡bras

02 C. Nacional
e rto

03 C. Nac¡onal
Clonal

2.- ¿Con que frecuencia se realiza h cosedta?

05 Seranal

06 Quincenal

07 Mensual

3.- ¿Cual es el periodo en días para comercializar (venta) su prod

4,- ¿Que tempo en días necesita para secar su produccón?

5.- ZSi hay en h cornunidad un sistefi¡a de secado a bajo co6to uled lo
utilizaría, y cuanto estaría d¡spuesto a pagar por quintal de cacao?

010
011

SIoNO
Valor por qu¡ntal

6.- ¿Si hubiera la pos¡b¡hdad de comercializacion (venta), con sus vecinos, a
sab¡endas que sacaran un buen precio lo haría?

0t2 SI o NO

7.- ¿S¡ mejorara la productivrdad en secado y comercializacion, estaría
d¡spue$o a

sernbrar rrns zonas de cacao y que e.xtensir5n?

01 C. Nacional

04 c. ccN 51

Mrncjo post-corcchs del csc¡o fino de l¡rom¡ Página 50
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013 SI o NO. Que área

B.- Si tuviera la pos¡b¡ldad de participar en una microeÍnpresa (agroindustr¡as),
para elaborar productos terminados (pasta de cacao, barra de chocolate, pofuo

de cacao, etc.), estaría dispuesto a cohborar y con que cantklad de su
produccián ssnanal lo haría?

014 SI o NO 100
50
25
10

-10

9.- ¿Si se tiene la pos¡bilidad de crear este mecanismo de secado en su

ctrnunidad esta dispuesto a partic¡par en cursos y apoyar en todas las

instanc¡as hasta que se logre?

015 SI o NO

ANALISIS I1{STTTUCIONAL..

ESTRUCTURA.

En el d¡agrama se puede aprec¡ar que bs componentes de este sistema de
produccÚn se encuentra influenciado por dos si*ema en el proyecto de
e*udio, encontrándose los primarios, y secundario o de transfonr¡acón, la

relación que ex¡ste en cada unos de las fuentes de ingreso al sistema están
relacionadas por el proceso fisico que ejerce cada una de ellas en las diferentes
etapas de transformacir¡n del cuttivo.

En los dos procesos el de comercializacion y cu ltivo y la secadora actores que
¡nfluyen en este sistema o procesor ya que cada unos de sus componentes
estan directamente ¡nvolucrados, en el sisterna del proyecto en estudios,

Los factores físicos que se encuentra en este prceso, encontramos bs
primarios, Los aspectos que están determinantes encontramos el área de
infraestructura y rnanejo del cultivo.

Los primeros ¡nvoluoados que podernos encontrar son;

Son los cultivos de cacao que se encuentra en forma directa a la infraestructura
y comercializac¡úr.
Esperando que las relaciones del primer y segundo corrponente.

o/o

o/o

o/o

olo

o/o

Manejo porl-co*chu dcl cacao lino rk aromu Púgi¡¿ 5l
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FUNCION,

En este diagrarna se puede apreciar que los corponentes que ¡nteractúan

dentro de e$e s¡stema son influenciados directamente lo5 flujos de energía, la

información y los mater¡ales entran y salen del subsistema. Este gsterna tiene
sus limites b¡en establecidos y dentro e el ¡nteractÚan todo6 106 ccmponentes, y
por con$guiente estos procesos, y cotrto resultados de estos se encuentran
ligadG a un desernpeño dinámico dd agroescosisterna.
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ACUERDO N'01432

MS. PEDRO PABLO BOZA VITER¡
DIRECTOR PROVINCIAL MBS LOS RIOS

CONSIDERANDO:

Que, de conformidad con ro prescrito en er numerar 1g, der Art. 23 de Iaconstitución Politica de ra Repúbrica, er estado Ecuatoriano i"óno." y grrr,;ti.
a los ciudadanos er derecho a ra ribre Asociación con fines pacÍficos.

Que, según el articuro sB4 der código civir, corresponde ar presidente de ra
Republica aprobar ras personas juridicás que se constituyen de conformidad con
las nonnas del Titulo XXIX, libro l, del citado cuerpo legal.

Que, de conformidad con er Literar rder Art. 16 der Decreto Ejecutivo 2428 de
Marzo del 2002, el Presidente constitucionar de ra Repúbrica, organizó ta ruñi¿n
Ejecutiva, subsistiendo el Ministerio de Bienestar Social.

Que, mediante Decreto Ejecutivo No 339, de noviembre 28 de 1998, pubricada enel Registro oficial N'77 de noviembre 30 del mismo año, el presirlente de la
República delego la facultarl para que cada Ministro cle Estado. de acuerdo a la
nraterra que les compete apruebe Estatutos y reformas rearizadas a ros mismr¡s.
de las Organizaciones permanentes.

- Que, mediante Acuerdo Ministeriar 1667, de 30 de noviembre crer 2000, en su Art3 literal m) faculta a la Dirección provincial del MBS Los Rios concederpersoneria juridicas como organizaciones de primer y segundo grado tales comoCorporaciones, Fundaciones, Asociaciones, Ctunesl Corñltés y demás
organizaciones no gubernamentares y comunitaria, medianre ra aproLación cre
sus estatutos y las pertinentes reformas, inscribir y registrar directivás y nóminas
de socios, ejercer ra supervisión de sus acciones y áisorverras por iníracciones
graves a la ley.

Que la ASoclAcroN DE AGRTcULTORES "SALTADERO',, con domicirio en er
Recinto_ saltadero, Parroquia Febrés cordero, cantón Babahoyo. provincia de rosRíos, ha presentado la docuntentación para que se apruebe su Estatutos, la
misma que cumpre con ros requisitos esiabrecidos en er Decreto Ejecutivo N.
3054, del 30 de Agosto der2002, Registro oficiar N" 660 der tt oe septieÁure
del 2002.

Que, los Departamentos de program
respectivamente, emitieron el informe
Sociedad adquiriera Personeria Jur¡

ación y Capacitación y Asesoria Juridica
Técnico Social favorable a fin cle que la

a.
Iin cjcrcicio tle srrs fhcLrltirtlcs lc as cn cl Alt. .j Litcral ¡rr) tlcl Acucl.rkr
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Art l'- Aprobar er Estatuto y conceder personería Juridica a ra ASocrACroN DEAGRTCULTORES "SALTADERO". con domicilio en er Recinto sartaciero,Parroquia Febres cordero, cantón Babahoyo, piovincia de Los nios, cán rasiguiente modificac¡ón.

o En el Art. 67 - Numeral 3. Suprimase su contenido por el siguiente
disminuir sú número a una cifra inferior a lo que determina la fáy I -

Art' 2'- Registrar en caridad <ie socios fundadores a ras siguientes personas:

CEDULA DE I

120126380- 1

020019182-3
020135436-2
't20123046_1
120077105-1
0201 13888-0
120348272-2
120035919-6
08001 14 1 9- 1

120053798-1
090069317-7
120547207 -7
020082045-4
120262200-5
020144143-3
090088795-1
120463776-1
120205938-0
120005991-t
020026431-5
120009849-7
120052967-3
1202984?6-4
.1 

20Q0'1 786-9

,\( t rt,.RI),\:

"Por

NOMBRES Y APELLIDOS
LEON JIMENEZ FRANCO VICENTE
HERNADEZ PILCO JOSE MANUEL

- COLOMA CHAVEZ DEISI DEL LOURDES
SANDOVAL MEJIA MARCIA DEL ROCIO
SALAZAR BARRIONUEVO ENRRIQUE SEGUNDO
HURTADO REA GONZALO BOLIBAR
COLOMA CHAVEZ KLENINER FILIBERTO
MEJIA CABEZAS JAIME RIVEMPER
BARRIONUEVO PINEDA MARIA AMALIA
MEJIA CABEZAS EUVENIA GLADYS
CHALAN ANGEL ARMANDO
SUAREZ VELARDE VICTOR WILLIAN
EGAS HEREIDA JOSE MIGUEL
MEJIA BARAHONA ROLANDO SEGUNDO
CARRASCO HERNAN OMAR
RIVADENEIRA SORIA SEGUNDO FUSTINO
MARTINEZ MEJIA MARLON JASMANI
SANDOVAL MEJIA ITALO IVAN
MEJIA CABEZAS LUIS FRANCO
ZAPATA ALI\4ENDAR IZ CIC ERON
MIRANDA TOAZA LIDAURO TEMISTOCLES
RAMIREZ VELARDE PLINIO RENEE
EGAS HEREIDA MIRELLA FABIOLA
SANDOVAL VALVERDE JORGE ENRIQUE

Art 3.- Disponer que ta ASOCTACION DE AGRICULTORES'' SALTADERO",con dom icilio en Recinto Saltadero. parroquia Febres Cordero, Cantón Babaho yo,Provincia de Los R ios, ponga en conocimiento de la Dirección p rovincial delMinisterro de Bienes tar Social de Los Rios, la nomina de la clirectiv a des¡gnadauna vez adquirida Ia Personería Juridica y las que se sucedan
ores a Ia fec

ffi
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Art. 4.- Reconocer a ra Asambrea General de socio como er máximo y único
organismo para resolver los problemas internos de la ASoclAClóN DE
AGRIcULToRES "sALTADERo", con domicilio en el Recinto saltadero,
Parroquia Febres Cordero, Cantón Babahoyo, provincia de Los Rios.

Art. 5.- La solución de los conflicto internos que se presente al interior tle la
organización y de esta con otras, se someterán a las disposiciones de la Ley de
Arbitraje y Mediación, Pubricada en er Registro oficiar N" 145 ¿el í oe
Septiembre de '1 997

Dado y Firmado en la ciudad de Babahoyo, provincia de Los Rios, er 24 cre
Enero del 2006

frrulittn|n 0t Bri{tiTA0 sxflIt
Dirrcció¡ !rooircl¡l.lt l.ñ¡ lior
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Oficio N" 0270 DP- IVIBS/ Llt2r,)06
Babahoyo, 1 de Marzo del 2006

Señor.
Jorge Sandoval
PRESIDENTE DE LA ASOCIACION DE AGRICULTORES "SALTADERO,,
Pre sente

De nlrs consideraciones

En atenciór' a su comunicac¡ón recibida er 20 de Febrero der 2006, participando ra nórnina de radirectiva de la AsocrAcroN DE AGRTCULToRES "sALTAoERo',, con domrcirio err erRecrnlo saltadero, Parroquia Febres cordero, cantón Babahoyo, provincia de Los Rios.
elegida en Asamblea Generar der 28 de Enero der 2006. para er pe-riodo 2006 - 200g, comlJnrcoa usted que se ha procedido regiskar ra refenda dire¿tiva cónformadas por ras srguierrtespersonas
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DIREC T

La veracidad de Ios Documentos son de excrusiva responsabiridad de ros peticionarios, decomprobarse su falsedad de ros nrismos, se levará a conocirnientos innlediato de rasAutoridades Competentes y de existir alquna oposic¡ón debidamente fundamentada que serelacione con el Reg¡srro de ra presente Direct¡va. ra misma quedará suspendioa nasta que sÁ
emita la resolución respectiva. previa a una exhaustiva investigación

Atcnlan]ente,

I'lr\ \ (i(;

PROVINCIAL MBS LOS RIOS.
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