



















































































































































































































































































ANEXO F

NORMAS DE CALIDAD DEL ESPARRAGO FRESCO PARA ESTADOS UNIDOS Y
EUROPA

1. US STANDARS PARA GRADOS DE ESPARRAGOS FRESCOS (Fundacién Chile,
1190)

Bien acondicionado significa que al menos 2/3 del extremo del tallo est¢  uniformemente
acondicionado en un plano aproximado paralelamente al fondo del envase y que el extremo
no esté fibroso o deshilachado.

Aplicacion de tolerancias:

> Envases que contiene mas de 50 tallos, tendra no mas que 1 vez la tolerancia especificada
de 10% o mas o no mas que el doble de una tolerancia especificada de menos de un 10%
siempre que el promedio de los dos esté dentro de las tolerancias especificadas para el
grado.

> Envases que contienen 50 tallos o menos tendran no mas de 4 veces la tolerancia
especificada (excepto que al menos 2 tallos defectuosos o descalibrados pueden ser
permitidos en algin envase). A condicion de que no mas de un tallo afectado por
pudricion pudiera ser permitido en un envase, y por disposicion adicional que el
promedio para el lote esté dentro de las tolerancias especificas para el grado.

2. NORMAS DE CALIDAD PARA ESPARRAGOS EN LOS MERCADOS DE UNION
EUROPEA (Agroe;portacién, 1995)

Caracteristicas generales:
Los turiones deben ser:

enteros

de olor u aspecto fresco

sanos

exentos de ataques de roedores o insectos

limpios, es decir, practicamente desprovistos de tierra o de cualquier otra suciedad.

desprovistos de humedad excesiva, esto es, suficientemente “secados™ después de un
eventual lavado
e desprovistos de color o sabor extrafios

El corte practicado en la base debe ser, en la medida de lo posible, limpio y perpendicular al
eje longitudinal. Después de una recoleccion, los esparragos no deben ser sometidos a ningin
tratamiento que no sea el frio con el objeto de preservar o restituirles el aspecto fresco.

Los turiones no deben presentarse huecos, hendidos, despellejados, partidos.
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