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RESUMEN

El presente proyecto consistié en un estudio sobre el mejoramiento en las operaciones
de un Operador Logistico 3PL, mediante la implementacién de un sistema de gestion de
almacenes, WMS (Warehouse Management System). EI WMS es una poderosa
herramienta que ayudan las empresas a mantener la trazabilidad y control de sus
inventarios y procesos en tiempo real.

La empresa donde se realizé el estudio es una multinacional de origen argentino,
encargada de proporcionar soluciones logisticas e integrales en la cadena de suministro,
lo que la convierte en un Operador Logistico 3PL.

La llegada de este operador logistico a Ecuador produjo la apertura de un Centro de
Distribucion en la ciudad de Guayaquil con mas de 1600 posiciones y otro en la ciudad
de Quito con la capacidad de 255 posiciones, manejando tres ambientes (seco,
refrigerado y congelado) en ambos sitios, y especificamente es en el Centro de
Distribucion de Quito donde se realiz6 el presente estudio.

El objetivo del proyecto es mejorar las operaciones en el centro de distribucién de un
Operador Logistico ubicado en la ciudad de Quito, a través de la implementacién de un
sistema de gestion de almacenes, con la finalidad de mantener los niveles de servicio
definidos por la compafiia.

En el proyecto se representd graficamente el disefio de ubicaciones del almacén con el
numero de ubicaciones disponibles en cada rack, se represento6 el disefio sobre un plano
XY para asignar coordenadas geograficas a cada ubicacion. Se asignd posicion de
almacenamiento a cada SKU presente en la operacion y se realizé un etiquetado en los
productos y los racks de la empresa. Se represent6 el disefio del almacén por medio de
tablas las cuales fueron importadas al WMS para que sean ejecutables los procesos de
recepcién, almacenamiento, reaprovisionamiento, picking y despacho.

Se implementé un modelo matematico con el cual se consigue minimizar el nimero de
reaprovisionamientos realizados a los productos que comparten una misma ubicacién
dentro del almaceén.

Finalmente, se obtuvo como resultado una operacibn mas organizada, con procesos
mejor definidos y estandarizados, que tuvo impacto positivo sobre los indicadores de
servicio del Operador Logistico, con una recuperacion de la inversion estimada en
menos de un afio y dos meses.
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CAPITULO 1

1. Generalidades
1.1. Antecedentes

El presente estudio es en una empresa multinacional de origen argentino, fundada en
el afio 1994, que proporciona soluciones logisticas integrales dentro de la cadena de
valor, como un operador logistico 3PL, donde su giro comercial es transportar,
almacenar y organizar las operaciones de sus clientes, como se observa en la figura
1.1.

Al inicio de sus operaciones, la empresa contaba con un Centro de Distribucion en la
capital argentina, sin embargo, la constancia en sus procesos y la calidad de sus
servicios permitié una expansion fuera de sus fronteras, y al dia de hoy, posee presencia
en 8 paises de Latinoamérica, con mas de 19 centros de distribucion y 70.000
posiciones en pallets.

Entre los clientes que destacan en la empresa se encuentra Mc Donald’s, Pizza Hut y
KFC, cadenas lideres de comida rapidas en diferentes partes del mundo, a las cuales la
empresa provee el servicio de almacenamiento y distribucion de sus productos.

JOIOIOOIOIO

CALIDAD ALMACENAMIENTO ~ TRANSPORTE ATENCION PEDIDOS GESTION

Figura 1.1 Tipos de operadores logisticos
Fuente: Google

En el afio 2016 llega a Ecuador, ultimo pais en donde empieza sus actividades
operativas con el uso de un software Enterprise Resource Planning (ERP) para la
administracion sus procesos y con la apertura de un Centro de Distribucion en la ciudad
de Guayaquil con mas de 1600 posiciones y otro en la ciudad de Quito con la capacidad
de 255 posiciones, manejando tres ambientes (seco, refrigerado y congelado) en ambos
sitios.



1.1. Sintomas de la problematica y consecuencias

La empresa decidié implementar un sistema vertical que le permitié un mejor control en
sus almacenes (WMS), sin embargo, en Quito-Ecuador este proceso no se ha llevado a
cabo, razon por la cual la empresa experimenta diferentes sucesos que producen
errores estructurales y comprometen la calidad de sus servicios, entre los principales
eventos se encuentran:

¢ Rotacion inadecuada del inventario al no cumplirse el correcto reaprovisionamiento
para cada producto (SKU) en su area de preparacion de pedido.

¢ Desabastecimiento en el area de preparacion de pedidos (bocas de picking) de los
productos requeridos por los operarios.

e Pago de horas extras debido a recorridos ineficientes, falta de etiquetado, ubicacién
cadtica y dispersa del producto solicitado por el cliente.

¢ Mal armado del pedido dentro del Centro de Distribucién.

e Mal servicio de la empresa hacia sus clientes. Reiteradas llamadas a servicio al
cliente, debido a faltantes en sus pedidos.

e Reprocesos y retrasos en la operacién diaria. Debido a la falta de orden dentro de
las bodegas, los operadores ocupan gran parte del tiempo en la bisqueda de los
SKU requeridos para el picking.

e Caducidad de los productos. Generacidon de pérdidas materiales y econémicas
debido a la expiracion de los productos en bodega.

¢ Generacion de rutas adicionales no programadas de camiones. Costos adicionales
en la contratacion de rutas tercerizadas y pago horas extras a personal de
transporte, debido a los faltantes en los pedidos y la exigencia de los clientes de
pedidos completos. En la Tabla 1.1 se muestran diferentes SKU que debieron
reponerse en el mes de abril.

Tabla 1.1
Irregularidades en despachos abril de 2021

Mes Codigo Producto Irregularidad
Abril MCD-00016-091 Huevo Mediano ( Con Cubierta) Faltante
MCD-00024-016 Tanques De Co2 Faltante
MCD-00024-016 Tanques De Co2 Rechazo por Calidad Inadecuada
MCD-00024-016 Tanques De Co2 Rechazo por Sobrestock o no Justificado
MCD-00382-082 Sundae De Chocolate Faltante
MCD-00382-082 Sundae De Chocolate Rechazo por Calidad Inadecuada
MCD-00382-082 Sundae De Chocolate Rechazo por Sobrestock o no Justificado
MCD-01139-695 Caja Papa grande Fig. Faltante
MCD-90004-977 Sticker Spicy Faltante
PZH 01.02.31 Jamon PQ (2 KG) Faltante
PZH 01.02.31 Jamon PQ (2 KG) Rechazo por Calidad Inadecuada
PZH 01.02.43 Peperoni PQ (2 KG) Faltante
PZH 01.11.35 Queso Mozarella PQ (2 KG) Faltante
PZH 01.12.29 Pan Trebol PQ (23 UN) Faltante
PZH 103.V2 Disco Mediana 12" Faltante
PZH 104.V2 Disco Familiar 14" Rechazo por Sobrestock o no Justificado

Fuente: Base de datos del sistema regional de transporte de operador logistico Quito



En la tabla 1.2 se muestran los indicadores del nivel de servicio de los meses de abril,
mayo Y junio, en color rojo se encuentran aquellos indicadores que no alcanzan el
minimo del 96 % que es la meta de la compaifia. De los 12 resultados en estos tres
meses, solo tres alcanzaron un valor superior al 96%.

Tabla 1.2
Indicadores de servicio

Abril Mayo
KPI On Time 96,45 96,03
KPI Fill Rate 96,21
Perfect Order

KP1 On Time in Full

Fuente: Operador logistico

En la figura 1.2. se observa en sintesis los sintomas y consecuencias del problema.

Desabastecimiento en el area de preparacion de
pedidos

o Caducidad de sus productos

— Generacion de rutas adicionales no programadas ‘
Falta de control en
los procesos de
almacén

— Pedidos incompletos

— Reprocesos y retrasos en la operacidn diaria ‘

— Quejas de clientes

Figura 2.2. Sintomas y consecuencias del problema
Fuente: Autor
1.2. Proceso a estudiar

Como se ha expuesto anteriormente, la empresa posee diferentes problematicas que
perjudican sus funciones y la calidad del servicio brindado, razén por la cual el presente
proyecto buscara realizar un mejoramiento en las operaciones del operador logistico
3PL mediante la implementacion de un sistema de gestion de almacenes (WMS), el cual
consta de cinco partes primordiales en su proceso, como se visualiza en la figura 1.3.



Recepcion Almacenamiento | Reaprovisionamiento Picking Despacho

Figura 3.3. Proceso a estudiar
Fuente: Autor

Recepcidn: Durante la recepcion de la mercaderia, es necesario el registro de la
temperatura para productos de refrigerado y congelado con una hoja de recepcion,
gue no siempre son llenadas o se las llenas de forma inadecuada.
Almacenamiento: Posterior a la recepcién de mercaderia, el operario realiza el
almacenamiento en cualquier lugar donde exista una ubicacion disponible sin tener
una trazabilidad posterior a su almacenado.

Reaprovisionamiento: Cada vez que un SKU queda desabastecido en su zona de
picking, el montacarguista debe reaprovisionar esta area considerando la fecha de
caducidad de los productos, con el producto que posea la fecha mas préxima a
vencer en caso de que sea un producto perecedero.

Picking: Los operarios realizan el proceso del armado del pedido con los productos
de la zona de picking, que deben estar siempre abastecidas y cuando no lo estén,
los operarios deben esperar hasta que los montacarguistas reabastezcan las bocas
de picking.

Despacho: El despacho de los pallets se realiza una vez terminado el picking y se
lleva al camion para la entrega al cliente segun la fecha establecida en el méaster de
entregas. Los operarios deben garantizar que todos los pallets de los pedidos sean
llevados al camién y asi certificar la entrega completa al cliente.

1.3. Definicion del problema u oportunidad.

El mal servicio en el Centro de distribucion en la ciudad de Quito, provoca niveles de
servicio de 89%, desde el inicio de la operacion hasta la actualidad, estando debajo
limite regional fijado la organizacién del 96%.

1.4. Objetivos

1.4.1. Objetivo General

Mejorar las operaciones en el centro de distribucion de un Operador Logistico ubicado
en la ciudad de Quito, a través de la implementacion de un sistema de gestién de

almacenes, con la finalidad de mantener los niveles de servicio sobre el 96%.

1.4.2. Objetivos Especificos

e Representar graficamente el disefio Unico del almacén con el nimero de ubicaciones
disponibles en cada rack.
¢ Representar el disefio del almacén sobre un plano XY y asignar coordenadas
geograficas a cada ubicacion.

e Asignar posiciones de picking a todos los SKU’s presentes en la operacion.



e Etiquetar correctamente la posicion de cada producto segun su ambiente, rack,
posicion y nivel. Levantar el inventario e ingresar informacién del disefio del CD al
sistema de gestion de almacenes (WMS)

¢ Definir la cantidad de inventario éptimo en las bocas de picking que tienen productos
compartidos en una misma ubicacion.

1.5. Metodologia
1.5.1. Representacion grafica del disefio.

Se representa cada ubicacion, asignando una celda, sobre la cual se debe escribir la
capacidad de almacenamiento considerando todos los niveles como se observa en la
Figura 1.4

REFRIGERADD

o I
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Figura 4.4. Ejemplo de matriz de bodega
Fuente: Operador logistico

En la figura 1.4, se tienen 2 racks del almacén de refrigerado, en color celeste, Ay B. El
namero 5 representa la cantidad disponible de almacenamiento sobre esa posicion, es
decir, el nivel del piso y 4 niveles hacia arriba. Las zonas de color verde, son las zonas
definidas como zona de pedidos armados, en estas zonas se colocan los pallets
armados que estan disponibles para su despacho.

1.5.2. Representacion el disefio del almacén sobre un plano XY y asignhar
coordenadas geogréaficas a cada ubicacion.

Se representa graficamente cada una de las ubicaciones disponibles en los racks sobre
un plano XY donde se asigna una coordenada geografica de localizacién, como se
observa en la figura 1.5.

En este disefio, cada ubicacion se representa de forma mas detallada, no solamente se
definen coordenadas, sino también se asignan las zonas que se utiliza para realizar el
picking y las zonas donde se va a ubicar el producto no conforme, que se llama zona de
retenidos, que se identifica de color rojo.



Refrigerado Refrigerado
EEEEEEEE: EEEEENEN
47,74 42,75 47 TE 42,77 m 47 24 47 BE 47 58 42 &7 u
43,74 43,75 43 T8 43,77 | = 43, 24 43 B5 43, 38 43 8T F)
44 T4 44 75 44 TE 44 77 an 44 24 44 E5 44 38 44 &7 a1
45,74 45, 75 45, T8 45, 77 | an 45, B4 45 BS 45, 88 45, BT -
4a, 74 48, 75 43, 78 43,77 a0 43, 24 48, B5 4d, 28 4, 87 %
47,74 4 4 47,7 o 47, B4 47, B5 47,58 47 &7 ™
43, T4 48, 75 48 78 48,77 m 45, 24 48 85 43,58 43 &7 m
43, 74 43, 75 45, 76 9,77 | an 43, 54 43, B5 43,58 43, 87 =
50,74 5D, 75 ED, 76 ED,TT | wn B0, 24 ED, BE 5D, 88 50, 87 ™
51,74 5 51, 76 L m 51,24 51, 85 51,88 5,87 uo
52,74 2 52 TG 52,77 m 52,54 52 BE 52,88 2 8 e

Figura 5.5. Ejemplo de matriz de bodega
Fuente: Operador logistico
Esto permite que el disefio sea leido de manera correcta por el software (WMS), con la
finalidad de que cada vez que sea necesario reabastecer una boca de picking, el

software le indique al operador que tome el pallet mas cercano, comparando las
distancias bajo el siguiente criterio:

Se tienen n posibles pallets para reabastecer, el pallet mas cercano sera el que genere
la menor distancia en el disefio de coordenadas, es decir el minimo {d;, d,, ds, ... .. dn}

Para

di =0 — %)%+ i —¥0)? ,i=123,...n

Donde (x,,yo) representa la coordenada de la boca de picking que se deberd
reabastecery (x;, y;) la i-ésima coordenada de un posible pallet a reabastecer.

1.5.3. Asignhacion de posiciones de picking alos productos
La asignacion de posiciones de cada producto se realiza mediante una tabla, indicando
su posicion en el disefio del plano XY, esta accién se realiza sobre todos los SKU'’s

disponibles en la operacién, como se observa en la Tabla 1.3.

Tabla 1.3
Asignacién geogréfica de zona de picking por producto

Producto Fila Columna
PRODUCTO-A 52 24
PRODUCTO-B 51 24
PRODUCTO-C 51 24
PRODUCTO-D 50 24
PRODUCTO-G 48 87
PRODUCTO-H 45 74

Fuente: Autor



1.5.4. Etiquetado del almacén

Posterior a la asignacién de las ubicaciones de cada SKU, se coloca en cada ubicacién
las etiquetas de los productos definidos en cada area, lo que permite un mejor control
sobre cada asignacion.

El etiquetado contiene la informacién del rack donde se encuentra el producto, el nivel
y la posicién, tal como se muestra en la figura 1.6.

Identificacionde ambiente:
5 = Seco ; R= Refrigerado ; Rack
C= Congelado Posicidn Miviel

N A

F PO Ok r|::.|'\....

SA—10 0

BASE HELADO VAINILLA | 1
MCD- 00012 492 CJ

Figura 6.6. Etiquetas de picking
Fuente: Operador logistico

Para la implementacion del WMS es necesario a mas de etiquetar los racks, etiquetar
cada pallet con los productos, esta etiqueta con cddigo de barras como se observa en
la figura 1.7, fue colocada en la caja inferior derecha de cada pallet.

Temperatura
sec=seco REF I CREMA 2 %ﬂ“"
niemo
coN = Congelado _—

REF = Refrigerado
Identificacién
Nomero de Pallet

99011117100621029

03/12/2017 l 50 [ Cantidad

Vencimiento

Figura 7.7. Etiquetas de producto

Fuente: Operador Logistico



Esta etiqueta es necesaria al momento de realizar la carga del inventario al sistema
WMS.

El software requiere de la importacion de dos tablas que contengan la configuracion del
almacén como se observa en las tablas 1.4 y 1.5.

La primera tabla corresponde al disefio del almacén (tabla 1.4) y la segunda tabla (tabla
1.5) corresponde al inventario que tiene el almacén al momento de realizar la
importacion al sistema

Tabla 1.4
Asignacién de posicién de zona de picking por producto y temperatura
Posicién Producto Tipo Fila Columna Temperatura
SD-130-0 PRODUCTO-A P 52 24 SEC
SD-120-0 PRODUCTO-B P 51 24 SEC
SD-120-0 PRODUCTO-C P 51 24 SEC
SD-110-0 PRODUCTO-D P 50 24 SEC
RA-70-10 A 48 87 REF
RB-40-20 A 45 74 REF
Fuente: Autor
Tabla 1.5.
Informacion de inventario
Cadigo Descripcion Pallet Posicion Final | Vencimiento | Cantidad
CODIGO-J PRODUCTO-J 91101121071234567 CB-10-0 dd/mm/aaaa a
CODIGO-K PRODUCTO-K 91101121072345678 RA-20-0 dd/mm/aaaa b
CcODIGO-L PRODUCTO-L 91101121072345679 SA-30-0 dd/mm/aaaa c

Fuente: Autor

1.5.5. Definicién de la cantidad 6ptima de producto en ubicaciones
compartidas

Uno de los principales problemas de la falta de productos se debe a que no se tiene un
orden de almacenamiento de los SKU y las cantidades que se encuentran en las
ubicaciones compartidas no son las Optimas para realizar la menor cantidad de
reabastecimiento posible, lo que genera que las zonas de picking se encuentren
desabastecidas al momento de que un operario requiera un producto, para solucionar
este problema se propone un modelo que depende de varios factores, tales como las
dimensiones y la cantidad de flujo de salida de cada SKU en un periodo determinado de
tiempo.

Esto se realiza para los productos que comparten una misma ubicacién, debido a que
el WMS solicita la cantidad de SKU que se debe reponer en el area de preparacion de
pedido y se debe configurar para este tipo de productos, para lo cual se propone:
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Normalizando el volumen fisico de almacenamiento a 1, se define la variable vi como el
volumen que ocupa el SKU i en el espacio fisico de almacenamiento normalizado a la
unidad y firepresenta la tasa de flujo de salida del SKU i en un periodo de tiempo. Por
lo que fi/virepresenta la cantidad de reabastecimiento del SKU i en un periodo de tiempo.
La funcién objetivo minimiza la cantidad de reaprovisionamiento de cada producto que
tiene ubicaciones compartidas.

Una vez definidas las cantidades Optimas, se configura la bodega con las cantidades
asignadas por el modelo y se realiza la configuracion en el sistema para que le pida al
operario realizar el abastecimiento con las cantidades asignadas.

Al tener estas configuraciones sobre el CD, el operario realiza la menor cantidad de
recorridos al momento de reaprovisionar la zona de picking, tiene una mejor vision de
los productos debido a las etiquetas sobre todas las estanterias, y el software brinda
una visién en tiempo real de donde esta cada producto, quién realiz6 la recepcion el
producto, cudles son las fechas de caducidad y qué productos estan pendientes de
reaprovisionar. Adicionalmente el WMS no permite almacenar un producto en una
ubicacion que no corresponda, dicha configuracion se realiza al momento de asignar
cada SKU a una posicion.

(Romero & Rios, 2011) indican que, para optimizar el proceso de preparacion de
pedidos, algunos autores se enfocan en encontrar la minima distancia entre las rutas
gue tienen que hacer los montacargas al recoger la mercancia de los estantes y llevarla
al punto de despacho, tomando como base el Problema del Agente Viajero. Otros
autores como (Roodbergen, Sharp, & Vis, 2008) van mas allda y se preocupan, primero,
por optimizar el disefio de la bodega y luego por minimizar las distancias asociadas a
las rutas de la operacion de picking o preparacion de pedidos. Para los diferentes casos,
es necesario tener en cuenta que, para cada tipo de negocio hay un manejo distinto.

(Bartholdi & Hackman, 2019) indican que, en el disefio del almacén, la preparacion de
pedidos es la actividad mas importante y costosa. Si el producto esté preparado para
una rapida recuperacion, los clientes recibiran buen servicio a bajo costo. La importancia
de la recoleccion de piezas ha aumentado enormemente debido a las presiones para
reducir el inventario mientras se expande lineas de productos. Una de las primeras
eficiencias que debe considerar un almacén es separar el almacenamiento y las
actividades de preparacién o recoleccién. Un area de recoleccién separada, llamada
area de preparacion de pedidos es una subregion del almacén en la que concentra la
preparacion y los pedidos en un pequefio espacio fisico. Esto puede tener muchos
beneficios, incluidos costos de seleccion reducidos y una mayor capacidad de respuesta
a la demanda de los clientes.

El Sistema de Gestion de Almacenes (WMS) segun (Correa, Gémez, & Cano, 2010) es
un software que posee entre sus principales atributos conservar el correcto stock y
reposicion de productos en la bodega, indispensable para impedir rupturas en la
continuidad del producto, mostrar a la empresa el conocimiento real del mismo en
transito y verificar la su entrega al cliente, es decir, el WMS no so6lo permite dar
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informacién de los productos, sino ademas, permite la gestion del mismo mientras se
encuentra en transito.

Finalmente, (Maldonado & Villalva, 2011) mencionan que hoy en dia las exigencias de
los mercados, y los requerimientos de expansion y posicionamiento de cada empresa
tienen un mayor auge debido a la globalizacion y que el disefio de las operaciones de
la bodega optimizaria recursos, tiempos y procedimientos dentro de las mismas.



CAPITULO 2

2. Propuesta de Solucion

2.1. Disefio de la vista superior del almacén

11

Sobre el almacén de Quito del Operador Logistico 3PL, se propone el esquema que se
observaen latabla 2.1 yfigura 2.1, con el cual se define cada uno de los racks presentes
en la bodega, muelles de cargay descargay la cantidad disponible de almacenamiento
en la cada una de las zonas de la bodega y en cada uno de sus ambientes, seco,
refrigerado y congelado, encontrando 164 ubicaciones de almacenamiento disponibles
en pallets para el ambiente de seco, 14 para el ambiente de refrigerado, 15 para
congelado, 59 posiciones para almacenar pedidos armados (staging area) y 3
posiciones para ubicar el producto retenido (zona de decomiso), dando un total de 255
posiciones disponibles para almacenamiento de pallets.

Tabla 2.1.

Vista Superior de la bodega

Figura 2.8. Vista superior de bodega

Fuente: Autor

Resumen Seco Refrigerado | Congelado | Staging | Retenidos | Total
Capacidad Almacén en Pallets 164 14 15 59 255
Cant. Picking Face 57 14 15 59 148
Capacidad Almacenamiento (PL) 107 0 0 0 107
Fuente: Autor
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2.2. Codificacion de coordenadas del layout

Después de realizar el primer esquema, se obtiene la codificacion del almacén. Se
establece el disefio con los niveles en el plano.

Para los racks A, B, y C, se tiene 3 niveles, los cuales se codifican con los estandares
regionales de la empresa, cero para el nivel del piso, 10 para el siguiente nivel, 20 para
siguiente, y asi sucesivamente. De igual manera se realiza la codificacién para el resto
de los racks. En este disefio se ha marcado con una “x” aquellas ubicaciones que estan
blogqueadas por motivos de infraestructura como se observa en la figura 2.2.

Sobre este segundo disefio cada coordenada es definida con la ubicacién de la celda
(fila, columna) con la finalidad de que el sistema compare distancias y en cada
almacenamiento o reaprovisionamiento de producto, se sugiera el mas cercano como
se observa en la figura 2.3.
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Figura 2.2. Layout del almacén

Fuente: Autor
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Fuente: Autor
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2.3. Etiquetado de producto y estanterias

Con el disefio del mapa de la bodega queda establecida la posicién de picking de cada
uno de los productos por medio de una tabla, para esto se coloca una etiqueta en cada
posicién del producto con un cddigo Unico, la cual contendra la informacién de ubicacién,
caducidad, cantidad, una vez que sea importada la tabla al sistema (figura 2.4).

El etiguetado no sélo se debe realizar sobre el producto sino también sobre los racks,
con la finalidad de un mejor control visual sobre la posicion que le corresponde a cada
producto (figura 2.5)

Figura 2.4. Etiquetado del producto

Fuente: Autor

Figura 2.5. Etiquetado de estanteria

Fuente: Autor
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2.4. Importacion de datos al WMS

Es imprescindible para que el WMS funcione sobre el almacén, que se importe la
informacién de posiciones de picking, posiciones almacenamiento y posiciones de
armado de pedido con su respectiva informacién geografica de cada posicion
configurada en el disefio de coordenadas. Para esto se prepara la tabla del Anexo 1 que
sera importada al software del sistema de gestion de almacenes.

Para la carga del inventario en el sistema (WMS), fue necesario recopilar todos los datos
de la descripcion de productos, cédigo, ubicacion, fecha de vencimiento del producto,
cantidad del producto en la ubicacién y la etiqueta de la barra lectora que fue colocada
como se indica en el Anexo 2.

2.5. Implementacion de modelo propuesto

Para la implementacioén del modelo propuesto se utiliza el solver de Excel, donde se
trabaja sobre las referencias que comparten su ubicacién con uno o mas productos,
encontrando 25 de ellos.

El modelo de decision utilizado refleja qué cantidad de cada producto debe ir en su
ubicacién, con la finalidad de minimizar la cantidad de reaprovisionamientos en la boca
de picking.

Con los datos histéricos de los productos se conoce el consumo promedio de cada uno
de ellos, adicionalmente sus volimenes y volumen de la ubicacién o espacio fisico
donde son almacenados para preparar el pedido

Datos del modelo:

v;: Volumen que ocupa el producto i en la ubicacién

fi: Tasa de flujo de salida anual de producto i (m3)

cap: Volumen del espacio fisico de almacenamiento (1.764 m?3)

min }.7- fi/vi (Cantidad de reaprovisionamientos)
s.a:
Y v < cap (Restriccién de capacidad)
v;>0,i=1,..,n (Restricciones logicas)

La solucion obtenida en solver de Excel se detalla en la Tabla 2.2



Tabla 2.2.

Soluciéon obtenida en solver de Excel
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Posicion Producto Prom. Mes vi (m?) Prom. Anual Cap mis fi(m3) Z Solucién

SA-100-0 PZH A.02.04.49 18 vl= 1.17 216 1.764 0.127 27.3456 23.38 9
i i PZH A.02.04.66.V2 23 V2= 0.59 276 1.764 0.026 7.0656 11.89 23
PZH A.02.04.26 26 v3= 0.23 312 1.764 0.020 6.24 26.77 11

SA-110-0 PZH A.02.04.37 113 v4= 0.73 1356 1.764 0.045 61.02 83.70 16
PZH A.02.04.39 9 vb= 0.10 108 1.764 0.010 1.04544 10.96 9

PZH A.02.04.26.TC 77 V6= 0.71 924 1.764 0.062 57.288 81.10 11

SA-120-0 PZH A.02.04.44 116 V7= 1.37 1392 1.764 0.083 115.7386752 84.63 16
PZH A.02.04.41 9 v8= 0.40 108 1.764 0.090 9.72 24.52 4

SA-140-0 PZH 01.06.08.GYE.V2 26 v9= 0.59 312 1.764 0.010 3.05136 5.14 60
PZH 01.06.06.GYE.V2 28 v10= 1.17 336 1.764 0.035 11.8272 10.11 33

PZH A.02.B52235.Vv2D 24 vll= 0.65 288 1.764 0.014 4.032 6.24 46

SA-150-10 PZH A.02.B52030.V2D 17 v12= 0.54 204 1.764 0.014 2.856 5.25 38
PZH A.02.B52030.V2 26 v13= 0.34 312 1.764 0.004 1.1388 3.32 94

PZH A.02.B52235.V2 17 v14= 0.23 204 1.764 0.003 0.51612 2.23 91

SA-170-10 PZH A.02.05.173 72 v15= 0.80 864 1.764 0.003 2.44944 3.06 282

PZH A.02.05.172 104 v16= 0.96 1248 1.764 0.003 3.53808 3.67 339

PZH 01.05.65.V3 62 v17= 0.62 744 1.764 0.001 0.80352 1.29 577

SB-100-0 PZH 01.05.64.V3 45 v18= 0.53 540 1.764 0.001 0.5832 1.10 492

PZH 01.05.40.V3 59 v19= 0.61 708 1.764 0.001 0.76464 1.26 563

SB-20-0 PZH A.02.16.2020BAN 14 v20= 1.47 168 1.764 0.045 7.56 5.13 32
PZH A.02.16.2020 5 v21= 0.29 60 1.764 0.005 0.29256 1.01 59

SB-90-0 PZH A.02.04.127 17 v22= 1.23 204 1.764 0.004 0.8976 0.73 280

PZH A.02.04.131 17 v23= 0.53 204 1.764 0.001 0.16524 0.31 653

SC-50-0 MCD-04500-006 21 v24= 0.87 252 1.764 0.014 3.464496 3.97 63
MCD-00067-105 23 v25= 0.89 276 1.764 0.013 3.61836 4.06 68

Fuente: Autor

En cada posicion se configura la cantidad que el sistema va a permitir colocar al operario en la boca de picking, la cual fue obtenida por el modelo
propuesto. Es decir, para la posicion SA-100-0 se configuran 9 cajas de PZH A.02.04.49 y 23 de PZH A.02.04.66. V2 como se observa en la
figura 2.6 y tabla 2.2.
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Figura 2.6. Configuracién de solucién en el sistema
Fuente: WMS de Operador Logistico

Esta configuracién se actualiza cada tres meses, con el nuevo flujo de ventas que
planeacién provee al supervisor.

2.6. M6édulos del WMS

Con la informacién que se recibe sobre los procesos de la operacién (figura 1.4) una
vez implementado el WMS se genera un mayor control y trazabilidad sobre el inventario.
El WMS permite tener una visidn en tiempo real sobre cada proceso clave en la
operacién, una mejor administracion sobre los inventarios y sobre el personal operativo.

2.6.1 Recepcion.

Para la recepcion de proveedores, el supervisor del almacén registra el numero de la
orden que va a recibir como se indica en la figura 2.7, posteriormente el operario registra
la cantidad, producto, foto, fecha de vencimiento de la recepcidon por medio de un
ordenador de bolsillo o asistente personal digital y finalmente este registro es
almacenado en el sistema como se observa en la figura 2.8. El supervisor puede revisar
los registros de quién realizé la recepcion, qué cantidad se recibié, a qué hora se realizé
la recepcion y tendra accesos a reportes sobre las recepciones.



18

Generar Recepcidn

Recepcion Generar Recepcién

Centro Quito v cliente Todos v Proveedor Todos ~
Numero Fechas Fecha Prometida v Desde 18/08/2021 =}
oc
Tipo Estado Pendiente v Hasta 19/08/2021 =]

Figura 2.7. Mddulo de recepcion

Fuente: WMS de Operador Logistico

Arribo Programado Hora de Ingreso Real 17/08/2021 2] Hora Fin de Descarga 17/08/2021 ]
Hora de Arribo Real 17/08/2021 & i © 11:05:04 ]
10:50 [0} Hora de Inicio Descarga 17/08/2021 ] Hora de Salida CD 17/08/2021 ]
11:01:54 [0} 11:07 0]
Linea 1,000 Linea Pallet Lote Vencimiento X Totales
91101121081620059 14/12/2021 4
Producto  MCD-11298-977 011210816200 4
o 4

Descripciél  Croissant chocolate

Cant. 4(q)
solicitada

Factor 50,00
Pallet

Caracteristicas del Camién

Buenas condiciones higiénicas y

Ex Sl v
estructurales del Camion
Evidencia de Plagas/Material extrafo NC v
en el Camion
Precinto Presente sl 55
Temperatura Adecuada
Sl e
Termégrafo
N slov

Figura 2.8. Registro de recepcién
Fuente: WMS de Operador Logistico
2.6.2 Almacenamiento.

El proceso siguiente a la recepcion de la mercaderia, es el almacenamiento, el cuél es

sugerido por el sistema, buscando la posicibn mas cercana a su posicién de picking
(figura 2.9).

El supervisor del almacén puede saber cuales son los productos que los operarios aln
no han almacenado, otorgando una mejor vision sobre los almacenamientos pendientes
dentro de la bodega.
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Posicion  Posicion
Orden Producto Descripcién Dock Estado Pallet Lote Vencimiento Sugerida Final Usuario Temperatura Fecha Cantidad

Chistorra Chori Pop . . N N RA-30-

. Refl PENDIENTE ©1101121081620051 20092021  20/09/2021 Refrigerado 25
(2kg) o] =
Aji Sachet PQ (1000 SA-0C
Ve DJ\ X R Sec! PENDIENTE ©1101121081620052 20/01/2022 20/01/2022 1+ ° seco 15
Oregano Sachet PQ SA-50-
7’ o H Sec! PENDIENTE ©01101121081620053 20/01/2022 20/01/2022 Seco 10
kit Condimentos PQ , - N . . se .
Vd " Londimento Sec1 PENDIENTE 91101121081620054 29012022  29/01/2022 o Seco
(1000 UN) 00-10
o - e o oo . CA4O
/ 24117 MCD-04327-977  Cuernitos canela Refl  PENDIENTE 1101121081620060 1471212021 14/12/2021 Congelado

Figura 2.9. Mddulo de almacenamiento
Fuente: WMS de Operador Logistico
2.6.3 Reaprovisionamiento.

El médulo de reaprovisionamiento, indica cudles son los productos que se deben
reaprovisionar en la boca de picking debido a que ésta qued6é desabastecida y le
muestra al montacarguista la ubicacion en la que se encuentra el pallet que debe bajar,
el cual corresponde al mas cercano a la boca de picking y con fecha mas préxima a
caducar. La columna “Posicién Origen” indica la posicion del pallet que el operario debe
reaprovisionar y la columna “Posicion Destino” indica al operario la boca de picking del
producto donde debe reaprovisionar el pallet (figura 2.10).

Producte Descripeion Estade Pallet Lote Voncimiente Cantidad Fechs

Figura 2.10. MAdulo reaprovisionamiento
Fuente: WMS de Operador Logistico
2.6.4 Picking.

El moédulo de picking permite asignar todas las tareas de armado de pedidos a todos los
operarios y permite al supervisor revisar la operacion de preparacion de pedidos en
tiempo real, lo cual proporciona una mejor administracion de los recursos dentro del
almacén.

Al finalizar el armado de un pallet de un pedido, el operador debe ubicar el pallet en la
zona de armado establecida en el disefio de la bodega, este proceso el operario lo
realiza tanto fisica como digitalmente como se observa en la figura 2.11.
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Cliente (Tados) v Zona (Tados) v Personal  CISNEROS, REINALL v
Desde 10/08/2021 53] Pedido Temperatt Congelado v Consalidar Rutas Hoja Picking
Hasta 19/08/2021 B Ruta Desde 0 Novedad (Todos) v
. SN N ) Asignar Posiciones
Tipo ST Ruta Hasta 999 Preparaci¢ (Todos) v
DCTO
2 OC Cliente
SA
sV -
PREPARACION:  Pendiente: 0 @) Na Iniciado: 17 @ En Curso: 0 @@ Confirmado: 543 NOVEDAD:  Pendiente: O @ Sin Novedad: 280 @@ Con Irregularidad: 0
3 - - A anq oc - q q 1= PC
Fecha Ruta Stop Cliente Pedido TipoDoc Destino Picking " Familia Zona Partida Cajas Preparacion . Novedad Personal
Cliente Cajas Prep
#  15/08/2021 103 002 PZH 78694 SN PZHO8 13937878 33015 Congelado Quito 20 ® 4] [ ] [ ]
# 15/08/2021 103 002 PZH 78694 SN PZH08 13850679 33015 Congelado Quito 15 ® 4] [ ] [ ]
#  15/02/2021 103 002 PZH 78685 SE PZHOO 13937778 33006 Congelado Quito 14 ® 4] ® ®
# 15/02/2021 103 004 PZH 78731 SN PZH12 13937918 35054 Congelado Quito 37 ® o o ®
£ 16/08/2021 201 002 PZH 78722 SE PZH39 13950677 33045 Congelado Quito 18 ® 4] ® ®

Figura 2.11. Médulo de picking

Fuente: WMS de Operador Logistico

En el detalle del picking, el WMS le muestra al operador la posicion donde se encuentra
el producto y la cantidad que debe tomar, la cual es descontada al realizar el escaneo
de la etiqueta (figura 2.12).

Asignaciones Detalle

o Lo Lo

Consumir

Li]
Li]

Ruta 303 Pedidc 80294 Estado (Todos) - Auditoria [ ]

Famill personal | Asignar Posiconcsd
Stop 001 amilii ¢ ersonal  FUELTALA JAVIER v
Cajas 55.00
Ruta Stop Cliente Producto Descripcién (o CB!‘“-Idad Familia G

Pendiente Original Seq
303 001 PZH PZH 01.06.06.GYEV2  Aji Sachet PQ (1000 UN) 0,00 1,00 S 00039
303 001 PZH PZH 01.06.08.GYEV2 ~ Oregano Sachet PQ (1000 UN) 0,00 1.00 5 00039
303 001 PZH PZH 02.04.35.v2 Servilleta ELITE PQ(100UN) 0,00 6,00 s 00040
303 001 PZH PZH 02.04.24 Servilleta para llevar PQ (100 0,00 10,00 5 00043
303 001 PZH PZH 02.04.64 Plato Compartido PQ (25 UNI) 0,00 1.00 S 00050
PZH Bandeja Duo Box mediana X 50

303 001 PZH A.02.16.2020BAN v 0,00 4,00 s 00053

Figura 2.12. Listado de picking

Fuente: WMS de Operador Logistico

2.6.5 Despacho.

Li]

Estado Posicién

CONFIRMADA  5A-140-0

CONFIRMADA  5A-140-0

CONFIRMADA  5A-150-0

CONFIRMADA  5A-160-0
5A-180-

CONFIRMADA
10

CONFIRMADA  5B-20-0

Pref.
Vta.

NO

NO

NO

O o oo o

NO

O

NO

El médulo de despacho sirve para identificar el pallet correcto que se debe despachar

al cliente.

Es el dltimo médulo antes de la salida del producto del almacén, los choferes deben
buscar los pallets ubicados por el operario en la zona de armado y si el pedido no
corresponde al de la ruta que debe entregar, el ordenador de bolsillo genera una alerta
sobre el pallet que no corresponda al despacho asignado en la ruta (figura 2.13).



Confirmacién Despacho

Despacho / Confirmacién Despacho

Confirmacién Despacho

Centro Quito v Numero
Desde 29/08/2021 ] Ruta Desde 1]
Hasta 06/09/2021 i Ruta Hasta 999
@ Confirmadc: 245 @ Con Novedad: 0 @ En Preparacién: 3
Ruta Stop Cliente Pedido Destino Pick Temperatura Tipo
103 002 PZH 79176 PZHO8 14069877 Refrigerado Especial
401 002 PZH 79568 PZHO6 14114683 Refrigerado Especial
501 004 PZH 79569 PZH11 14115186 Refrigerado Neormal

Figura 2.13. Listado de picking

Cliente

Dock

Todos

Ref1

Partida

29/08/2021 16:00

01/08/2021 05:00

01/09/2021 20:00

Cantidad

50

24

103

Kilos.

95.08

46,00

194,58

Fuente: WMS de Operador Logistico

Estado

Personal

Cisneros,Reinalde

disnergsReifaldo

Cisneros,Reinaldo
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Dock
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CAPITULO 3

3. Resultados
3.1 Impacto sobre los niveles de servicio

Una vez implementado el sistema de gestion de almacenes se obtienen los resultados
que se muestran en la Tabla 3.1 sobre los niveles de servicio. El periodo antes de la
implementacién es de Abril a Junio 2021 y el periodo después de la implementacién es

de Julio a Agosto 2021.

Tabla 3.1.
Niveles de servicio del Operador Logistico

KPI On Time

KPI Fill Rate
Perfect Order

KPI1 On Time in Full

Fuente: Operador Logistico

En las Figuras 3.1, 3.2, 3.3, 3.4 y 3.5 se puede observar de forma grafica la mejora de
los indicadores antes de la implementacién y después de la implementacion. Todos los
indicadores fueron mejorados.

Grafica de series de tiempo de KPl On Time

97.00 96.89
ANTESDE LA DESPUES DE LA '
IMPLEMENTACION IMPLEMENTACION

96.75

96.50 9645

96.25

KPI On Time %

95.75

95.50

abr may jun jul ago

Mes

Figura 3.1. KPIOn Time
Fuente: Operador Logistico



KPI Fill Rate %

Perfect Order %
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Grafica de series de tiempo de KPI Fill Rate

99.12
99 ANTES DE LA IMPLEMENTACION DESPUES DE LA IMPLEMENTACION
abr may jun jul ago
Mes
Figura 3.2. KPIFill rate
Fuente: Operador Logistico

Grafica de series de tiempo de Perfect Order

20 8956
ANTES DE LA DESPUES DE LA
89 IMPLEMENTACION IMPLEMENTACION

Indice

Figura 3.3. KPI Perfect Order

Fuente: Operador Logistico



KPI On Time In Full %

3.2. Solucion del modelo propuesto.

96

Grafica de series de tiempo de KPlI On Time In Full

ANTES DE LA IMPLEMENTACION

abr may

jun

Mes

Figura 3.4. KPI Otif
Fuente: Operador Logistico
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La reestructuracion realizada sobre las bocas de picking de los productos que
ndamero de
reaprovisionamientos de un 25% pasando de 543 a 404 anuales, como se observa en

comparten una misma ubicacidn sugiere una

reduccidn en el

la tabla 3.2.
Tabla 3.2.
Solucién del modelo propuesto
Posicién Producto vi (m®) vi*(m®) z z*

SA-100-0 PZH A.02.04.49 vl= 1,17 0,7596| 23 36,0
PZH A.02.04.66.V2 v2= 0,59 0,8704| 12 8,1

PZH A.02.04.26 v3= 0,23 044| 27 14,2

SA-110-0 PZH A.02.04.37 va= 0,73 045| 84 135,6
PZH A.02.04.39 v5= 0,10 0,4356| 11 2,4

PZH A.02.04.26.TC V6= 0,71 0,434| 81 132,0

SA-120-0 PZH A.02.04.44 V7= 1,37 0,831456| 85 139,2
PZH A.02.04.41 v8= 0,40 09| 25 10,8

SA-140-0 PZH 01.06.08.GYE.V2 vO= 0,59 0,8802 5 35
PZH 01.06.06.GYE.V2 vi0= 1,17 0,88 10 13,4

PZH A.02.B52235.V2D vll= 0,65 0,434 6 9,3

SA-150.10 | PZH A.02.852030.V2D vi2= 0,54 0,434 5 6,6
PZH A.02.852030.V2 vi3= 0,34 0,438 3 2,6

PZH A.02.B52235.V2 vi4=_ 0,23 0,44022 2 1,2

SA-170-10 | PZHA.02.05.173 vi5= 0,80 0,881685 3 2,8
PZH A.02.05.172 vi6= 0,96 0,881685 4 4,0

PZH 01.05.65.V3 vi7= 0,62 0,58752 1 1,4

SB-100-0 PZH 01.05.64.V3 vig= 0,53 0,58752 1 1,0
PZH 01.05.40.V3 vi9= 0,61 0,58752 1 1,3

SB-20.0 PZH A.02.16.2020BAN v20= | 1,47 0,855 5 8,8
PZH A.02.16.2020 v21= | 0,29 0,87768 1 0,3

SB-90-0 PZH A.02.04.127 v22= | 1,23 1,32 1 0,7
PZH A.02.04.131 v23= 0,53 0,648 0 0,3

SC-50-0 MCD-04500-006 v24= 0,87 0,879872 4 3,9
MCD-00067-105 v25= 0,89 0,87837 4 4,1

Fuente: Operador Logistico



3.3. Costos

Para la aprobacién y ejecucion del proyecto de implementacién de un Sistema de
Gestion de Almacenes, el operador logistico consider6 un presupuesto de $19.500
correspondiente a equipos operativos como la compra de handhelds y la inversion para

gque la bodega tenga acceso a internet como se indica en la Tabla 3.3

Tabla 3.3.
Inversion

Descripcion Total OTC USD
Sala Servers $4.450,00
Comunicacién Datos $6.680,00
HandHelds $7.370,00
UPS $1.000,00
Total Gral CD $19.500,00

Fuente: Operador Logistico

3.3.1. Costos por fletes no programados y horas extras

Con un mejor control en la operacion gracias a la visualizacion de los procesos en tiempo
real, existen costos que el Operador Logistico ha reducido en el poco tiempo de la
implementacion, que se indican en la Tabla 3.4 y Figura 3.5, bajando los costos de un

promedio de $982.50 a $ 442.50 mensuales.

Tabla 3.4.
Costos

Antes de la implementacion

Después de la
implementacion

Abril Mayo Junio Julio Agosto
Costo por fletes adicionales
no planificados $600,00 $585,00 $1.360,00 $380,00 $80,00
Cloeil €9 [T Ses $1.200,00 | $750,00 | $1.400,00 $750,00 $560,00
generadas por los operarios

Fuente: Operador Logistico




Datos

Grafica de series de tiempo de Costo de fletes ; Horas extras ope
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Figura 3.5. Costos
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3.4. Proyeccién

Tabla 3.5.
Costos de fletes no programados y horas extras operativas 2021
Enero Febrero Marzo Abril Mayo Junio Julio Agosto | Septiembre | Octubre | Noviembre | Diciembre
Costo por
fletes
adicionales $700 $600 $480 $600 $585 $1,360 $380 $80 $16.84 $3.55 $0.75 $0.16
no
planificados
Costo de
horas extras
generadas $800 $650 $640 $1,200 $750 $1,400 $750 $560 $418.13 $312.21 $233.11 $174.06
por los
operarios
$1,500 $1,250 $1,120. $1,800 $1,335 $2,760 $1,130. $640 $434.98 | $315.75 $233.86 $174.22
Total $12,693.80

Fuente: Operador Logistico

Tabla 3.6.
Costos de fletes no programados y horas extras operativas 2022 (Proyeccion)

Enero | Febrero | Marzo Abril Mayo Junio Julio | Agosto | Septiembre | Octubre | Noviembre | Diciembre

Costo por fletes

adicionales no planificados $0.03 $0.01 | $0.00 $0.00 | $0.00 $0.00 | $0.00 | $0.00 $0.00 $0.00 $0.00 $0.00
Costo de horas extras
generadas por los

operarios $129.96 | $97.04 | $72.46 | $54.10 | $40.40 | $30.16 | $22.52 | $16.82 $12.56 $9.37 $7.00 $5.23
$130.00 $97.05 | $72.46 $54.10 | $40.40 $30.16 | $22.52 $16.82 $12.56 $9.37 $7.00 $5.23
Total $497.65

Fuente: Operador Logistico

El operador genera una provision anual de $20000 por costos de transporte no planificados y horas extras operativas por lo que espera
recuperar la inversion a los 14 meses.
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Capitulo 4

4. Conclusiones y Recomendaciones

4.1. Conclusiones

El presente proyecto posee las siguientes conclusiones:

1.

Para la implementaciéon del WMS, se representd graficamente el disefio de
ubicaciones de almacén que permiti®6 un mejor orden y estandarizacién en la
ubicacion de los productos minimizando los errores en los despachos.

La representacion de la bodega sobre un plano XY permiti6, mediante la
implementacién del WMS, minimizar los tiempos de blsqueda de los productos que
se deben reaprovisionar debido a que el sistema le indica al operario donde se
encuentra el articulo el cual es sugerido con el criterio de busqueda mas cercana a
la boca de picking.

No se cumpli6 en su totalidad el objetivo especifico propuesto sobre todos los
indicadores de servicio, pero se espera estar dentro del objetivo después de 6 meses
de la implementacion debido a la resistencia a los cambios de procesos que
presentaron los operarios. Sin embargo, todos los indicadores presentaron mejoras
en sus resultados.

El modelo propuesto permiti6 la minimizacion de movimientos asociados al
reaprovisionamiento de los productos, con éptimos locales en cada ubicacién.

Al tener visibilidad en linea de la operacion del almacén, permiti6 una mejor vision y
mejor control sobre el personal operativo y las tareas diarias.

4.2. Recomendaciones

1.

Se recomienda usar el modelo propuesto sobre todas las ubicaciones compartidas
como un Unico espacio de almacenamiento para obtener un 6ptimo global sobre la
cantidad de productos que deben almacenar en la boca de picking.

Para mantener el WMS y todas sus funciones, se recomienda capacitaciones con
todo el personal operativo cada 3 meses para informar sobre actualizaciones o
mejoras realizadas en software.

En caso de que el almacén no tenga internet, se sugiere un acuerdo con IT para que
el tiempo de respuesta sobre las caidas de red sean realizadas en menos de una
hora, para no tener paros no programados en la operacién.

Se recomienda establecer mas de un usuario clave del software que conozca cémo
funciona el WMS a nivel administrativo dentro de la organizaciéon en caso de la
ausencia de uno de ellos.
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Anexo A.
Posicién Tipo Producto Fila Columna Temperatura
CB-20-0 A 43 41 CON
CA-30-0 A 42 43 CON
SF-20-0 P MCD-00063-171 52 48 SEC
SE-60-20 P PZH 02.04.11.GYE 56 44 SEC
SE-60-20 P PZH 04.591054 56 44 SEC
SE-60-20 P PZH 04.01.101 56 44 SEC
SE-60-10 P PZH 02.04.08.DEL 56 43 SEC
SE-60-0 P PZH A.02.04.84.vV2 56 42 SEC
SE-50-0 P PZH 01.B50620 55 42 SEC
SE-40-0 P PZH 01.B50620 54 42 SEC
SE-30-20 P PZH 01.13.19 53 44 SEC
SE-30-20 P PZH 01.13.17 53 44 SEC
SE-30-10 P PZH 01.05.97.V2 53 43 SEC
SE-30-10 P PZH 01.06.22 53 43 SEC
SE-30-10 P PZH 01.12.25 53 43 SEC
SE-30-0 P PZH 01.B51034 53 42 SEC
SE-30-0 P PZH 01.18.35 53 42 SEC
SE-20-10 P PZH A.02.04.24.V2 52 43 SEC
SE-20-0 P PZH B.02.03.012 52 42 SEC
SE-20-0 P PZH A.02.04.06.V2 52 42 SEC
SE-10-20 P PZH 02.04.03.PH 51 44 SEC
SE-10-20 P PZH 02.04.28.PH 51 44 SEC
SE-10-20 P PZH 02.04.02.PH 51 44 SEC
SE-10-10 P PZH A.02.04.07.V3 51 43 SEC
SE-10-10 P PZH A.02.04.82.vV2 51 43 SEC
SE-10-10 P PZH B.02.03.01.vV2 51 43 SEC
SE-10-0 P PZH A.02.04.22.V2 51 42 SEC
SE-10-0 P PZH C.02.06.103 51 42 SEC
SD-10-0 P MCD-00024-016 51 37 SEC
SC-50-0 P MCD-04500-006 55 32 SEC
SB-100-0 P PZH 01.05.65.V3 50 20 SEC
SB-90-0 P PZH A.02.04.127 49 20 SEC
SB-90-0 P PZH A.02.04.131 49 20 SEC
SA-180-10 P PZH 02.04.64 56 10 SEC
SA-180-0 A PZH 01.18.01 56 9 SEC
SA-170-20 P PZH A.02.04.27 55 11 SEC
SA-170-10 P PZH A.02.05.173 55 10 SEC
SA-170-10 P PZH A.02.05.172 55 10 SEC
SA-170-0 A PZH 01.18.05 55 9 SEC
SA-150-0 P PZH 02.04.35 53 9 SEC
SA-140-0 P PZH 01.06.08.GYE.V2 52 9 SEC
SA-110-0 P PZH A.02.04.26 49 9 SEC
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SA-110-0 P PZH A.02.04.37 49 SEC
SA-110-0 P PZH A.02.04.39 49 SEC
SA-100-0 P PZH A.02.04.49 48 9 SEC
RC-20-0 P MCD-01056-006 38 41 REF
RC-10-0 P MCD-00028-058 38 39 REF
RB-40-0 P PZH 01.11.20 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.11.05.01 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.700 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.11.24.v2 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.061 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.480 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.405 35 45 REF
RB-20-0 P PZH 01.19.080 35 41 REF
RB-10-0 P PZH 01.05.01 35 39 REF
RB-10-0 P PZH 01.10.01.V2 35 39 REF
RA-40-0 P PZH 01.11.35 34 45 REF
RA-30-0 P PZH 01.02.812 34 43 REF
RA-20-0 P PZH 01.02.43 34 41 REF
RA-10-0 P PZH 01.02.31 34 39 REF
CD-40-0 P PZH 01.04.15 a7 45 CON
CD-40-0 P PZH 01.04.05 a7 45 CON
CD-40-0 P PZH 01.04.04 47 45 CON
CD-30-0 P PZH 01.02.38 47 43 CON
CD-20-0 P PZH 01.19.005 47 41 CON
CD-20-0 P PZH 01.02.61 47 41 CON
CD-10-0 P PZH 01.19.426 47 39 CON
CC-40-0 P PZH 01.16.60 46 45 CON
CC-30-0 P PZH 01.17.05 46 43 CON
CC-20-0 P PZH 01.02.58 46 41 CON
CB-40-0 P PZH 100.V2 43 45 CON
CB-30-0 P PZH 104.v2 43 43 CON
CB-10-0 P PZH 01.12.29 43 39 CON
CA-40-0 P MCD-09999-900 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-99911-900 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-01125-977 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-11298-977 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-03377-977 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-07193-977 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-07846-977 42 45 CON
CA-20-0 P PZH 101.v2 42 41 CON
CA-10-0 P PZH 103.vV2 42 39 CON
SG-10-0 P MCD-05503-978 26 39 SEC
CD-40-0 P PZH 01.04.10 47 45 CON
SA-100-0 P PZH A.02.04.66.V2 48 9 SEC
RC-10-0 P MCD-00018-396 38 39 REF
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RB-40-0 P PZH 01.16.15 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.16.16.V2 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.16.67 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.16.79.V2 35 45 REF
rb-10-0 P PZH 01.16.96.V2 35 39 REF
RB-10-0 P PZH 01.16.97.V2 35 39 REF
RB-10-0 P PZH 01.16.98.V2 35 39 REF
RB-40-0 P PZH 01.10.01.ENT 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.430 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.432 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.19.405.V2 35 45 REF
CD-10-0 P PZH 01.19.429 47 39 CON

SA-150-10 P PZH A.02.B52235.V2D 53 10 SEC

SA-150-10 P PZH A.02.B52030.V2D 53 10 SEC

SA-160-10 A PZH 01.18.05 54 10 SEC
SB-20-0 P PZH A.02.16.2020BAN 42 20 SEC
SB-20-0 P PZH A.02.16.2020 42 20 SEC

SE-40-20 P PZzH ogé§\§:2115H- 54 44 SEC

SE-50-10 P PZH 02.04.08.DEL 55 43 SEC

SE-30-20 P PZH 01.05.52 53 44 SEC
SE-60-0 P PZH 01.05.03 56 42 SEC
SE-60-0 P PZH 01.06.40 56 42 SEC
SE-20-0 P PZH B.02.03.012.V2 52 42 SEC
SF-10-0 R 51 48 SEC

SD-50-20 A 55 39 SEC

SC-30-10 A 53 33 SEC

SB-110-20 A 51 22 SEC

SB-10-10 A 41 21 SEC

SA-60-10 A 44 10 SEC

SA-30-10 A 41 10 SEC
RD-40-0 s 39 45 REF
RD-30-0 s 39 43 REF
RD-20-0 s 39 41 REF
RD-10-0 S 39 39 REF
RC-40-0 S 38 45 REF
RC-30-0 s 38 43 REF

SB-130-20 A 53 22 SEC

SD-30-20 A 53 39 SEC

C-10A s 17 35 CON
C-10B s 17 36 CON
C-20A s 18 35 CON
C-20B s 18 36 CON
C-30A s 19 35 CON
C-30B s 19 36 CON
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C-40A S 20 35 CON
C-40B S 20 36 CON
C-50A S 21 35 CON
C-50B S 21 36 CON
C-60A S 22 35 CON
C-60B S 22 36 CON
C-70A S 23 35 CON
C-70B S 23 36 CON
C-80A S 24 35 CON
C-80B S 24 36 CON
C-90A S 25 35 CON
C-90B S 25 36 CON
S-10C S 31 12 CON
S-20C S 32 12 CON
S-30C S 33 12 SEC
S-10D S 34 21 SEC
S-20D S 35 21 SEC
S-30D S 36 21 SEC
S-10E S 48 16 SEC
S-20E S 49 16 SEC
S-30E S 50 16 SEC
S-40E S 51 16 SEC
S-50E S 52 16 SEC
S-60E S 53 16 SEC
S-70E S 54 16 SEC
S-80E S 55 16 SEC
S-10F S 50 28 SEC
SA-70-20 A 45 11 SEC
CB-50-0 R 43 a7 CON
RB-50-0 R 35 a7 REF
SE-60-30 P 56 45 SEC
SE-60-0 P PZH B.02.05.46.V2 56 42 SEC
SE-50-30 A 55 45 SEC
SE-50-20 P PZH A.02.04.25 55 44 SEC
SE-50-20 P PZH 04.82935941 55 44 SEC
SE-50-10 P PZH A.02.B53512.V2 55 43 SEC
SE-50-10 P PZH A.02.B53512 55 43 SEC
SE-40-30 P PZH 02.04.05.V2 54 45 SEC
SE-40-20 P PZH 02.04.38.V2 54 44 SEC
SE-40-20 P PZH 04.CC11SH-03 54 44 SEC
SE-40-10 P PZH A.02.04.51 54 43 SEC
SE-40-10 P PZH A.02.04.51.V2 54 43 SEC
SE-30-30 P PZH A.02.04.93 53 45 SEC
SE-30-30 P PZH A.02.04.93.V2 53 45 SEC
SE-30-0 P PZH 01.06.55 53 42 SEC
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SE-20-30 A 52 45 SEC
SE-20-20 P PZH A.02.B52231.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 V.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 S.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 MI.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 M.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 L.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 J.V2 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 D.V2 52 44 SEC
SE-20-10 P PZH A.02.B53530 52 43 SEC
SE-20-10 P PZH A.02.04.66.V2 52 43 SEC
SE-20-0 P PZH C.02.06.078.V2 52 42 SEC
SE-20-0 P PZH A.02.04.06.V3 52 42 SEC
SE-10-30 A 51 45 SEC
SD-60-20 A 56 39 SEC
SD-60-10 A 56 38 SEC
SD-60-0 P MCD-05468-036 56 37 SEC
SD-50-10 A 55 38 SEC
SD-50-0 P MCD-03769-011 55 37 SEC
SD-40-20 A 54 39 SEC
SD-40-10 A 54 38 SEC
SD-40-0 P MCD-00168-306 54 37 SEC
SD-30-0 P MCD-00019-249 53 37 SEC
SD-20-20 A 52 39 SEC
SD-20-10 A 52 38 SEC
SD-20-0 P MCD-00024-016 52 37 SEC
SD-10-20 A 51 39 SEC
SD-10-10 P MCD-00585-096 51 38 SEC
SC-60-20 A 56 34 SEC
SC-60-10 A 56 33 SEC
SC-60-0 A 56 32 SEC
SC-50-20 A 55 34 SEC
SC-50-10 A 55 33 SEC
SC-50-0 P MCD-00067-105 55 32 SEC
SC-40-20 A 54 34 SEC
SC-40-10 A 54 33 SEC
SC-40-0 P MCD-99916-003 54 32 SEC
SC-30-0 P MCD-00382-082 53 32 SEC
SC-20-20 A 52 34 SEC
SC-20-10 A 52 33 SEC
SC-20-0 P MCD-00012-492 52 32 SEC
SC-10-20 A 51 34 SEC
SC-10-10 A 51 33 SEC
SC-10-0 P MCD-01809-977 51 32 SEC
SB-160-20 A 56 22 SEC
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SB-160-10 A 56 21 SEC
SB-160-0 P 56 20 SEC
SB-150-20 A 55 22 SEC
SB-150-10 A 55 21 SEC
SB-150-0 P 55 20 SEC
SB-140-20 A 54 22 SEC
SB-140-10 A 54 21 SEC
SB-140-0 P PZH 01.09.13 54 20 SEC
SB-130-10 A 53 21 SEC
SB-130-0 P PZH 01.09.13 53 20 SEC
SB-120-20 A 52 22 SEC
SB-120-10 A 52 21 SEC
SB-120-0 P PZH 01.12.24 52 20 SEC
SB-110-0 P PZH 01.12.26 51 20 SEC
SB-100-20 P PZH A.02.04.152.V2 50 22 SEC
SB-100-10 A 50 21 SEC
SB-100-0 P PZH 01.05.40.V3 50 20 SEC
SB-100-0 P PZH 01.05.64.V3 50 20 SEC
SB-90-20 P PZH A.02.03.01.vV2 49 22 SEC
SB-90-10 P PZH A.02.04.14.V2 49 21 SEC
SB-80-20 A 48 22 SEC
SB-80-10 A 48 21 SEC

SB-80-0 P PZH A.02.04.068 48 20 SEC
SB-70-20 A 47 22 SEC
SB-70-10 A 47 21 SEC

SB-70-0 P PZH 01.17.01 47 20 SEC
SB-60-10 A 46 21 SEC

SB-60-0 P PZH A.02.04.121 46 20 SEC
SB-50-10 A 45 21 SEC

SB-50-0 P PZH A.02.04.122 45 20 SEC
SB-40-20 A 44 22 SEC
SB-40-10 P PZH A.02.04.83 44 21 SEC

SB-40-0 P PZH A.02.04.123 44 20 SEC
SB-30-10 A 43 21 SEC

SB-30-0 P PZH A.02.04.124 43 20 SEC
SB-20-10 A 42 21 SEC

SB-10-0 P PZH 01.05.22 41 20 SEC
SA-180-20 P PZH A.02.04.064 56 11 SEC
SA-160-20 P PZH A.02.04.125 54 11 SEC
SA-160-0 P PZH 02.04.24 54 9 SEC
SA-150-20 P PZH A.02.04.126.V2 53 30 SEC
SA-150-10 P PZH A.02.B52030.V2 53 10 SEC
SA-150-10 P PZH A.02.B52235.V2 53 10 SEC
SA-140-20 A 52 11 SEC
SA-140-10 A 52 10 SEC
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SA-140-0 P PZH 01.06.06.GYE.V2 52 9 SEC
SA-130-20 P PZH 01.06.80 GYE.V2 51 11 SEC
SA-130-10 A 51 10 SEC
SA-130-0 P PZH A.02.04.16 51 9 SEC
SA-120-20 P PZH A.02.04.04 50 11 SEC
SA-120-10 A 50 10 SEC
SA-120-0 P PZH A.02.04.44 50 SEC
SA-120-0 P PZH A.02.04.41 50 SEC
SA-110-10 P 49 10 SEC
SA-100-20 A 48 11 SEC
SA-90-20 A a7 11 SEC
SA-90-0 P PZH A.02.04.060 47 9 SEC
SA-80-20 A 46 11 SEC
SA-80-10 P PZH A.02.04.54 46 10 SEC
SA-80-0 P PZH A.02.04.061 46 9 SEC
SA-70-10 A 45 10 SEC
SA-70-0 P PZH A.02.04.063 45 9 SEC
SA-60-20 A 44 11 SEC
SA-60-0 P PZH A.02.04.02 44 9 SEC
SA-50-20 A 43 11 SEC
SA-50-10 A 43 10 SEC
SA-50-0 P PZH A.02.04.53 43 9 SEC
SA-40-20 A 42 11 SEC
SA-40-10 A 42 10 SEC
SA-40-0 P PZH A.02.04.52 42 9 SEC
SA-30-20 A 41 11 SEC
SA-30-0 P PZH A.02.04.03 41 9 SEC
SA-20-20 P PZH A.02.04.069 40 11 SEC
SA-20-10 A 40 10 SEC
SA-20-0 P PZH A.02.04.067.V2 40 9 SEC
SA-10-20 A 39 11 SEC
SA-10-10 A 39 10 SEC
SA-10-0 P PZH A.02.04.070 39 9 SEC
RB-40-0 P PZH 01.11.56.V2 35 45 REF
RB-40-0 P PZH 01.B15973 35 45 REF
RB-30-0 P PZH 01.702.047 35 43 REF
CD-40-0 P PZH 01.19.305 47 45 CON
CD-30-0 P PZH 01.02.29 a7 43 CON
CD-10-0 P PZH 01.19.012 a7 39 CON
CD-10-0 P PZH 01.L19.004 a7 39 CON
CD-10-0 P PZH 01.19.250 a7 39 CON
CD-10-0 P PZH 01.19.240 47 39 CON
CC-10-0 P PZH 01.19.391. GYE 46 39 CON
CA-40-0 P MCD-04327-977 42 45 CON
CA-40-0 P MCD-06778-977 42 45 CON
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SB-50-20 A 45 22 SEC
SC-30-20 A 53 34 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 L 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 MI 52 44 SEC
SE-20-20 P PZH B.02.03.03 D 52 44 SEC
SE-60-20 P PZH 02.04.08.GYE 56 44 SEC
SA-110-0 P PZH A.02.04.26.TC 49 9 SEC
SD-30-10 A 53 38 SEC
SB-110-10 A 51 21 SEC
SB-60-20 A 46 22 SEC
SB-30-20 A 43 22 SEC
SB-20-20 A 42 22 SEC
SB-10-20 A 41 22 SEC
SA-100-10 A 48 10 SEC
SA-90-10 A 47 10 SEC
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Anexo B
Posicion Vencimie | Cantid
Cadigo Descripcion Pallet Final nto ad

9110112107272 14/09/20

PZH 103.V2 Disco Mediana 12" 0038 CA-10-0 21 38
9110112107242 16/09/20

PZH 101.V2 Disco Pequefia PAN 8" 0001 CA-20-0 21 5
9110112107272 16/09/20

PZH 101.V2 Disco Pequefia PAN 8" 0035 CA-20-0 21 48
9110112107122 07/09/20

MCD-09999-900 EMPANADA DE POLLO 0032 CA-40-0 21 2
CROISSANT JAMON Y 9110112106262 05/10/20

MCD-99911-900 QUESO 0103 CA-40-0 21 1
CROISSANT JAMON Y 9110112107212 16/11/20

MCD-99911-900 QUESO 0021 CA-40-0 21 6
Sticks (palitos masa de 9110112106262 15/08/20

MCD-01125-977 hojald 0106 CA-40-0 21 1
9110112106262 13/10/20

MCD-04327-977 Cuernitos canela 0114 CA-40-0 21 3
9110112107072 19/10/20

MCD-04327-977 Cuernitos canela 0008 CA-40-0 21 4
9110112107212 16/11/20

MCD-04327-977 Cuernitos canela 0022 CA-40-0 21 3
9110112106262 12/10/20

MCD-11298-977 Croissant chocolate 0105 CA-40-0 21 1
9110112107212 16/11/20

MCD-11298-977 Croissant chocolate 0023 CA-40-0 21 3
9110112106262 19/10/20

MCD-03377-977 Pan de maiz 0113 CA-40-0 21 2
9110112106262 13/08/20

MCD-07193-977 Quesadillas 0110 CA-40-0 21 1
9110112107072 04/11/20

MCD-07193-977 Quesadillas 0009 CA-40-0 21 2
9110112106262 17/10/20

MCD-06778-977 Galleta chocochip 0111 CA-40-0 21 1
9110112107282 25/11/20

MCD-06778-977 Galleta chocochip 0063 CA-40-0 21 2
9110112106262 07/09/20

MCD-07846-977 Brownie 0115 CA-40-0 21 2
9110112106292 27/10/20

PZH 01.12.29 Pan Trebol PQ (23 UN) 0019 CB-10-0 21 17
9110112107212 03/11/20

PZH 01.12.29 Pan Trebol PQ (23 UN) 0019 CB-10-0 21 120
9110112107272 13/09/20

PZH 104.vV2 Disco Familiar 14" 0037 CB-30-0 21 30
9110112107272 16/09/20

PZH 100.V2 Disco PAN 6" 0036 CB-40-0 21 45
PZH 01.19.391. 9110112106262 07/09/20

GYE Postre 3 Leches (UN) CIB 0167 CC-10-0 21 80
PZH 01.19.391. 9110112106262 09/10/20

GYE Postre 3 Leches (UN) CIB | 0168 CC-10-0 21 2
PZH 01.19.391. 9110112107282 23/11/20

GYE Postre 3 Leches (UN) CIB 0000 CC-10-0 21 192
Salchicha Italiana UN (2 9110112107052 26/09/20

PZH 01.02.58 KG) 0043 CC-20-0 21 54
Salchicha Italiana UN (2 9110112107122 02/10/20

PZH 01.02.58 KG) 0044 CC-20-0 21 14
Salchicha Italiana UN (2 9110112107122 05/10/20

PZH 01.02.58 KG) 0045 CC-20-0 21 140
Salchicha Italiana UN (2 9110112107192 11/10/20

PZH 01.02.58 KG) 0016 CC-20-0 21 150
Salchicha Italiana UN (2 9110112107262 19/10/20

PZH 01.02.58 KG) 0030 CC-20-0 21 100




40

Papa Congelada PQ (2.5 9110112106262 03/04/20

PZH 01.17.05 kg) 0161 CC-30-0 23 35
Papa Congelada PQ (2.5 9110112107192 03/04/20

PZH 01.17.05 kg) 0008 CC-30-0 23 438
9110112106262 25/08/20

PZH 01.16.60 papa malla (funda 2,5 kg) 0159 CC-40-0 21 1
9110112107212 16/11/20

PZH 01.16.60 papa malla (funda 2,5 kg) 0025 CC-40-0 22 12
9110112107192 30/09/20

PZH 01.19.012 Carne Ciclon UN (500 grs) | 0003 CD-10-0 21 2
9110112107212 19/10/20

PZH 01.19.012 Carne Ciclon UN (500 grs) | 0026 CD-10-0 21 16
9110112107262 19/10/20

PZH 01.19.012 Carne Ciclon UN (500 grs) | 0005 CD-10-0 21 8
9110112107282 19/10/20

PZH 01.19.012 Carne Ciclon UN (500 grs) | 0048 CD-10-0 21 12
9110112107052 22/09/20

PZH 01..19.004 Aji Lomitén UN (500 grs) 0094 CD-10-0 21 3
9110112107122 30/09/20

PZH 01..19.004 Aji Lomitén UN (500 grs) 0013 CD-10-0 21 4
9110112107212 04/10/20

PZH 01..19.004 Aji Lomitén UN (500 grs) 0027 CD-10-0 21 4
9110112107262 04/10/20

PZH 01..19.004 Aji Lomitén UN (500 grs) 0008 CD-10-0 21 4
Salssa Carbonara UN 9110112107052 23/11/20

PZH 01.19.426 (500grs) 0009 CD-10-0 21 5
Salssa Carbonara UN 9110112107122 04/12/20

PZH 01.19.426 (500grs) 0011 CD-10-0 21 8
Lasafia de Pollo UN (450 9110112107142 01/10/20

PZH 01.19.250 grs) 0009 CD-10-0 21 29
Lasafia de Pollo UN (450 9110112107192 07/10/20

PZH 01.19.250 grs) 0005 CD-10-0 21 24
Lasafia de Pollo UN (450 9110112107212 07/10/20

PZH 01.19.250 grs) 0029 CD-10-0 21 48
Lasafia de Pollo UN (450 9110112107262 07/10/20

PZH 01.19.250 grs) 0007 CD-10-0 21 24
Lasafia de Pollo UN (450 9110112107282 14/10/20

PZH 01.19.250 grs) 0062 CD-10-0 21 24
Lasafia de Carne UN (450 | 9110112107142 01/10/20

PZH 01.19.240 grs) 0008 CD-10-0 21 47
Lasafia de Carne UN (450 | 9110112107192 06/10/20

PZH 01.19.240 grs) 0006 CD-10-0 21 36
Lasafia de Carne UN (450 | 9110112107212 06/10/20

PZH 01.19.240 grs) 0028 CD-10-0 21 48
Lasafia de Carne UN (450 | 9110112107262 14/10/20

PZH 01.19.240 grs) 0006 CD-10-0 21 48
Lasafia de Carne UN (450 | 9110112107282 14/10/20

PZH 01.19.240 grs) 0004 CD-10-0 21 48
Salsa Cacciatora UN (500 | 9110112107122 04/12/20

PZH 01.19.429 grs) 0012 CD-10-0 21 8
Salsa Cacciatora UN (500 | 9110112107282 04/12/20

PZH 01.19.429 grs) 0049 CD-10-0 21 3
9110112107142 28/12/20

PZH 01.19.005 Alitas UN (1 KG) 0019 CD-20-0 21 150
9110112107202 28/12/20

PZH 01.19.005 Alitas UN (1 KG) 0010 CD-20-0 21 100
9110112107122 07/10/20

PZH 01.02.61 Tocino PQ (1 KG) 0029 CD-20-0 21 37
9110112107192 07/10/20

PZH 01.02.61 Tocino PQ (1 KG) 0015 CD-20-0 21 220
9110112107262 15/10/20

PZH 01.02.61 Tocino PQ (1 KG) 0029 CD-20-0 21 150
9110112107142 29/12/20

PZH 01.02.38 Nuggets UN (1.9 KG) 0017 CD-30-0 21 35
9110112107202 29/12/20

PZH 01.02.38 Nuggets UN (1.9 KG) 0011 CD-30-0 21 70
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9110112107282 23/01/20

PZH 01.02.38 Nuggets UN (1.9 KG) 0054 CD-30-0 22 60
9110112107072 22/12/20

PZH 01.02.29 Fajita de Pollo UN (1 KG) 0023 CD-30-0 21 70
9110112107202 22/12/20

PZH 01.02.29 Fajita de Pollo UN (1 KG) 0012 CD-30-0 21 120
9110112107282 05/01/20

PZH 01.02.29 Fajita de Pollo UN (1 KG) 0053 CD-30-0 22 70
9110112107282 18/01/20

PZH 01.02.29 Fajita de Pollo UN (1 KG) 0055 CD-30-0 22 30
9110112106262 07/09/20

PZH 01.19.305 Brownie PQ (2 UN) 0047 CD-40-0 21 12
9110112107142 05/11/20

PZH 01.19.305 Brownie PQ (2 UN) 0013 CD-40-0 21 19
9110112107282 24/11/20

PZH 01.19.305 Brownie PQ (2 UN) 0001 CD-40-0 21 48
Pulpa de Guanabana PQ 9110112106262 24/08/20

PZH 01.04.05 (150 GR) 0050 CD-40-0 21 10
Pulpa de Guanabana PQ 9110112107072 19/10/20

PZH 01.04.05 (150 GR) 0016 CD-40-0 21 200
Pulpa de Limon PQ (150 9110112106292 24/12/20

PZH 01.04.04 GR) 0006 CD-40-0 21 108
Pulpa de Limon PQ (150 9110112107072 24/09/20

PZH 01.04.04 GR) 0018 CD-40-0 21 15
Pulpa de Mora PQ (150 9110112106292 19/10/20

PZH 01.04.10 GR) 0007 CD-40-0 21 180
9110112107212 29/08/20

PZH 01.02.31 Jamon PQ (2 KG) 0036 RA-10-0 21 80
9110112107262 31/08/20

PZH 01.02.31 Jamon PQ (2 KG) 0044 RA-10-0 21 190
9110112107282 03/09/20

PZH 01.02.31 Jamon PQ (2 KG) 0059 RA-10-0 21 94
9110112107282 02/09/20

PZH 01.02.31 Jamon PQ (2 KG) 0060 RA-10-0 21 106
9110112107212 13/09/20

PZH 01.02.43 Peperoni PQ (2 KG) 0035 RA-20-0 21 88
9110112107262 18/09/20

PZH 01.02.43 Peperoni PQ (2 KG) 0045 RA-20-0 21 150
9110112107282 20/09/20

PZH 01.02.43 Peperoni PQ (2 KG) 0064 RA-20-0 21 100
9110112107202 29/08/20

PZH 01.02.812 Chistorra Chori Pop (2kg) 0001 RA-30-0 21 20
9110112107272 29/08/20

PZH 01.02.812 Chistorra Chori Pop (2kg) 0030 RA-30-0 21 17
Queso Mozarella PQ (2 9110112107262 24/08/20

PZH 01.11.35 KG) 0010 RA-40-0 21 370
Queso Mozarella PQ (2 9110112107282 24/08/20

PZH 01.11.35 KG) 0042 RA-40-0 21 465
Aceituna Balde BK (2.5 9110112107222 03/07/20

PZH 01.05.01 KG) 0015 RB-10-0 22 88
Aceituna Balde BK (2.5 9110112107262 03/07/20

PZH 01.05.01 KG) 0082 RB-10-0 22 54
Aceituna Balde BK (2.5 9110112107262 05/07/20

PZH 01.05.01 KG) 0083 RB-10-0 22 19
Aceituna Balde BK (2.5 9110112107262 06/07/20

PZH 01.05.01 KG) 0084 RB-10-0 22 27
Champifion Rebanado CJ 9110112107282 06/08/20

PZH 01.10.01.V2 | X5PQ 0052 RB-10-0 21 24
Mix de Ensalada Cj (4 9110112107282 06/08/20

PZH 01.16.96.V2 | PQ500gr) 0109 RB-10-0 21 11
Cebolla Col Pic CJ (4 9110112107282 06/08/20

PZH 01.16.97.V2 | PQ500gr) 0107 RB-10-0 21 17
Pimiento Picado CJ (4 9110112107282 06/08/20

PZH 01.16.98.V2 | PQ500gr) 0110 RB-10-0 21 16
Pifia en Almibar UN (2.5 9110112107212 18/08/20

PZH 01.19.080 Kg) 0014 RB-20-0 21 33
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Pifia en Almibar UN (2.5 9110112107262 21/08/20
PZH 01.19.080 Ka) 0000 RB-20-0 21 198
Pifia en Almibar UN (2.5 9110112107282 25/08/20
PZH 01.19.080 Ka) 0061 RB-20-0 21 185
9110112107192 21/08/20
PZH 01.T02.047 Tocino borde 1kg 0012 RB-30-0 21 4
9110112107262 28/08/20
PZH 01.T02.047 Tocino borde 1kg 0046 RB-30-0 21 10
Margarina Regia BT (500 9110112106282 21/12/20
PZH 01.11.20 GR) 0111 RB-40-0 21 5
Margarina Regia BT (500 9110112107122 08/01/20
PZH 01.11.20 GR) 0054 RB-40-0 22 24
Queso Parme Rallado PQ 9110112107092 22/09/20
PZH 01.11.56.V2 | (250 gr 0068 RB-40-0 21 1
9110112107262 23/08/20
PZH 01.11.05.01 Crema Agria (200 GR) 0012 RB-40-0 21 5
9110112107282 26/08/20
PZH 01.11.05.01 Crema Agria (200 GR) 0043 RB-40-0 21 8
9110112107282 12/08/20
PZH 01.19.700 Mantequilla Ajo UN (1 kg) 0047 RB-40-0 21 7
9110112107142 06/01/20
PZH 01.B15973 Icing PQ (500 GR) 0012 RB-40-0 22 59
9110112107212 13/01/20
PZH 01.B15973 Icing PQ (500 GR) 0020 RB-40-0 22 180
9110112107212 16/09/20
PZH 01.11.24.V2 Queso Crema 250 gr 0048 RB-40-0 21 59
9110112107282 17/08/20
PZH 01.19.480 Salsa Romana UN (1 kg) 0046 RB-40-0 21 9
Salsa Aceite y Vinagre UN | 9110112107282 17/08/20
PZH 01.19.405 (1 k 0045 RB-40-0 21 2
9110112107282 05/08/20
PZH 01.16.16.V2 | Cebolla Perla (1000 grs) 0108 RB-40-0 21 12
9110112107282 05/08/20
PZH 01.16.79.V2 | Tomate Kg (1000 grs) 0111 RB-40-0 21 28
9110112107232 05/08/20
MCD-00028-058 Cebolla Fresca 0011 RC-10-0 21 5
9110112107272 08/08/20
MCD-00028-058 Cebolla Fresca 0032 RC-10-0 21 28
9110112107232 05/08/20
MCD-00018-396 Lechugas 0010 RC-10-0 21 6
9110112107272 08/08/20
MCD-00018-396 Lechugas 0031 RC-10-0 21 17
9110112107272 08/08/20
MCD-01056-006 Tomate 0034 RC-20-0 21 23
9110112107192
PZH A.02.04.070 | Caja Big Hut PQ (25 UN) 0074 SA-10-0 5
Caja 14" gde delgada PQ 9110112107262
PZH A.02.04.52 (100U 0021 SA-10-10 12
9110112106262
PZH A.02.04.069 | caja big box (100 un) 0201 SA-10-20 28
PZH CAJA QUATRO BOX PQ 9110112107262
A.02.04.067.V2 (50 UN) 0020 SA-20-0 8
Caja 14" gde gruesa PQ 9110112107262
PZH A.02.04.03 (100 UN 0023 SA-20-10 10
9110112106262
PZH A.02.04.069 | caja big box (100 un) 0198 SA-20-20 21
Caja 14" gde gruesa PQ 9110112107052
PZH A.02.04.03 (100 UN 0026 SA-30-0 1
Caja 14" gde gruesa PQ 9110112107092
PZH A.02.04.03 (100 UN 0038 SA-30-0 3
Caja 14" gde gruesa PQ 9110112107192
PZH A.02.04.03 (100 UN 0079 SA-30-20 15
Caja 14" gde delgada PQ 9110112107192
PZH A.02.04.52 (100U 0080 SA-40-0 5
Caja 14" gde gruesa PQ 9110112107192
PZH A.02.04.03 (100 UN 0078 SA-40-10 15
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Caja my Box 8 PQ (100 9110112107262
PZH A.02.04.061 | UN) 0028 SA-40-20 10
Caja 12" med delgada PQ | 9110112107092
PZH A.02.04.53 (200 U 0042 SA-50-0 3
Caja my Box 6 PQ (100 9110112107262
PZH A.02.04.060 | UN) 0018 SA-50-10 30
Caja 12" med gruesa PQ 9110112107192
PZH A.02.04.02 (100 UN 0084 SA-50-20 15
Caja 12" med gruesa PQ 9110112107092
PZH A.02.04.02 (100 UN 0044 SA-60-0 3
Caja 12" med gruesa PQ 9110112107192
PZH A.02.04.02 (100 UN 0083 SA-60-0 9
Caja 12" med gruesa PQ 9110112107262
PZH A.02.04.02 (100 UN 0026 SA-60-20 8
Caja 8" masa gruesa PQ 9110112107122
PZH A.02.04.063 | (100 U 0047 SA-70-0 2
Caja 8" masa gruesa PQ 9110112107192
PZH A.02.04.063 | (100U 0089 SA-70-0 20
Caja 8" masa gruesa PQ 9110112107262
PZH A.02.04.063 | (100 U 0027 SA-70-0 7
Caja 12" med gruesa PQ 9110112107262
PZH A.02.04.02 (100 UN 0025 SA-70-10 12
Caja my Box 8 PQ (100 9110112107122
PZH A.02.04.061 | UN) 0007 SA-80-0 10
Caja my Box 8 PQ (100 9110112107192
PZH A.02.04.061 | UN) 0085 SA-80-0 4
Caja 9" Peq Delgada 9110112106262
PZH A.02.04.54 PQ(100 UN 0186 SA-80-10 8
PZH 01.06.80 Kit Condimentos PQ (1000 | 9110112107262 01/01/20
GYE.V2 UN) 0017 SA-80-20 | 22 10
Caja my Box 6 PQ (100 9110112107092
PZH A.02.04.060 | UN) 0046 SA-90-0 14
Caja 12" med delgada PQ | 9110112107192
PZH A.02.04.53 (200 U 0082 SA-90-20 15
Soportes pizza PQ (1000 9110112106282
PZH A.02.04.49 UN) 0183 SA-100-0 12
9110112107132 26/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0007 SA-100-20 | 21 10
Vaso 12 Onzas PQ (100 9110112107132
PZH A.02.04.37 UN) 0002 SA-110-0 49
Vaso 12 Onzas PQ (100 9110112107202
PZH A.02.04.37 UN) 0017 SA-110-0 47
Vaso 16 Onzas PQ (50 9110112106282
PZH A.02.04.39 UN) 0178 SA-110-0 16
PZH 9110112107162
A.02.04.26.TC Tapas 12 Oz PQ (50 UN) 0055 SA-110-0 24
PZH 9110112107202
A.02.04.26.TC Tapas 12 Oz PQ (50 UN) 0016 SA-110-0 100
9110112106262
PZH A.02.04.069 | caja big box (100 un) 0176 SA-110-10 8
9110112107072
PZH A.02.04.44 Vaso 7 oz PQ (50 UN) 0093 SA-120-0 20
9110112107152
PZH A.02.04.44 Vaso 7 oz PQ (50 UN) 0009 SA-120-0 96
9110112107272
PZH A.02.04.44 Vaso 7 oz PQ (50 UN) 0003 SA-120-0 96
Vaso 21 Onzas PQ (50 9110112106262
PZH A.02.04.41 UN) 0175 SA-120-0 9
9110112106262
PZH A.02.04.069 | caja big box (100 un) 0239 SA-120-10 12
9110112107092
PZH A.02.04.04 Caja PPP PQ (100 UN) 0045 SA-120-20 8
9110112107192
PZH A.02.04.04 Caja PPP PQ (100 UN) 0086 SA-120-20 5
Fundas Camiseta PQ 9110112106262
PZH A.02.04.16 (1500 UN) 0236 SA-130-0 7
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Fundas Camiseta PQ 9110112106282
PZH A.02.04.16 (1500 UN) 0180 SA-130-0 20
9110112107132 26/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0006 SA-130-10 | 21 35
PZH 01.06.80 Kit Condimentos PQ (1000 | 9110112107122 01/01/20
GYE.V2 UN) 0048 SA-130-20 | 22 6
PzH 9110112107052 28/12/20
01.06.06.GYE.V2 | Aji Sachet PQ (1000 UN) 0080 SA-140-0 | 21 8
PZH 9110112107092 01/01/20
01.06.06.GYE.V2 | Aji Sachet PQ (1000 UN) 0047 SA-140-0 | 22 8
PzH 9110112107262 01/01/20
01.06.06.GYE.V2 | Aji Sachet PQ (1000 UN) 0015 SA-140-0 | 22 20
PzH Oregano Sachet PQ (1000 | 9110112107202 01/01/20
01.06.08.GYE.V2 | UN) 0002 SA-140-0 | 22 8
PZH Oregano Sachet PQ (1000 | 9110112107262 01/01/20
01.06.08.GYE.V2 | UN) 0016 SA-140-0 | 22 20
Aceite Cocinero BD (18 9110112107212 22/07/20
PZH 01.18.01 KG) 0015 SA-140-10 | 22 25
PZH 01.06.80 Kit Condimentos PQ (1000 | 9110112107202 01/01/20
GYE.V2 UN) 0003 SA-140-20 | 22 10
Servilleta especial PQ (200 | 9110112107072
PZH 02.04.35 UN 0006 SA-150-0 25
Servilleta especial PQ (200 | 9110112107232
PZH 02.04.35 UN 0005 SA-150-0 19
PzH Vaso Negro 2 Oz PQ (100 | 9110112106262
A.02.B52030.V2 UN) 0227 SA-150-10 103
PZH Vaso Negro 2 Oz PQ (100 | 9110112107202
A.02.B52030.V2 UN) 0008 SA-150-10 50
PZH Tapa Vaso Negro 2 oz PQ | 9110112106262
A.02.B52235.V2 (100UN 0226 SA-150-10 20
PZH Tapa Vaso Negro 2 oz PQ | 9110112107202
A.02.B52235.V2 (100UN 0009 SA-150-10 50
PZH Tapa Vaso Negro 2 oz PQ | 9110112107132
A.02.B52235.V2D | (100UN 0011 SA-150-10 11
PzH Vaso Negro 2 Oz PQ (100 | 9110112107132
A.02.B52030.V2D | UN) 0010 SA-150-10 13
PZH Ensaladera Peq Base Neg | 9110112107052
A.02.04.126.V2 PQ (50 0042 SA-150-20 32
Servilleta para llevar PQ 9110112106282
PZH 02.04.24 (100 0184 SA-160-0 53
Servilleta para llevar PQ 9110112107142
PZH 02.04.24 (100 0014 SA-160-0 104
Servilleta para llevar PQ 9110112107232
PZH 02.04.24 (100 0004 SA-160-0 240
Servilleta para llevar PQ 9110112107282
PZH 02.04.24 (100 0041 SA-160-0 162
Ensaladera Gde Base Neg | 9110112106262
PZH A.02.04.125 | PQ (60 0095 SA-160-20 22
9110112107132
PZH A.02.05.173 | Tapa vaso 1.5 OZ 0009 SA-170-10 18
9110112107132
PZH A.02.05.172 | Vaso negro 1,5 0Z 0008 SA-170-10 4
9110112106262
PZH A.02.04.27 Tapas 16 Oz PQ (100 UN) | 0069 SA-170-20 77
Plato Compartido PQ (25 9110112107072
PZH 02.04.64 UNI) 0092 SA-180-10 11
Plato Compartido PQ (25 9110112107152
PZH 02.04.64 UNI) 0008 SA-180-10 24
Caja 14" gde delgada 9110112106262
PZH A.02.04.064 | Family bo 0066 SA-180-20 3
Base de Tomate CJ (18 9110112107052 10/04/20
PZH 01.05.22 KG) 0064 SB-10-0 22 56
Base de Tomate CJ (18 9110112107192 30/04/20
PZH 01.05.22 KG) 0097 SB-10-0 22 18
Caja 14" gde delgada PQ 9110112107192
PZH A.02.04.52 (100U 0081 SB-20-10 13




45

Larguero Triple Box PQ 9110112106262
PZH A.02.04.124 | (50 UN) 0040 SB-30-0 125
Bandeja Triple Box PQ 9110112107192
PZH A.02.04.122 | (150 UN) 0013 SB-30-10 27
Transversal Triple Box PQ | 9110112106262
PZH A.02.04.123 | (50 0038 SB-40-0 118
Caja Cinamon PQ (100 9110112107192
PZH A.02.04.83 UN) 0087 SB-40-10 15
Caja 12" med delgada PQ | 9110112107262
PZH A.02.04.53 (200 U 0024 SB-40-20 10
Bandeja Triple Box PQ 9110112106282
PZH A.02.04.122 | (150 UN) 0103 SB-50-0 8
Caja 14" gde delgada PQ 9110112107262
PZH A.02.04.52 (200 U 0022 SB-50-10 8
Caja Triple Box PQ (50 9110112106282
PZH A.02.04.121 | UN) 0107 SB-50-20 9
Caja Triple Box PQ (50 9110112106282
PZH A.02.04.121 | UN) 0108 SB-60-0 4
Caja Triple Box PQ (50 9110112107192
PZH A.02.04.121 | UN) 0014 SB-60-10 20
9110112107132 12/10/20
PZH 01.17.01 Nacho CJ (4 PQ) 0015 SB-70-0 21 1
9110112107202 19/10/20
PZH 01.17.01 Nacho CJ (4 PQ) 0006 SB-70-0 22 20
Caja Triple Box PQ (50 9110112107192
PZH A.02.04.121 | UN) 0072 SB-70-10 7
9110112107272 06/10/20
MCD-00019-249 Jarabe Coca Cola BiB 0044 SB-70-20 21 45
9110112107052
PZH A.02.04.068 | Caja Dinner PQ (50 UN) 0021 SB-80-0 10
9110112107192
PZH A.02.04.068 | Caja Dinner PQ (50 UN) 0075 SB-80-0 1
9110112107272 26/10/20
PZH 01.17.01 Nacho CJ (4 PQ) 0006 SB-80-10 | 21 50
9110112107272 06/10/20
MCD-00019-249 Jarabe Coca Cola BiB 0045 SB-80-20 | 21 45
Largero Dinner Box PQ (50 | 9110112107052
PZH A.02.04.127 | UN) 0022 SB-90-0 7
Largero Dinner Box PQ (50 | 9110112107092
PZH A.02.04.127 | UN) 0034 SB-90-0 8
Largero Dinner Box PQ (50 | 9110112107192
PZH A.02.04.127 | UN) 0076 SB-90-0 5
Transversal Dinner Box 9110112107092
PZH A.02.04.131 | PQ (50 0035 SB-90-0 9
Transversal Dinner Box 9110112107192
PZH A.02.04.131 | PQ (50 0077 SB-90-0 4
PZH Ensaladera Pequefia CJ 9110112106262
A.02.04.14.V2 (400 UN) 0016 SB-90-10 5
PZH 9110112106262
A.02.03.01.v2 Kit Cubiertos 0015 SB-90-20 3
Salsa Tomate Sachet PQ 9110112107092 01/01/20
PZH 01.05.65.V3 | (100 UN 0071 SB-100-0 | 22 24
Salsa Tomate Sachet PQ 9110112107162 01/01/20
PZH 01.05.65.V3 | (100 UN 0056 SB-100-0 | 22 30
Mayonesa Sachet PQ (100 | 9110112107092 01/01/20
PZH 01.05.40.V3 | UN) 0070 SB-100-0 | 22 12
Mayonesa Sachet PQ (100 | 9110112107162 01/01/20
PZH 01.05.40.V3 | UN) 0057 SB-100-0 | 22 30
9110112106262 01/12/20
PZH 01.05.64.V3 | BBQ Sachet PQ (100 UN) | 0014 SB-100-0 | 21 4
9110112107092 01/12/20
PZH 01.05.64.V3 | BBQ Sachet PQ (100 UN) | 0072 SB-100-0 | 21 30
9110112107162 01/12/20
PZH 01.05.64.V3 | BBQ Sachet PQ (100 UN) | 0058 SB-100-0 | 21 30
Base Helado Sundae 9110112107272 08/11/20
MCD-00012-492 Vainilla 0002 SB-100-10 | 21 64
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PZH Ensaladera Grande CJ 9110112106262
A.02.04.152.V2 (200 UN) 0004 SB-100-20 14
Levadura Universal CJ (50 | 9110112107122 31/08/20
PZH 01.12.26 UN) 0050 SB-110-0 21 7
Levadura Universal CJ (50 | 9110112107202 14/12/20
PZH 01.12.26 UN) 0005 SB-110-0 21 10
Levadura Universal CJ (50 | 9110112107262 18/12/20
PZH 01.12.26 UN) 0031 SB-110-0 21 9
Levadura Pan Pizza CJ 9110112107122 19/09/20
PZH 01.12.24 (60 UN) 0052 SB-120-0 21 7
Levadura Pan Pizza CJ 9110112107202 19/09/20
PZH 01.12.24 (60 UN) 0004 SB-120-0 21 9
Levadura Pan Pizza CJ 9110112107262 26/10/20
PZH 01.12.24 (60 UN) 0032 SB-120-0 21 10
9110112107092
PZH A.02.04.068 Caja Dinner PQ (50 UN) 0033 SB-120-10 10
9110112107272 18/01/20
MCD-03769-011 Agua - Dassani - 500 Ml 0053 SB-120-20 | 22 110
9110112107132 26/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0004 SB-130-0 21 9
9110112107272 18/10/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0017 SB-130-10 | 21 35
9110112107132 26/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0005 SB-140-0 21 2
9110112107192 26/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0092 SB-140-0 21 4
9110112107272 26/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0016 SB-140-10 | 21 35
9110112107272 27/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0019 SB-140-20 | 21 25
Aceite Cocinero BD (18 9110112106282 02/07/20
PZH 01.18.01 KG) 0172 SB-150-0 22 18
9110112107272 27/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0018 SB-150-10 | 21 35
9110112107272 18/10/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0015 SB-150-20 | 21 35
Aceite Mazorca BD (18 9110112107122 17/06/20
PZH 01.18.05 KG) 0053 SB-160-0 22 11
Aceite Mazorca BD (18 9110112107222 20/04/20
PZH 01.18.05 KG) 0017 SB-160-0 22 40
9110112107272 18/10/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0014 SB-160-10 | 21 35
9110112107192 27/09/20
PZH 01.09.13 Harina Pizza SA (25 KG) 0090 SB-160-20 | 21 35
Pure de Manzana Wana 9110112106262 14/05/20
MCD-01809-977 Bana 0059 SC-10-0 22 3
Pure de Manzana Wana 9110112107172 14/05/20
MCD-01809-977 Bana 0000 SC-10-0 22 2
Pure de Manzana Wana 9110112107232 17/07/20
MCD-01809-977 Bana 0002 SC-10-0 22 5
Pure de Manzana Wana 9110112107232 17/07/20
MCD-01809-977 Bana 0000 SC-10-10 22 50
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0035 SC-10-20 21 64
Base Helado Sundae 9110112107152 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0005 SC-20-0 21 1
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0034 SC-20-0 21 64
Pure de Manzana Wana 9110112107232 17/07/20
MCD-01809-977 Bana 0001 SC-20-10 22 50
9110112107222 13/01/20
MCD-05468-036 Cono Local 0001 SC-20-20 22 60
9110112107262 11/12/20
MCD-00382-082 Sundae De Chocolate 0043 SC-30-0 21 50
Base Helado Sundae 9110112107272 29/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0001 SC-30-20 21 41
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9110112107152 19/12/20
MCD-99916-003 Leche Entera Toni 0002 SC-40-0 21 7
9110112107222 11/12/20
MCD-99916-003 Leche Entera Toni 0014 SC-40-0 21 3
9110112107262 11/12/20
MCD-99916-003 Leche Entera Toni 0057 SC-40-0 21 15
9110112107222 11/12/20
MCD-00382-082 Sundae De Chocolate 0013 SC-40-10 21 64
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0036 SC-40-20 21 64
9110112107072 01/01/20
MCD-00067-105 Cobertura Frutilla Local 0086 SC-50-0 22 3
9110112107262 18/01/20
MCD-00067-105 Cobertura Frutilla Local 0091 SC-50-0 22 25
9110112107262 18/01/20
MCD-04500-006 Topping De Mora 0092 SC-50-0 22 27
Pure de Manzana Wana 9110112107232 17/07/20
MCD-01809-977 Bana 0003 SC-50-10 22 50
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0038 SC-50-20 21 64
Base Helado Sundae 9110112107072 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0108 SC-60-0 21 64
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0037 SC-60-10 21 64
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0040 SC-60-20 21 64
9110112107272 28/01/20
MCD-00024-016 Tanques De Co2 0054 SD-10-0 22 30
9110112107212
MCD-00585-096 Papel Higiénico Jumbo 0033 SD-10-10 9
9110112107272
MCD-00585-096 Papel Higiénico Jumbo 0007 SD-10-10 19
9110112107262 12/01/20
MCD-00382-082 Sundae De Chocolate 0042 SD-10-20 22 64
9110112107282 28/01/20
MCD-00024-016 Tangues De Co2 0005 SD-20-0 22 27
Base Helado Sundae 9110112107262 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0039 SD-20-10 21 64
Base Helado Sundae 9110112107072 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0110 SD-20-20 21 64
9110112107212 20/10/20
MCD-00019-249 Jarabe Coca Cola BiB 0007 SD-30-0 21 40
9110112107212 27/09/20
MCD-00019-249 Jarabe Coca Cola BiB 0008 SD-30-0 21 4
9110112107212 28/09/20
MCD-00168-306 Jarabe Sprite BiB 10 It 0004 SD-40-0 21 7
9110112107272 03/10/20
MCD-00168-306 Jarabe Sprite BiB 10 It 0048 SD-40-10 | 21 40
9110112107272 03/10/20
MCD-00168-306 Jarabe Sprite BiB 10 It 0049 SD-40-20 21 40
9110112107212 11/01/20
MCD-03769-011 Agua - Dassani - 500 Ml 0006 SD-50-0 22 66
9110112107272 03/10/20
MCD-00168-306 Jarabe Sprite BiB 10 It 0050 SD-50-10 21 40
9110112107222 12/01/20
MCD-05468-036 Cono Local 0000 SD-60-0 22 27
9110112107272 06/10/20
MCD-00019-249 Jarabe Coca Cola BiB 0046 SD-60-10 21 45
9110112107272 06/10/20
MCD-00019-249 Jarabe Coca Cola BiB 0047 SD-60-20 21 25
PZH Caja Papa Pequefia PQ 9110112107132
A.02.04.07.V3 (100 UN) 0018 SE-10-10 32
PZH Caja Papa Pequefia PQ 9110112107272
A.02.04.07.V3 (100 UN) 0062 SE-10-10 20
PZH 9110112106292
A.02.04.82.V2 Tapas Alitas PQ (100 UN) 0012 SE-10-10 10
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PZH 9110112107202
A.02.04.82.V2 Tapas Alitas PQ (100 UN) | 0013 SE-10-10 20
PZH 9110112107052
B.02.03.01.vV2 Rollo Papel 2 partes (UN) 0103 SE-10-10 1
PzH 9110112107132
B.02.03.01.v2 Rollo Papel 2 partes (UN) 0067 SE-10-10 200
Cuchillo Plastico PQ (100 9110112106262
PZH 02.04.03.PH | UN) 0274 SE-10-20 7
Tenedor Plastico PQ (100 9110112106282
PZH 02.04.28.PH | UN) 0190 SE-10-20 14
Cuchara Plastica PQ (100 | 9110112106262
PZH 02.04.02.PH | UN) 0276 SE-10-20 8
Base Helado Sundae 9110112107152 08/10/20
MCD-00012-492 Vainilla 0006 SE-10-30 | 21 64
9110112106262
PZH B.02.03.012 | Rollo Papel 3 partes (UN) 0270 SE-20-0 119
PZH 9110112106262
C.02.06.078.V2 Papel térmico 0212 SE-20-0 56
PZH 9110112107272
C.02.06.078.V2 Papel térmico 0066 SE-20-0 30
PZH Caja Papa Grande PQ 9110112106262
A.02.04.06.V3 (100 UN) 0213 SE-20-0 7
PZH 9110112107052
B.02.03.012.V2 Rollo Papel 3 partes (UN) 0102 SE-20-0 100
PZH Tapas de Lasagna PQ 9110112107202
A.02.04.24.V2 (100 UN) 0014 SE-20-10 14
funda papel blanco PQ 100 | 9110112106262
PZH A.02.B53530 | UN 0217 SE-20-10 18
PZH Porta pizza PQ (100 9110112107132
A.02.04.66.V2 unidades 0019 SE-20-10 10
PZH Porta pizza PQ (100 9110112107272
A.02.04.66.V2 unidades 0063 SE-20-10 20
PZH Tapas de papas PQ (100 9110112106262
A.02.B52231.V2 UN) 0221 SE-20-20 28
PZH B.02.03.03 Stickers PLV Viernes 9110112106262
V.V2 (5000 UN) 0222 SE-20-20 18
PZH B.02.03.03 Stickers PLV Sabado 9110112106262
S.v2 (5000UN) 0223 SE-20-20 11
PZH B.02.03.03 Stickers PLV 9110112106262
MIL.V2 Miercoles(5000UN) 0090 SE-20-20 20
PZH B.02.03.03 Stickers PLV Martes 9110112106262
M.V2 (5000UN) 0272 SE-20-20 17
PZH B.02.03.03 Stickers PLV Lun (5000 9110112106262
L.V2 pz) 0273 SE-20-20 20
PZH B.02.03.03 Stickers PLV Jueves (5000 | 9110112106262
J.vV2 UN) 0224 SE-20-20 19
PZH B.02.03.03 Stickers PLV Domingo 9110112106262
D.V2 (5000UN) 0088 SE-20-20 19
Stickers PLV Lun (5000 9110112106262
PZH B.02.03.03 L | p2) 0091 SE-20-20 7
PZH B.02.03.03 Stickers PLV 9110112106262
Ml Miercoles(5000UN) 0092 SE-20-20 7
Stickers PLV Domingo 9110112106262
PZH B.02.03.03 D | (5000UN) 0089 SE-20-20 4
9110112107272 18/01/20
MCD-03769-011 Agua - Dassani - 500 Ml 0052 SE-20-30 | 22 88
9110112106262 04/05/20
PZH 01.06.55 Sal PQ (2 KG) 0267 SE-30-0 22 22
9110112107142 14/08/20
PZH 01.B51034 Sugar Cinamon UN (1 kg) 0011 SE-30-0 21 4
9110112107212 18/08/20
PZH 01.B51034 Sugar Cinamon UN (1 kg) 0018 SE-30-0 21 7
9110112107262 24/08/20
PZH 01.B51034 Sugar Cinamon UN (1 kg) 0009 SE-30-0 21 4
9110112107282 29/08/20
PZH 01.B51034 Sugar Cinamon UN (1 kg) 0002 SE-30-0 21 8
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9110112107072 31/12/20
PZH 01.18.35 Azucar PQ (2KG) 0091 SE-30-0 22 24
9110112107222 03/02/20
PZH 01.05.97.V2 | Maiz Dulce LA (340 GRS) | 0016 SE-30-10 | 24 205
9110112107272 03/02/20
PZH 01.05.97.V2 | Maiz Dulce LA (340 GRS) 0000 SE-30-10 | 24 240
Salsa BBQ Alitas UN (1 9110112107072 25/12/20
PZH 01.06.22 KG) 0007 SE-30-10 | 21 18
Salsa BBQ Alitas UN (1 9110112107202 16/01/20
PZH 01.06.22 KG) 0018 SE-30-10 | 22 20
Levadura Crispy UN (150 9110112107052 14/12/20
PZH 01.12.25 GR) 0078 SE-30-10 | 21 105
Levadura Crispy UN (150 9110112107122 14/12/20
PZH 01.12.25 GR) 0051 SE-30-10 | 21 12
Levadura Crispy UN (150 9110112107262 14/12/20
PZH 01.12.25 GR) 0033 SE-30-10 | 21 105
9110112106262 31/12/20
PZH 01.13.19 Fettuccini Pasta (UN) 0259 SE-30-20 | 23 12
9110112107052 31/12/20
PZH 01.05.52 Pasta Luinguini (500gr) 0041 SE-30-20 22 22
Bandeja Noisett CJ (1000 9110112106262
PZH A.02.04.93 UN) 0081 SE-30-30 6
PZH Bandeja Noisett CJ (100 9110112106262
A.02.04.93.V2 UN) 0080 SE-30-30 45
9110112107132 02/09/20
PZH 01.B50620 Sauce Cheese PQ (4 KG) | 0080 SE-40-0 22 12
9110112107202 02/09/20
PZH 01.B50620 Sauce Cheese PQ (4 KG) | 0007 SE-40-0 22 25
9110112107272 02/09/20
PZH 01.B50620 Sauce Cheese PQ (4 KG) | 0005 SE-40-0 22 50
9110112106262
PZH A.02.04.51 Caja Pizza Roll 0261 SE-40-10 21
PZH 9110112106262
A.02.04.51.V2 Caja Pizza Roll 0262 SE-40-10 20
9110112106262
PZH 02.04.38.V2 | Sorvete Empapelado 0257 SE-40-20 33
PZH 04.CC11SH- | Porta cubiertos RBD PQ 9110112106262
03 500 un 0258 SE-40-20 12
PZH 04.CC11SH- | Porta cubiertos RBD PQ 9110112106292
03.vV2 (500un) 0014 SE-40-20 10
Four Pack Porta Vasos CJ | 9110112106262
PZH 02.04.05.V2 | (200) 0079 SE-40-30 9
PZH Bandeja Tray Nacho CJ 9110112106262
A.02.B53512.V2 (100UN) 0253 SE-50-10 10
Bandeja Tray Nacho CJ 9110112106262
PZH A.02.B53512 | (1000UN) 0252 SE-50-10 7
PZH Funda delivey 18*24 PQ 9110112106282
02.04.08.DEL 100 UN 0181 SE-50-10 82
Tapa recipiente aluminio 8 | 9110112106262
PZH A.02.04.25 0z 0250 SE-50-20 23
recipiente aluminio 8 oz X 9110112106262
PZH 04.82935941 | 125 0249 SE-50-20 47
9110112107272 18/01/20
MCD-03769-011 Agua - Dassani - 500 Ml 0051 SE-50-30 | 22 132
PZH 9110112107132
B.02.05.46.V2 Block Comidas (UN) 0068 SE-60-0 10
PZH 9110112107202
B.02.05.46.V2 Block Comidas (UN) 0015 SE-60-0 20
PZH 9110112107272
B.02.05.46.V2 Block Comidas (UN) 0064 SE-60-0 20
PzZH Papel Grease 30X20 PQ 9110112107132
A.02.04.84.V2 500 UN 0066 SE-60-0 16
Aji Molido Deshidratado 9110112107052 28/12/20
PZH 01.05.03 PQ (1 0083 SE-60-0 21 6
Orégano Deshidratado 9110112107052 28/12/20
PZH 01.06.40 (500 Gr) 0082 SE-60-0 21 14
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PZH Funda delivey 18*24 PQ 9110112107222

02.04.08.DEL 100 UN 0012 SE-60-10 100

PZH 9110112106262

02.04.11.GYE Funda 8*12 (100 UN) 0247 SE-60-20 6

PzH 9110112106292

02.04.11.GYE Funda 8*12 (100 UN) 0005 SE-60-20 12

PZH 9110112107132

02.04.11.GYE Funda 8*12 (100 UN) 0017 SE-60-20 139

PZH 9110112107152

02.04.11.GYE Funda 8*12 (100 UN) 0025 SE-60-20 110
Tapa recipiente Alumi 4 oz | 9110112106262

PZH 04.591054 250 0246 SE-60-20 8
Recipiente Alumi 4 oz 9110112106262

PZH 04.01.101 125UN 0245 SE-60-20 30

PzZH Funda 18*24 PQ (100 UN) | 9110112106262

02.04.08.GYE TC 0248 SE-60-20 99

PZH Funda 18*24 PQ (100 UN) | 9110112107052

02.04.08.GYE TC 0048 SE-60-20 100

PZH 9110112107262

C.02.06.103.V2 Rollo Sumadora PQ (5 UN) | 0090 SE-60-30 9

9110112107272 26/08/20

MCD-00063-171 Pepinillos 0033 SF-20-0 21 19
SERVILLETA GENERICA | 9110112107152

MCD-05503-978 FSC 0012 SG-10-0 5
SERVILLETA GENERICA | 9110112107212

MCD-05503-978 FSC 0031 SG-10-0 27
SERVILLETA GENERICA | 9110112107212

MCD-05503-978 FSC 0032 SG-10-0 26
SERVILLETA GENERICA | 9110112107272

MCD-05503-978 FSC 0008 SG-10-0 25
SERVILLETA GENERICA | 9110112107272

MCD-05503-978 FSC 0009 SG-10-0 27
SERVILLETA GENERICA 9110112107272

MCD-05503-978 FSC 0010 SG-10-0 3
SERVILLETA GENERICA | 9110112107272

MCD-05503-978 FSC 0011 SG-10-0 27
SERVILLETA GENERICA | 9110112107272

MCD-05503-978 FSC 0012 SG-10-0 27
SERVILLETA GENERICA 9110112107272

MCD-05503-978 FSC 0013 SG-10-0 27
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