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S€ptlembre 21 d.e 1.985

Señor InBenlero
LUIS MIFATÍDA S.
COOPDINADOR uE LA ESCIINLA DF, 'ITC"IOLOGIA IJE ALTIfi.IITOS
ESPOL
Cludad . -

De mls consideraclones:

En cumpllnienlo de uno de l-oñ requi6lto6 pre!,lo6 a 1a obten-
c1ón del tltulo de Tecn6logo de Alinento§, estoy envj.ando a
usted e1 lnforne de mis prácticae Drofeslonales, real.lzadas
en 1a lndustrla FCUA,IIIGG S.4., durante e1 perlodo re8lamen-
tarlo dé 6e16 me6ea, conprendl-do entre febrero 4 de 1.985 y
agosto 4 d61 mi6mo año.

AdJunto a 1a presente elrvase encontra¡ el certlfie.do ex-
tendldo por dicha lndustrla, en Ia cual eetoy desempeñando
deedo narzo ll del preeente año, 1as funclonee de Anallste
de ControL dé u a1i d ad.

Muy atentanente,

I

B
CYllf lrf A I'T,or? Ron,JA

cf
an6xo ! C 6rti flcado
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CERTIFICADO

Por medio del presente dej o constanci a de que

ia señorita CINTHYA FL0R B0RJA, ha real izado Prác-
tÍ cas de Laboratori o en nuestra empres a ECUAJUG0S

S.A., desde el 4 de Febrero' 185 - 4 de Agosto /85i
mostrando en todo momento cooperaci ón y responsa-
bilidad en el d es empe ño de sus actividades.

Es todo cuanto puedo deci r en honor a la verdad.

Atentame e,
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II.ITRODUCCIOIf

ECUAJUGOS S.A. e8 una lnduatrla plonora en Ia e-

Laboraclón de productos talee como Jugoar n6ctaree y leche aro

natlzada, en envasee aséptlcoe Tetre Brlk.

El envaeamlento aeépt1co en unldadee fl6rlbleB, LleBó al

Ecuador, por Dedlo d6 nueatra €Dpraaao

EI ObJstlto: 1a producclón d€ un envaÉ€ de papel r€veatl

do de p1ástlco formado ¡¡ 1l enado eLmultáneamente a través de -
un proce8o contlnuo que ellmlnase eI eepaclo de alre, protegle

a€ La celldad, el sabor y €1 velor nut¡1t1vo de1 producto, y -
oxtondleae la duraclón en Ia eatanterfa¡ aI retardar e1 deea -
rro.11o de bactorlee patógenao.

La rluetiflcaclón: 1a eatlÁiacelón de 1as necaeldades de-

una poblacfón uundlal cráclente, buena parte de 1a cuaL a€ eB-

tá desplazando a zonae urbenaa; Ia neceefdad de contrárreatar-

1os efectoe de fuentee de a8ua potable 6n det€rloro; y Ia n6ce

61dad de ayudar a conbatlr Ia nalnutrlclón en nuchos de 1os pg

lsee eubdesa¡¡o11ado6, entre los cuaiLea está eI nuestro.

El cuerpo hunano neceelta aprorl nadanente , j lltroe de

flufdo nor dfa. Un 11 tro y modlo provi cne de la parLe c6llda-

dé 1e dieta, por 1o que ol. otro 1j.tro y nedio, debo lngerirse-

en forma llqulrla. T,o qrte bchcmoG r dep¡nde de 1as co¡:f-u¡¡brosr-

tle Ia oferta y de 1oe cor:tos loe¡les. A medld¡ que los cootoe

aumentán y se tona ca,ln vez r¡Án conclencl¡ de'la neco.1 d¡rl de-

ahorrar energfa, 106 envn6e6 asáptlcos resr¡l tan cada voz má6 a

propladoe para una ¡¡ran varledad de bebldas que eatlsfagan los

paladaree y 6e lntegren bl-en en la§ costunbres de con¡:rtmo na -

clonales o loeal66 en un creel.e¡te número do mercados lnterna-

cloneIes.

a

I



Ba6ta no hace mucho, Ige honbree que 6e encontraban en Ia

direccl6n empresarlal, estabán convencldoar prácülcanente eln-

excepclón, de que sl una fábrica tenla un Departamento de Con-

trol de Calldad¡ ésta se verfa de hecho asegurada; pero ahora-

han llegado a Ia concl.uelón de qu€ 1eB 1¡6pecclones de1 produc

to ya elaborado, e61o mlden la calldad. Qul€n Ia c r e a ea-

el proceso de producclón. Por 10 tanto, ea laprescindible fo-

nentar en 1oB trabaJadoree, eI concepto de quc Ia caLldad es .r

un factor clave para que un producto se venda náa de una Yezr-

e6 declr, para que se aflance en un mercado, 61n Io cualr ob -
rlo ea declrlo, nlnguna eñpf€aa puede eobrevlvir¡

La calldad -el- hacer que un producto funclone- e6 erucl.al

lanto, quc loe fabrlcantes de cualqule¡ coea, deede conputado-

rae haeta arverJaa enlatadas, han establecldo eI control de ca

lldad y departamentoe quó 1o garantlcen, ftJando 1ae normee e

que deb€ aJuataree Ia producclón.

La conclencla de calldad, cornlenza con una cLera conunlca

cLón entre todoB 106 que lntervlenen en eI proce6o productivo.

ItCalldad ee e1 conJunto de ca¡acterletlcae y

atrlbutoe de un produeto, proceso, ml!todo y/o ettrv)

clo que 1e hacen r'1is :'nc¡trble o apeteclblo p,rr,r e1

coneunldor o u6uari orr ¡'



RESIiHEII

!l1e prácticaa LaB reallcé en La Induetrla Alluentlcla
úECIIAJüGOS S.A.nr durante 61 lepeo de 6 neeee, deedo e1 lr-

de i'ebrgro aI I de Ago6to ae 1989r en eI Laboratorlo de

Gontrol do Cellded de dlcha lnduatrLa.

ECIr.{JITGOS S.A¡ es una enpreaa que Eo dedlca a 1a ela

boraclón de Jugoo y néctarea de frutaE IÍATUFA y WTltlDY; Ia-

leche eaborlzada soRBff9o¡ ealaa de tomate rATURA; y 1a no-

rrfslua LECITE TOIAL r prr, 
"o 

ventá en e1 uercado naclonal y

extranJero.

LoB productos elaboredoB por ECUAJUGG S.A. cumpLen -
con 106 requlBltos e8táb1ecldo8 en lae Fornaa Técnlcne e -
cuatorlaraa y 1aB que ae origen en 1a6 NornaB fnternacf.on¿

1es como eon: C6d1go Latlnoamerl.ca¡¡o de All[sntoa, l[orna6

Ofsanpan - f alutz.

La eotpresa cuenta con persorml técnlco altanente capa

cltador fornando todos elloa un Erupo de alrededor de 1OO-

poraona6, rop,lrtlCrs en .' t-rrrnr,r: d" íJ 6 'l 2 hor¡c rle tr¡br-

Jo cada uno, ee¡1ún 1os requeri.micntoD ti r-. produeci 6n, rlebl-

do a La demanda de dj cho:r uroduc tor;.

Lll obJetlvo fundamont-a1 rle oste ,.nforne ectá basado -
en 1e experlencla y conoclr'l'l entos obtn¡Jrlor-r rlurant.e nl r.

práctlcas y deEenpeño ninul tánno corño An:r-1 lnta del L¡hora-

torlo do Control de Calldad, conplementado con IoB eonoel-

r¡lentoe adqulridoe cn Ia ESPOL dur¡ntr-. ectoc tren años,

que ne han pertrlltldo toner un deapnvolvl miento normal, Fra

c1a6 a La conflanza plcn;., d6n6-i t-d¡ orr nrf r.omo p,¡r.:^,rrr _



cepacltada para deaeñpeñar talee funclonea que antea sóIo -
habfan eldo encomendadae al aexo Daacullnor 10 cual Lo con-

eldero ur gran logro coDo peraona ¡/ futura profeelonal que-

aO! r



MI.S ¡I'ilC I CICTS E¡I F¿ D}':PAFTAMEI{TO DE

COI{TROL DE CAf,TDAD

JlrGos.-

- Aná1l8ls or8anoléptlco do 1a matoria prluar JuSoe y con-

centradoa de fru t ae.

- Formulaclón de Jugos y pésáda de lnsumoe.

- Aná116f6 de Jugo6 ], n6ctarea ya preparados: Gradoa Brlxt

Aeldezr pE; y aJuste lnmediato do acidez §1 fuoae neceaa

r1o.

- Anál1eie Lnüedleto de Jugoe, pallet a pal.let: eradoc Bria

Acidez, pH, tenperatura de salÍda¡ yolunenr y anál1ctc or

6ano1llptlco.

- Control de clerre de enyase 3 clerre transvereal, longlüu-

dlnal y BoIapaB.

SALSA DE TO}f ATE.-

- Anál.tul a de 1n mltor{ a ¡,rl r,r,,r : Cr'¡don l}r1 x, aci,le:r lll X

anl'll nl q orr'¡nC1f r,l ir-.n,

- Pooada rle es¡eej ^" ^ I h^rr.o.

- AnáLlBlÉ del preparado: Cradon tlrlx, acildez, pH, organo

I6ptlco y cá1cuIos prr;r ajtrñt6 ¡l^ ac'ldaz 6{. fuaee n4ccrla

floo

- COntrol de pasterlz.ect6n y env¡n llo.

- Control de temyroraturn de pacterl.zaelón, envanadrl y eal1

da.

- Control de vacfo del onvaee.
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s0nBrffo.-

- Pesada do 1n6red1ante6 me¡orea.

- Análfaia de preparaclón: Gradoa tsrlx, aeldez¡ pH¡ prue-

ba de aLcohol y de ebu111c16n, vlñcos1dad, deneldsd y ten

per4tura.

- Anál1ata del pasterlzadol fo6 anterLornente enu¡eladoe.

- Aná11eia innedlato pallet a pa1I€t: 1oB enterlornente e

nuncladoc, a mÁe de control d€ tenperatura de ealLda y -
gellado de envaee.

EXTRACCI ON Y EVAPORACIONO-

Aná1181s de grados Brlx, acldezr pH.

AJuete de peró:cido.de hldr6geno, pare máqulna6 '1'etra Pak

Aná11s16 do 611co1 del slstema de re frJ. Borael. ón.

Preparaelón de lotes de ensayor pnra elaborncl6n de nue-

vo producto o rrodlflcacló¡ de 1oc ya erl-atenteao

Preparaclón y valoraclón dc 6o1ue1one6.

::

Á

¡
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FLIIJOGR AMA DE JUGOS

Selección Ia fruta

fruta

Mo11e¡da

Cal entaml en to dc f,-uta no1lda

Tani zado

Pulperl za c I ón

P¡e-Cal en t aml ento

D e6al reac ión

Pac terl zacf6n

Alnaeenamlento en frl o

o

1a

de

I
Yad

I

e

I

La

Selecclón d

-.__ prepa¡ac1ón de ..lugo
I

Dll rrct 6n
IFo¡nlll .^J /' 

'.1

IA,irrnl^ rt, .,,. ¡,7,,.,

I

P:'si:^r i¡, :il'n
I

l'ttr¡.¡',,1o
I'I.]nc a.i,,n ,¡i r.nt.o
¡r)r,--).! ^i^tt .! ñ,,it ilJ r.:

¡

fii¡i:rih.r.ión
i

Cnnslr¡o

I
En fri anlento

Enraeado uln ,"nor."
i



l.

?.

6.

7..

B.

9.

I'llOr:l'iSO I)l: JIICOS

]
Itecopción d6 Ia fruta y recoplLaclón de datoa de varledad¡

cspecJo y zona de rccolecctón.

l.luor,Lreo ,lr l:r frut¡r p¿rra anál1a1s y apFobacl6n deI labora

l0¡ i,, .rrtlt, ,lr.: I I il,rl.cir¡'lia dtl la ffUta.

liel cc('ión rle 1¡r f¡'ut;r por t¡tmaño y aptltud para €1 u8o du-

¡.¿-,r¡te II {_r¡rtr-Íd¡r 1 Ia Ilnea de pfOCeBo.

r l,lnti I:ndr:co por fr-utrr f nta para eI uso cuando Ia fruta -
, ¡,1,'r t, r:r: ,, li,n, i:,, t¡r'rlut r y 63n¿¡.

Lavi¡dt.¡ por innurrii ón y cltorros pre6urlzadoa, a€8u1do por -
un enJuague de nlnuto Y nodlo.

Selecclón de Ia fruta¡ lnspecclón y aeparaclón de frutas -
dofect,uo6aa que pudleran haber eecapado a Ia prlüara 661ec

clón.

Trlturaclón de 1a fruta y soparaúlón iecántca dc pielca y-

een111as.

Pulpeo de Ia frula,

Tratamlento do Ia pulpa y obtenclón de Ju6o a tray68 d. tl

nlsh€rs.

Hueatreo y anál1els del producto obtonldo, para orlo¡tarlo
blen 6ea a paaterizaclón lnter¡ned1a y congclaclón¡ a 1a 1!

nea de concentraclón o a Ia de forüu1ac1ón y envaeado.

r La de6c11pclón del proce60 ae curple obllgatorl anen tc -
haata eI nur¡eral" 9¡ cuando se elabora Jugoe a partlr ds lrg
ta freeca (raterla prlna ecuatorlana).

Cuando so trabaJá con uaterla pr1[a 1üportada, e1 proccao-

preeenta una varlante a partlr del algulente nureral:

La pulpa lnportada B€ Ia d11uy6

Formulaclón, nezcla dé lngradlentee, anÁI1ele flalco - eu!

nlco do productoe €n procoao (oradoa Brlx, acldez tltula -

10.

r1.



12.

L1.

11.

,

ble y pE), .

AJuete y anáIlele de productoa elaboradoe (or8anoléptleo-

y ffalco - qufmlco ) .

Paste¡lzaclón a 100'C, 1o que correaponde a una esterlllza

c1ón conerclal, ee declr, una el1minaclón de todas lae bag

teriaa en forna vegetatlva, quedando vlvas, eólo lae fornae

bacte¡1anaE en estado de eeporae, Eablendo que no hay ger-

n1nac1ón po8lble de cualquler eapora en eondlclonee de pP

lnferLorea a 1.6; por 10 tanto, el productó se consldera-

eetérll en cuanto a poeible deearrollo nleroblano poat€ -
rlor.

E¡vaaado.- qug 6e conpone de tres operaclone6:

A. La náqulna forne du €nvaee e pertlr de un ro1lo -
d6 papel alunlnlo p1aatl flcado, eepecl f!,canente -
dleeñado paia eete f1n.

Bo Lue6o 10 eeterlllza rnedlante alta tenperaüura

(22r'C), slendo enfrlado e1 cart6n por un chorro-

d6 a8ua éxterno, para contrarregtar Ios rlea6oa -
de lncendlo del pap€l.

Co Luego 1a náquina llena el envaae mediante un nJe-

tema de nj ve1 ctrnor¡.i do y "nr',o¡1'ri rla ]-o cl er'r'a y -
Io 6uel da mcdJ ant.e al ta t omperatura produel d¡ r-1ñ {i

tre modrdazan.

f,ncaJonamiento d,r los ¡nv¡rrr,Í:.

Clerre autonáttco dn 1n c'rJr cnn cl nt¡ r.lhnr':l vn.

Almac enanl,en to y cuarentcna.

Luego de 1a aprobaclón del producto flnal por el Do¡arta -
ñento de Conl:ro1 de Calidad, ne procede a llborarlo.
Deapacho del produc to

1r.

16.

t7.

r8.

19.
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Frrrl.nn f|er,cnr' : niñ1r mÍrnÁor naranJa¡ pena¡ toronJa, -

r¡¡ii,rdñrl nar ltanZattá.¡ Earacuyá y durazno

Papcl ctrvace 't'ott'1 tlrl k 250 ce

- Papr:1 cnvnte 'roLra Brlk IOOO cc

- C.r J itr; de ¡:,rrt6n

- Etl quetaa

Lae materlae prlnaa y ataterLalea tlcncn oritcn laclonal

y extranJ 610.

gon llact onalos !

Frutae froBcaa ! p1ña', naranJa, Dantor traracuyAr toronJat

üandarlnar perar durazno y nanzana.

CaJae de cartón

Etl.quetae

- Papet de envaeee T€tra Brlk 25O y 1OO0 cc

- Concentrado dc frut ae.

Loe concentrados aon lnportadoa deede Sudáfrlca, Ch1lc

y E.E.U.U. y Bu adqulBlolón está euJeta e procloa y calldad

Loe papelea envaaó Te.tra Brlk aon lDportados dcade Sug

cl a.

Lae naterlae prlnaa son adqulrldae baJo condlclones do

coDpra, qu6 varlan de .acuerdo a 1a fruta, 6poca y zona.

Laa conprag a1 contado ropreaentan eL ?96 aobre eL to-

SoD fñportadoq:

I4A'I'i.IR I AS I'I] I MAS Y MATERI AI,ES
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CGTOS DT] MATEFIAS P"TMAS Y HATRFIALES

HATERIAS PPI},IAS ..

Jugo

It

ll

ll

tl

lt

It

Concontrado

n

ll

ll

ll

ll

ll

ll

de nango

rr naracuyá

n plñ a

rr n and arl na

rr narenJa

rr toron j a

tr toma te

de guayaba

il tnan Fo

rr naraeuy6

rr pl ña

Í naranJa

rr t oron J a

rr ton¡ l. n

" rlt¡ l'.; ''..
It r¡i,n ".'r n ¡

tt pc ra

COSTo c,/Kg ( sucree )

1, )oo

54¡oo

?6 ,oo

18t 5o

25 ¡tt1

2\ r9o

18r60

69 ¡9o

71 ,oo

112r19

5l rlO

121 ,90

116 ,65

9B'7r)

'r)o , rr ;i

tl:.9.

85, ( rr

I.(68, oo

)45 ¡oo

:'6 |60

puro

lt

tl

It

lt

IIISUl40S . -
Acldo Accórbi eo

Acldo Cl trl co

Azúcar Granul ad¡
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HATERTAL DE IMPAQIIEO-

unYeoee Tetra B¡1k (ro11o )

CaJae de c art6n

Clnta adheelva (rollo)

Etlquetaa

0oña

Pl" t111os

Etiquetae P"V.P"

coiiTo c/lIn. (§rc r¡n )

l5oOOO, oo

29 ,oo

4.2O0 roo

1e 80

8761\5

'o t95

I t2,



F'f)tfT A

r,1 ña

Marac uyá

Toron J a

If aran J a

Mandarlna

Mango

COS}ICHAS

Pltolr'l'¡Je T As

Mln rltl . Y

Guay.ls.

f ,o:; llI or;,

li('l f v.rr',

I.INSES DE COJEUIIA

Dlclonbr6, I:¡¡ero,

Junlo y Jul1o.

l,layo - ABoBto

l)l c I e¡nbre - En oro .

Ton.

Ton.

Ton.

Ton.

Ton.

Cuaya6,

¡()!'o

Bollvar, Loa Rfo6,

Guaya6 y El Oro.

JuIlo - AEosto.

BoIfvar, Guayag,

Los Rf 06.

Mayo - Agogto.

LoB Rfoar Manabl t

Bollvar.

Ju1lo - Agosto.

LoB Rl06, Guaya6 o Dlclenbre - En610.

Tonate

Loa volú¡enee do conpra,

Para ol preBente año !

tomate

. ToronJa

!laranJ a.

pLña

Maracuyá
¿

Guayaor Loa Rloe,

El Oro.

Jullo - Dlcl eubre.

varlan, ae6ún lae necealdadea.

1.roo

?oo

1.600

250

2ro
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FI,IIJOGRAIIIA DE LECEE SI\BORIZADA

RECEPCIOIV DE MAT. PRIMAS

FORI.fIII,AC T OIY

PESADA Y MEZCLA DN T}TGFEDTFNTES

AJIISTE DE FORI.IULACIOT

EOMOGFIqTZACTOT

PASTEFTZ AC T OII

ElÍ\/AS 
^rlO

EIVC A.I OIC AI.fT FNTO

ALHACEIIAMTFNTO Y OBSIAVACIOIS

AIÍAL]STS DE C OIITROL DE CAI,IDAD

DIS TRI BITCT OIÍ

I
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PROCESO DE LF,EIIE SABOPIZAFA

1. kec epc1ón de Ia materla prlna.- lae materlae Prlnear so -

1ae reclbe, ae nuestrea eetadletlcanente ], se procede a eu

análl618 orgsnoláptico¡ flalco-qulmlco y nlcroblológlco, -
de acuerdo a lag nornae ffÍlN respectl.yae y norña6 proplae-

de 1¡ enpreea.

2. Proceso de elaboraci ón. -
Fornul ac16n

Peeada y mezcla de 106 lngredl€nte6

üontrol nedlente aná1iel s ff61co-qulmlco

AJustee de fornulaclón (¡1 fueae neceearlo)

Honog6nizaclón

5. Pasteri zacl ón. -
La paeterlzaclón conprende 5 faeee;

a. EEterlllzaclón del at6tena,

b. Eaterlllzación de1 naterlal de eñpaque!

- Allnentaelón de papel (e1 papel vJ.ene en rolIoa)

- Declnfecej6n de:l F¡n41 (trrt¡¡1 nnto 4rr{nl co y tÍrrnl

eo)

c¡ Pasterlzaclfin rlel nrotlrrr;to (ltt1¡¡ a I/r5'C .lttrante ,t ne-

fiunrlon, en f ri,¡nj c¡, t.,l y ,,rrv"r.rr,lr,.

¡. tlnvaeado. -
Antea de proeoder ñ ottr.'rr:¡t' r'l ¡¡¡'¡1lrr- f,r¡, hny q¡o prr.n.¡rar-

€1 618tena y 6sto lm¡r't { ¡r.

- Pruebae de formact6n de onvnce(r,olrladrrrn lon¡t ttrdl nnl ,-
clerre tranavers¡l , corta, otc.\

- Una vez ¡reparnrlo y chor¡rroado el r:.1 ntema, Ee i nleln ol-
envaahdo.
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- Envaeado del producto ee!ér11 €n 61 onveae eatárll

- EncaJonarnlento de loe envaaee

- Clerre eutomátlco de ).a caJa, con Ia clnta adheeiva,

- Alnacenanlento y ,observaci 6n .

- Luego de la aprobaclón del producto flnalr por el Departa -
¡ncnto de Control de Calldad, se procede a ublcarlo en la zg

na de d eepach o.

- Dogpecho del producto.

lr:

t
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TRATAM IENTO A TFMPFFATI'RA UT,TRA - ELEVADA (UHT)

Deede 1965 ha aumentado conalderablemente €l snpl€o de los

procodlntento8 de UHT. Se utll1zan actuelnent€ nuevoa procedl-

mlento6 6 lrratrunentos J, ea neceaarlo exanlnar culdadoeanente -
su effcacle. Ea fundamental ut11lzar leche cruda que reFulta -
flalca-qulrnlca¡nente eetable a 1a prueba de alcohol del- 7294.

Lo6 procedlñlento8 a IIET pueden aer del tipo de calentt

nlento dlrecto, en que ee lnyecta vápor a'le leche o In leche -
en yapor, o de calentanlento lndlrecüo, en qu€ 1a leche se ea -
llenta ñedlante unoB calentádores tubuláres o de placa¡ cemeJa!

tea báalcamente a los utillzados para Ia paeterlzaclón, pero

qu€ rs callentar con vapor en lugar d€ ague cellonte.

Le lech€ tratada por eI procedlrnlento a UBT puede apllcA¡-
ee únlcamente a Ia leche a granel en f1uJo contlnuo y el produc

to eetér11 debe protegorse contra le recontanlnaclón durante

laa operaclonea d€ onvaaa.

El procedlnlento a UHT tlene un valor 1lmita,to, al no 6e

1e conblna con un enveee anéptlco, 6ea en el lugar nlnrno .lo ea-

tertllzaclón o 4n ot I'o ¡ I r¡rr,' n¡¡ t.r,.rnrlrrrrrl - I:¡ I nr:hr, ., rrr. ,ñol -
en rcclplot)teR oct/.ri i, r .

PROPIEDADT:Í; DF. L^ I t..r'¡rI' f'T,^'lop4l)^

ltl.'fl 
^-.f. 

t,r.'r¡"n 1r¡rr'1.)

De6da eI punto de vI stn prSr':ti cn, la I eeho el ¡hor¡.1:, n UrlT

eB 68t6rll al Eo 1a ha t-r¡t¡do arlor:rr.r,l .,r,.¡1ó Fror. ¡l ..,1ñr.. t:i -

Fo ñantlOne 1e e6terili.lnd mrdinnle ol .'ry',¡¡g .1¡;i¡t ierr, r.l r,r.o-

rlUCtO nO de dFtnrlor"r r 't...,ri,.,. ¡ ,:. l. i ,rr_
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de por o1 procedlmlento a UHT ea señeJante a 1a pa6terlzaclón-

en cael todoe loe a6pectoar pero no es neceearlo que 6e despa-

che dlarlanente. Para obtener bltenos resultadoa en 1a prepara

c16n de leche elaborada a IIHT¡ ea neceserlo aleElr correctanen

te 1a leche cruda y utlllzar equlpo Be8uro y empaquetaulento a

dcouado. 
I

LECHE ESTERIT,IZADA

Aunque no hay nlnguna deflniclón de leche eaterlllzatla a-

ceptada 1n torn acl onalnen te , ,puéde consldoráEaa qu€ ae trata de

lache que ha sldo calentada o tratada de otra forna que lnplda

un d€Barrollo lnportante de baeterlae, nedlante lncubacl6n.

En Ie e8terlllzación de leche, a ternperatura ultre eleva-

da (UHT)r tlene gren lurpórtancla un baJo contenldo de enporao,

ya ge hallen éatae, en 1a leche cruds, pr666dan deL equlpo de-

elaboracl6n o d€ r€clplentee contamlnadoe. Un tran núnero de-

osporaa no eólo hace neceearlo elevar 1a ternperature requerl,da

para 1o6rar 1oB efectoe deseadoe en eI número de sobreylvle¡ -
tear Blno que aumenta tnmbién 1a ponibll1rlad do qtte hnya n'''., '
senteg eapornfr extrcnn,lr.ur',rl,,r r.r"irtr'¡r.r ( t"r'r¡o-r,, ir f .r l, ¡).

Adenle, 1a presenci n drt xr¡n ¡rrin,'ro ¡lo osr¡1r¡6 ¡¡r¡n¡t,n¡, f,'r^,1^-

aum4ntar la t;rsn dn ñ! r,rtv¡y, r¡r:i:, rlr: l,r'cÁlt¡las lnfr¡: t'or:i,:tott-

teB. ACtUal.mentC sc rocr!t!r,Cn ..n t:r'nnr..r'l r ñl [rel I ¡iro ql|o r rrtr¡

ña nantenef l.a leche n r'l rv..l¡,: t..nrn,'r',ltlr.ñ ñn f r 1onh, ¡ f ., -

dufante el perf odo anterJ or a .l lts oT).r.'ci on.s tlc or:l;rrri I1 .a

cl6n. Eeta práctl ca pueda det¡r,¡i nrtr 1lI,n n'nnl'l.n prolI f,'r,i:l6n

de bacterlae termó fl'l ;rs y tndnr: 1 r¡ n¡';,.6¡4¡ form¡d¡r ar: f t nrto-

den haber aunentado su ronlnl.oncl ¡ ¡l . rr1or.



-16-

LEC}IN 'APOMATIZADA

La nl,eche aromatlzadart es une beblda 1áctea que puede pre

pararae do muy dlvereae maneraE. Por I'iJir pu€den afladirse a

Ia leche deenatada, e Ia leche de contenldo de 8ra6a coñPrcndl

do entre ! y 4, o a 1a leche en po1vo reconatltuldor dlveraoa

colorante6 y aroEetfzantee (cono por eJeuplor chocolater fru -

tae o Jarabes).

La leche aromaLizada, puede eeterlllzarser pero eJ. 1oc a-

roñatlzantea Bon voláti1es, ,ee 
preferlble añadlrloa por nÉto -

dos aeéptlcoe a 1a leche elcrboradn a IIHT. Ilnleanente deberÉn-

utlllzarse aquel106 colorantes e lngredlentea cuyo ueo hayan a

probedo Ias autorldadee eanltarlas.

Deade el punto de vlnte de Ia hlgiener lae lechee aronetl

zadas deben conelderarse de Ia nlema forme que Ia leche lfqut-
dao Todoe loe ingredlentes utlllzadoar blen se t¡ate de lechet

azúcar, aror¡atlzantesr colorante o aguar deben eer de prlnera-

ca1ldad, todo el equlpo enpleado en la preparáclón y e¡nbotel1a

do de ostos productos, deben podor li.m¡i nrne f6c1lm¡ntei y lir:
operaeJ once de llmnlo:¡' .'1 il., ir1", rci l''tr !,i,r ,l^ ,-cr r,nr.i 4rt j,..,-.

So reconlenüa que Lodo., I ¡¡: 
, 
¡r'^,l1rc t.rrs r:,' ¡l ¡horon cn r.r¡t.,hr^ci

mientOA QUa dir';p,tn¡;¡t¡ rl,' ¡r,,',¡,.¡1-l rir.tri l,r'r¡,nl.r' Jn¡t¡¡f d6 y r:rr¡)^r

vlEado. El prodrtcto rnl vnz ¡r'7¡l n.!o todn¡ loo i n¡r^,1 1¡r,¡.r'n,

tleberá pasterizrrn.", o ant,.rl liz¡rr', o y rr',rrJ ¡,rr'1 .,r'.n ,lo l. ml.r¡r-

ñanora que 1a lecho 1f rlrrl.rln.
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}TATERIAS FRII¡fAS I---T¿IEEI¿!E§

¿ECTIE SAFORIZADA.-

Las aaterlae prlnae a utlllzar se do¡onlneD¡

- Lecho €n poLvo deacre¡ada (O% r¡aterla 6raaa)

- f,eche sn polyo cnt6re' (26f naterla 6raea)

- Jarabe eimple

- Polvo de cacao

- Eetablllzador

- Eeencla de va1n1lIa

- Eeencla de freea

- RoJo #10

Los neterlales ee denoni nan :

- Enyaeea de c¡rt6n Tetre Brlk 29O cc

- CaJa de certón para l+8 envaaoa de 25O cc

- Clntaa adhealvae

- Pt t11loe

gts@.-
Los envasee de e ¡rtón

Sueclar en forna de rolIon

La leche en Fó:l v<l e6

frlanda.

Il1 eetablllzador y el

roncolor S.A.

Tctr:i Frlk 25o ee so lnportrn de

qtrel 1 L.'¡1.¡ por barco o avl ón.

1nf .-t:r,i. . d¡.':¡lo lfnr'vA Zr.l ¡ndJ n o

Polñ #lt0 ¡;on nnnJ nl str.rd.!r' nor A
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COSTO DT] I-IATF,FIAS PRIMAS Y MATERIALES

MATT]FI AS PN IH,LS ..

f,eche en tera

Leche deaeremada

Polvo d€ cacao

Arona de val¡i.1Ie

Fo.J o #(O

Azúcar Oranulada

MATFF'I ALES ..

CaJaa de cartón de l8 unldadea

flülquetas P.V. P.

Envaa€a Tetra Brlk 25O ee

26) roo c/«7to

2OO r oo rr

155 too rr

4.,r68'88 rr

I.lr6oroo tr

..,26 160 l

s/.

,oroo c/Unl d a d

lroo . rr

Br)i rr

I
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TOMATE

, COIICE¡¡TRADO TIE TOMA TE

AT\C AP

HEZCLA NF TNGFFNTF¡I'I"E ,rt s Fic rls

AGTTACT6T

F]S PFC I Af'i MOI,TDA.S

ANAI,ISIS rI,§ICO . QUIIITCO'l
AJUSTR DT] ACIDEZ

I

AIIALISIS FISICO - qIIIMICO

I

TANqUE PIILMON

.t
PASTT'FIZACTOT

I

EIvA.sAD0

I

SF,I,T,ADO

I

EIÍFRT/IHIFNTO

I

c Ir á PrlttrF¡r 4

f)r'l rrl.:rt h

l 'l

$g{ggB4Y4 !I .:41.:4 !E

I
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PROCFSO DE S AI,S A DE TOMATE

La aalsa ds tordate tlene cono lngredlente p¡lnelpal e1-

concentrado de tor¡ato a 28'Bx. Se añade ezúc d" y ae a-

6fta, Iue6o 1ae eepecl eB, 6e netclen y so añad€ñ a 1a -

paata con azflcar ! e§üao

Se procede a enalizar el producto: Grndoa B¡lxr eeidez

f PE.

§e reallza Loe aJuetqs re6pectlvoar ea declr Oradoe Brlxt

acldez y pE.

Se vuelve a huestrear eI produeto para Bu comprobnelón.

Se bonbea el..producüo aI tanque pulnón de pasterizael 6n.

Se procede a paateurlzar 1a 6a1aa.

§e envaea el producto, trntando de que 1a tomperatrrrn -
del e¡vaaado, no sea m€nor e 8O'C; e1 prom€dlo debe 116-

cllar entre 80 - \r'c
ta tenperatura de Fn]itla del produ¿!6, paoado por ol ñn

frl.nrlon, dcbo o¡t-r nrl r^ r¡§ - Cri'C

Íl ¡-, encr'inn¡ ot t',','Ir!,'14. .,)1 ñr.r.,!,lr) l. hot,,.lI - i,r'.. '.1i.1.1 i

y f:e Srrardn n"n¡ ol.¡,¡i'r,,r,' ión n^." 1O rl{rn. I'I I . f..,-t^-

oXtñr1^f ie 1a r..,.1.r, ..,. (.r)lrr..r l. f ,,ch¡ rlo nr.r.irtca t ¡,r,.

Cada pnllat llov¡ 'tn'1 ^t.i1'r^tn I ¡rl1^-r¡rlo l.r l^.\¡ 'lñ o-

labor¡cr6nr flúmoI.o de nr'l I ct, h,'r'.rr y f"cl,¡ rJ, cnntrol-

tle en11d¡d.

Concluldo eL tl enno de otrñervnel.Ánr ce ctlr¡r¡n11.

Se deepacha el produc to.
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TOMATE

HATERIA PRIMA. -

f,oE fectorea que l¡cLdon en la se1€cc16n de Ia naterla-

prLEa con flnes de procesámlento son Loe sl8ulentes:

contenldo do e6lidog Bo1ub1o6 ('tx)

Color

Textura

Rendinlento

- Nornalnento Ia nuectra'de materia prl r'rar entra en 1a

brlca, con \.5 - 5'Bx, que ea conelderado el standard.

noa dá €1 Grado de madurez báBico de Ia fruta.

fÁ-
Es to

- El color roJo vÍvo ea un factor quc eI Departanento de

Control de Calldad torna muy en cuénta para sYlter el uno de-

colorent68 artl flcl alaE.

- La textura finne elgnlfica menoe daño de Ia nate¡Ia prlna

en eI nanlpuleo y traneporte en plartá, pa¡e eI tomate.

lfu€atro rendlmlento promodl o ec tle 9r) - q5{

- La ffUta rlehl t,¡nrhi á¡r r.r¡rn¡rl i¡. ./)tr lt ¡¡'¡¡¡li¡16¡n¡.l b4'ri-.¡.?

Mírh¡ rcz

l,lnrii..t,¡1

§;rnlrlad

Ii'rñ ^r.!l I. :.

- La msdurez ne rJ.¡In por a1 t'ir-r4o ft!'ix, ,.]npncf flcrmñnt.. cl-

tonato tlene quo Ber 8Cr( ro.ro y ¡¡ ¿11 nt-l r nezclnr.. do F¡-tdoñ

de nadurez, n1 chorrao dp I¡n e.rJan.

- Ira fruta d6be tencr por l.o nenos 8 5¡É de 1lrnLr,rza, I J hro -
de hoJas oee1n o m:rlr., i'¡f. ..'¡l¡;':,.¡¡;.
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- La fruta debe ser rana; 1lbre de lngectogr contañ1nántsst

€tce S€ tolora el fl, de dañado.

- La fruta la conalderamoa fresca a aquolle que no tle¡e máe

d€ ¡i8 hore6 d6ad€ Bu recoló€e1ón, haeta eu lnSreso e nue8¿re

planta

C

I
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COSTO DE MATERIAS PRIMAS I TATERIALES

Concent¡ado de tonate

Vinagre

SaI Induetrl al

Azúear Granulada

Especlae

Bo t ell aa

Tapaa

Etlquetac

C oll arl ¡ en

Separadofea 1ongC. tud l nalee

Separadore6 Tren6verBá1ea

CaJae de cartón

Etlquetao P"VoP"

s/"

s/"

lozeoo tfiE,

170 , oo tr

8, oo n

26rfu rr

160O , oo I'

L?roo c/vn"

7 tAO rr

lgoo rr

? ,oo rr

5e 40 rr

4rOO tr

22 ,oo tr

l roo rl
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COTTROLES PEALIZADOS POR EL DEPARTAMEIYTO DE

CONTROL DE GALIDAD

1. Control do Ia naterle prlma.

2o Control de Ia fruta fresca: Aná1161 8 ortanol6ptlco, 17-

slco - qululco ( Gradoe Brlxr r€ndlnl€nto y ecldcz)

). Control dc 1oB eoncentradoe da frutaa: nanzanar pe¡e y

durazno. AnáIleia organoléptlco, ffBlco - qulmico.

l. Control de agua: alcallnldad total y pE, cloruroa, hlo-

rro, cronatoE, STD, düaeza, eulfltoe.

5, Aná1lele del Jarabe Blmple: Grados Brlx.

6. Control d€ procoao: peBada de ln8redlentoo, aná11e1e or

Sanoléptlco J. flBlco - qulnlcoi aJustoa al fueran neeo-

8arlo8 para un correcto balarce ffelco - qufnlco, eontrol

de paaterlzación, de llenado y clerre del envaee.

7, Control del producto flnal (Gradoa Brlx, ecldez, pH, deg

Bldad, naterla Braaa, vlacoeldad, pruebe de alcohol , y -
de €h¡111c1ón, anñllala or6anoléptico6, eD 1a leche);

(Gradoe Br1 x, aeldozr FII I tor'r¡.¡.1t,"n en 1or'! Jrr¡o-)¡ y

(Grarloa Rrl x, '1ci rlezr FII . v¡elo 'i tonnarstrrr¡ de r:¡l lrl¡-
er 1a 6el sa rle tnnate)..

8. COntrol de los productos, I.neEo .1r.1 tlem¡o de otranrv¡c16n

9. Llberacl6n de 1on producl:os.
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LABORATORIO DE COI{TROL DE CALIDAD

En 1aB d1 ferentee etapas de loe proeeaoe utlllzadoe pa-

re la elaboraclón de Jugoe, n6ctare6r aorblño y Bal.aa da to-

nate, ae hace lnpreecindlble 1a rea1lzaclón de varloo aná11-

el"s para det€rninar el eatán correctae 1as operaelonee reall

zadae y cunpLan las nomae pre-estabLectdaa; de ta1 nanera -
que €1 control do calldad de1 producto, sea eumplido a caba-

1Idad, antes, durante y deepu6s del. proceao de elaboraetón.

Controles realizadoe 'durante La obtencl6n de Jugoe y

n6ctares de fru ta6. - lae pruebae que.6e reall.zan en eI labo

C a1l ¡lad eon :

AnteB del proceso
Anál lele or6anol ép tle o
PII
Gr¡dos Brlx ('Bx)
Aeldez

Estoe anáI1sls, ee los rcallza antee de co¡¡enznr cndn

lote ( 2.70O lltroe), una v€z que todo eetá aJuntado-

dent,ro de loa parámetros, se dá Ia orden de onvnr:¡¡.

ratorlo de Control de

Durantg el ¡r roc,rt r o

¡ Estoa nná11r::1.n,

6ún o1 nuentreo, que e$

de todoa 1os palletn de

¡i ll i. ln a¡r.r¡nl A¡tleo
l;r¡dñr: BrJ x
T'l'
Ari doz
Con tro:! d€ tonl,r,retrrr,
(1.!n trol do vol.ume n
llrtntrol de cl efrc ¡ln q-.n rr:rna

e e l.oa r^¡lJ 2,. ¡ lrlrlo¡¡ f ns

eI prlmer cnv¡ae da la pr

cada náqrll n a.

4nv¡nr.f; Ril

Imerq fi In

I
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Despuáe del proc e6o

a¡Allcle organol6ptlco
Grad06 Brlr
A¡ldez
bl{
Control ds voluñen

r EBtos anáI1el.a correBpondon a 1oe anállele deanuée de

cunplldo dI tlenpo de obaervaclón qua ee de 6 dfee.

Se anallzan ! envseee por eada lote producldo.

Controlcs rcallzarios durante la obtencl6n de salsa de tomate

f,ae pruebac que Ée rea1 lzan en e1 l,¡borntorlo de Con-

trol do Calldad eon I

Antes de'l proc eFo
Aná11sls organolEptloo
clndo6 Brlx
A.,unr te de acl dcz
pH

Durante e1 proceBo

Aná11sls org:rnol ñ¡ tl co
Grados Frlx
Vl sconi dad
Control de tenlern turn
Control de presl6n de vnclo
Control de Pe no

l Estoe aná11s18 ee hacen

cnda pn'l Iot.

a un enYrae la ¡rlnnra flla de

I rl
/l, ',lor:

ir' ,rI'r i,r,1 '',1 i , ,,
rlYlY

Dee ntt 4 s dc1 ¡n6a^-6

nlf
r: ñn trnl rln ¡nno

l Estor: rn4llr.1n -¡ h"¡¡n n .¡,. r-, ¡.,¡.a,,r.1 f ll r

de cada pa1 1et.
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6 re aI lzados durante 1n obtencl6n de sorblño.-

¡nte6 del proc eao

Aná11nLs orgenol6ptlco
ílrad os Frlx ('Br)
Ael dcz
pH
Prueba de al c ohol
Prueb¡ d6 ebulll c16r
Densidnd
Vlecoeld¡d
Cont.rol. do tcmner.turr

r Il6to6 aná1161s se r.'a'llz,an lue8ó de l.r ñezcln de loe in-
. gredlenteB, una ycz ohtenld06 1oa resul tadoa dentro de

1oe parámetros establecldoe. se proee.le a panteriz¡r y

ee to¡ra nueva r¡uentra y ae efeetúan Loe nlenos anlllnlo

anterlorea y ee da 61 arl6o de cñv.i6¡r, §1 todo eetá co-

rrecto.
Aná1tsls orBan 016ptl co
Gr¡rl os Brl x
Acl ,1,t2
p¡¡

Dur¡nte e1 proceFo

Deo ptl6s del pro"e-,r

Prrr otr. de
Pruetr¡ de
Den¡td¡d
Vl seosl d¡d
Control de
Contro'1. do
Conl r'ñ1 .l^

alcoh01
ebrr'l.1tc16n

t emper:r turrn
el erre ¿!ñl ñnv.r';r'

Se tornan dor. '¡u,.:rl''1- 1l ¡n",1,,¡¡.',,, nlt-.1 v fl.rlrl^ r..,,1 , lotn¡

,t' "

t,tl
a'...,,1 rr. I

,r¡. n .¡ol/.nt l ¡n

rl^
1'^ l rt'¡ñn
^l , r.¡^ rl-l

r I'l.tOC anillslf; C4lrn¡r'On,leI ír 'lor' .rll^ rl.t hrln,'r, Jrrr¡n,lo

veneLdo el tl cmpo de obr:.'rv¡cl 6n, ouo e'r d o I O rll ar r 'l rle-

go do roal lzarloc er:ton aníl I ni ¡; r:n ¡¡n':arl4 ¡ I1 l¡^r¡r' In':

pá11ete ennli za.l oc.



Tntroducr:1ó¡¡.-

D¡]l'ERt'rT N 

^(: 
f ÓlI nli Ac,fiÉz /

cr.',
cl ,rgr¡¡do de acidoztr es detelúlnado norealreg

tr: por tj.tulacfón con un hldrórldo, y por 1o

l'ri r,c jpir¡, ur¡il medlda de 1a capacldad buf fer -[;,r, tr,,

de l¿r

I es.

cf; r .,1

I rche, rlebitlo eri¡:r:cl al mente a Ias protelnas )¡ IaB 6a -

lli, t'i.nl ciór,.- ('l t.r ,i,lr¡ 'do ¿rclrlcz corroaponde

,l¡¡r¡ l:r:; r:ttr;tirl,r:i ¿r¡; dc reacción

a Ia auña ds to

fici da, contonl-

das ct;n Ia leclrc, J)rrr¿¡ cuya nuutrallz¿rcÍón ee roqulero 1 ¡¡I-

d6 soluclón de NaOH l/tott por 1OO nl de 1oche, 8e8ún 6l Eéto

do de6 crl to.

OBJETM.- deternlnaclón de 1a acldez por tltulacfónr cxpre

eada en gradoe Thorner ('Th) .

PRI}TCIPIO. DEL METODO.- un'voluñ€n conocldo do 1a luoatra, ae

tltula con u[a Eo1uclón alcallna de-

concentraclón dete¡nlnada con ayuda de un lndlcador ( fenofta

lefna), eL quo lndlca 01 punto flnal de 1a tltulaclón.

REACTl VoS . - Ioa

dad

r€actlvos qu6 ae utlllzan deben tenor call-
an aIf t1ca.

Soluclón lltdróxldo de Sodlo (tlaoH) 0.1 tl

So1uc1ón neutra de fono?talelna aI lE

APARATOS .. Bur€ta 8raduada

Baaker de JO ral

Plpeta volun6trlca dc 10 ¡1

PROCEDIMIF.ICf 0.. Plpetear lO u1 de Dueatra en urr boakor do rO

m1. Agregar 2 gotae de fenoftalolna.

'lltular con aoluc16n de'lfaoH O.lN hasta eparlclón de color ro
eado pá11do.



Leer 01 volutlen de

nl .

-29

so1uclón alc allna, con exectltud de O r01

IOH DE RE.SIILT AD0s . - la acldez, ee la expreee en gra

doa Thorn€r (.Th) , por Io tan
to:

'Th Consun0 l[a0F O.1 ty r lO

\:,;
r'¡ti1)fEC¡l

t\
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DETEFMIIÍAt,IOÉ DE ACIDEZ ,/

OBJETM.- d eter¡¡ln ac 1ón de la acldez de le 1€che eabor{ zada,

nedlante c1 enpleo de un pHñetro.

PF INCIPIO.- Tltu]actón de la acldez , medlante el hldróxldo -
de Bodlo hasta pH 8.5

HETODO. - Deternlnaclón potenclom6trlee de acl dez.

APARAT(§.- Vasoa

Plpeta volumétr1ca de 10 m1

pH-ne tro o potenctór¡re tro

Bure t a

Termómetro

REACTIVOS . - Soluclón

S olucl6n

tampónplll-7
de hl drór1 do de

para callbrer pHnotro

sodl o Oo1 I[

PROCEDI MIENTO. - colocar en un vaso,

11zar. Introducir

10 mI de mue6 tra

e1 elec trodo del

la muee tra.
I nat,runanto.

.., n'r. o, sl n rl r'!.J -r

n nn á-

po t.]n -

clónet¡or prevlenente calibrado, en

PeEuIar 1a temperntttrn y encen.ler n)

Aflregar e1 hJ dróxj rlo ri,' n¡,| i o. r'o.:'r

tar, hasta que 1a nttcr;t-rr vi r,' ¡rl ¡rll

rl^ r f'l.

rxp,t?rf;IoN DE pFr:rf .l,,r./1nr):l ..-

pnra haeer vJ r.1r l..r nruor': I r-' ,l

o l. ¡¡rr t.o de lr l.4ró:ll do rle corllo

O¡ I Il lrnr 11.0. rlrre ne nre¡r I t ¡-

l,,l B. ¡ -v . .,1,¡i'.:1r.1 o ..n "l'h.

I
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\
DETEFMI]VACI(T ACIDEZ z

oR ETM.- determinacl ón de

de a1coho1, 89 y

c\

acldez por raedl,o de la prlteba

15 (v/v)

PRIfCfPfO.- La caselna de 1a lecho, sn encuentra arrupada en

forna d6 nlcelae, ooneültuyendo euapenelonea Ro-

Ioidalea homogáneae, favorecldae por eI agua do hldratactón.

La acldez desarroLleda en 1a 1eche, caunada por microor¡¡ante

ñoa, produce lnestab111dad do lac nlcelas, laa que en presen

cla de a1cohol,, pueden prqclpltar ei eI grado de acldez deea

rrollado es elevado.

IIITRODIICCIOl[.- La leche eon cierta aeldez 6e coaEul a debl do

e fee t,o denhldrrta-a que el alcohol tlene un

dor¡ en Ia leche ácida, 1ae partfculne de eeeélna en ectnrlo-

lneatable ee coagularán. T,a aeldez neceearla para l.a eoñ6u-

1ael6n¡ dopende de Ia concentraclón del áleohol enpleado¡ Á

demáe¡ Ia leche con una conposlctón anormal, tlene nuehns ve

c€a una establlldad d6btl y por eoo precenta los mLonoe pro-

blenae que 1a !eche '',:l,l'¡. lr't, l¡'.h^ rn rlntncf,n l¡'r¡frrÁ¡

con 1a Drttoha de alcñl¡ól -

I;a lmportanel¡ rlr-. 1,r.ro',4t,t a,"i á,, dr' ] ¡ I echrr !,or ,'l ¡l-

coholr eB é1 hecho d(' ql,e ,",t,-' f,,nlrln.'rrñ r.l anlovf'ch¡ ¡n ¡'I -

üenü del olcoholr p¡ri de t.,-'r'rri n'rr frr'.'r'lr'¡¡rntr': rl ttnn l,'.hn -
eatá en condl.elonc6 tl¡ crrncr'-tr" rr: 'i, c:'r"r'llJl'-rr¡'r. ¡n¡ nl -

e alor.

Roeultadoe experlnontal os dor¡tter;tran orrp 'l r nrrlnb:r rl¡' -
alcohol eB ñuy Fupe-r l or ¡ ln nrueb¡ ,lc a.I¡l^;r tltuL.hlr .'n -

re1acl6n a Frerlec{r 'l¡ eonflrl ¡cl Án d¡ !- l.'r:hn Dor el c"lor.

I
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El reeu]tado pued€ 6er lnfluldo por circültatancfe€ ano¡

nal.€s cono factore€ preeentee en la leche, quo alternn e1 e-

qulllbr1o Calclo-Magne6lo y ci tretofoa f6rlco.

EEBLE.- Tubo de ensayo

Flpetae vol ur¡á trl cas de 2 rnl

RXACTIVOS.- Alcohol etlllco (nrezclar 85 partes de alcohol e

tlllco de 96C con 15 partea de a5ua)

PROCEDTMIT'N'TO. - mezclnr 2 ml de al.cohol y leche en un tubo-

de eneayo y atltar, lnvlrtlendo 61 tubo 2 o

, Ye c e6. Obeervar Ia mezela.

INTERP?ETAC I OT.. 1A prueba es poal t1va, si 6e obsorvnn pnaa'

tlculas de euaJada (coa6ul¡el6n de 1a cn¡ie

fna) en Ia pared de1 tubo d6 enBayo. flsta l6ehe no podrá ae

eeüerlllzada¡ 1a acldez ee¡á unoe 22 - 2l'Th y el pH 6.!
6.1.

I
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PRUEBA DE EBULLICIOIf

IIÍTRODUCCIOT. - 1a prueba de ebul11c16n eB une alternatlva de

1a prueba de aLcoho1, peto conBune ñáB tterdpo

e6 nenoa e e n elble.en eI anáIleie y

OBJETIVO.- Deter¡¡lnaci6n de 1a ecld€z de ).a lecher nedlnnte

ebu111c1ón.La prueba de

ALC^ItCE. - eeta pruebn ap apllca a leches deetlnadae a UIIT

APARATOS . - Tubo d€ enaayo

Baño Marla o reverbero

PROUEDIMINNTO. - hervlr, a6ltando conetantemente, 1O ml de -
leche en un tubo de €naayo.

Obeervar s1 La leche ori ha coa6ulado.

Interpretar el re eul t ad o.

IIVTERPRETACT OII. - Ia prueba ea poa1tlya, el ee obeervan partl
culae coaguladae de leche, e¡ 1as paredea -

deL tubo de 6n 6 ayo.

q,{'

'.. -J/
'riri)lÉ(



VJ ar,.rt.i .l-rrl . ñ .wl,l.r)S't pOf frl

tl c'n¡ro r!4 v"e | ;r¡!Or .rr ¡¡rirr¡rl,l¡.

OE]ETIVO..

APAR AT OS . -

PROCEDfMI E}ITO..

.,\

DETERMINACION DI': VTSCOSIDAD

deternlnacl.6n de Ia vl.scoaldad de 1a Lech€ nabo-

rlzadar nedlante un rl acoefne tro.

- Vlacoslmetro slSBr compueBto de un eoporte eon-

p1o, tubo vlÉcoafnetro y boqul1laB (cenutoe) -
do2ylmn,

- Eepátu:ta de caucho parn enreesrt

- Cron ó¡ne tro r

- Rdclplente pera reclblr 1a mueetra¡

- Nl vel ar

de a1 re

eI aparato, oentrando la burbttJa-

que extnte en 1e parte oupertor -
dal soDorte.

- Llevar Ia nuestra a enaayar a 2O'C.

- L1ener el üubo vlecoelnetro con el prorlucto hasta o1 hor-

ds auporlor, tapa¡do con e1 dedo, e1 orlflclo lnferlor.

- Con 1a eapátula¡ enraear eI producto 8§n al borde superlor
'del tubo vlccoalmetro ein deJar burbuJae.

- A 1a vez qrt4 so ¡nñr¡ ón r{.r.h- r'l ¡¡'¡¡fr¡nl.¡n, ¡n .j..1 '¡ l!-

bro cI orjflcjn irfr' o",1..1 Iul,a "I r".rr:f rlnr r'c.. rl4i.,.. ln -

quo el p¡odl¡sl6 ¡¡,.¡¡, ¡¡, I ilr.r'mr,rrl ".

- llodlr el tlempo do rr:¡c.l¡.to rlll ll1r.trl,r, h.ni.,r 'l:.! m:rrcn

qUe exlt;Le e¡ cl vi'¡l¡4o rl¡'l ttll'^ vl r:r:,'slmrl:ro.

FXPnrsl oIÍ D¡: F¡'.Slf LT¡\nr\q . -

(

I
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DETERMIIVACI ON POITENC I OIITTRICA !E PE/

O&IETIVO.- deterniner eI 8rádo de ecidez de Ia leche.

@9.- nedlclón con un potenclónetro de la dl f orenc'l a -
d6 potencJal o vol ta.Je de 2 el ectrodos aurnet6{. -

doa an u¡a eolucl6n de Ie nueetra. Uno d€ log eleetrodon en

do reforencla e lndependlente de1 pl de 1a aoIue16n a¡aLlza-

da, e1 ot¡o e6 6ona1b1e e fa coneentracJ ón molar de l.onea hl

dr6gano de la eolucl ón.

APARITOS.- pHmetro narea or1ón, rnodelo 601 l,/dlgltnl
pfimetro nnrca Eleher Accunet nodelo 5o1/dl Eltal

I,ÍATI:RI ALFS . - Vr6o dc ,O ml

Plcota con agua deetll ada

PTIOCEDI},IIENTO. - Tntroduclr 106 electrodos dlrect¡m"ntr o¡r-

la rnuestrn, haeta cubrlr el bulbo 6e¡sl hle

aI ptr. Sf el lnetrumento no perrnlte la correecl6n rle la tern

peratura¡ toñar la ternperaüura de la muestra y flJarla en el

conpeneador de tenp«lraturn del lnctnrnonto. Lr tompnr¡tp¡4-

de 1a nuee tra dobe ¡pr' rle 7,.,'¡. l- \'r', n'rr¡ ohtñn^r rn.:trl t á4c^

mln c on f1¡hlen.

DeJe¡ el eloetror-lo ,'n cr,r,tl"^t,r ¡r¡n I .r,r,','lr'" I"rr 'lp rir.,trr'r6 -

l5 eegundoor dnten de ¡rr.n1on:1r .l bntAn l!.r., I "ctrrn¡ dr,1 rll

Y lear dlreo tanen t e.
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DETERMIIÍAC I O}I DE DFX\¡S IDAD

OBJETIVO. - deternlnar 1a densldad de 1a leche lrHT por nedto

de un terñolac torlenslma tro.

IIYTRODUCCI0Ic. - 1a d onsl d ad promedlo de l.a leche snhori zada,

oec11a entre 1r0!! y lro75 B/nl a zo'c. Puo

de varLar enorm€ñente por Ia fluetuacl.ón de los eoñpononteÉ-

prlnclpalee de la Leehc. EI afiua tlcne dennldad a¡roxinnda-

LrO¡ Ia neterla Brase, eprorlnadamente Or95 I 1oe a611doa no

graeoe 1162r

f,a deneldad de la leche prrerle dleninulr por adlei6n de-

a8ua o nat€rla 8re6qr y tamblén por aumento de la temp,-'ratu-

fár h¡ede aunentar por 61 contrarlo, con el. descrenado y nl

dlemlnulr 1a temperatura.

Tanblén se puede uanr uñe bala¡za hldroatátiea da pracl

Blónr o peaer un rolumen exacto de leche e zo'e y cálcul ¡r -
1a deneldad oegún fdrrnul a ¡=-!-v

Indudablenonte e1 nr6todo con 1.¡cto-dernfnetro en ¡'l m4B

prácttco y rÍpidor con ¡r-trlll l;¡¡,1^¡ h:"'[. rrrl or¡ ¡v-'r-f 6'. F':l ¡ -

n6todo eB e1 mf$ u¡r¡.|r, :r n jv"l rl,: | ¡tr,'r'. I nr'l.r ,lt I'1 .»t.rn I ¡-

chera c o

Pafa eVltar el rt.frtcto rln p¡¡l'¡ rr'1 rt ^tr ol r:nn f rnl 4'r 1a

denoldad, oa recomjrlt:tln tln ¡r^c,'il ont rnla¡t6 rlc 1n mrlactr. 4c

leche a lO'C y 1tte6n enfrllrln 1l:' t'¡¡¡'n¡,rLr¡rr ndcc¡nd-,r It¡

re rnedlr Ia densld ad.

DEtrIIYICIOIf.- 1a deneldad de la lech"¡ §4 clirr..:á ñr.dl.nrr' I.

fsln c16¡ rle 'las n¡8an rl^ Un nlr:no Yol¡mr.n de -
lecheyef,tn!nrro'c

I
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APARATOS. ?e¡uo-Lec todene{netro

Probeta adceuada qtre permita ol 1lbre movl n{ on

to do1 denafr¡etro y Ia total lnnereL6n do'l vás

tago gratluado.

PROCEDIMIEIYT0. - agre8sr Ia leche a 1a probeta, eo" {lnta 1n-

cllnada para ovltnr 1a formaclón de eopuma.

Llenár 1a probeta por 10 nenoe haeta un nlvel tal que el vo-

lunen llbre aea netamente lnrerior a1 del cllerDo dal 1¡cto -
denelmetro.

fntroduelr con culrlado eI lactodenalnetro en 1a leche.

Provocar un I1gero novlrnlento de rotaclón.

AB€BurarEe de que Las oacl.laclones noJen eI váetago grerlrrarlo,

nonos de l cc por oncima de 1a poelcl6n de equtllbrlo eepera

de.

Estlmar ta lndtcación deL lactodenslmetro eon exactltud do -
O.l 6radoe lactodenolmétrlcoe, efectuando la lectura on 1a -
cúepltla de1 men16eo.

Deterñlnár Ia tenperetura, exactltud Or5'C. ta tenpcrnturn-

pre ferlble eB 20'c.

Corfeglf el error n i : I r' ¡r ír l; i c ,) rl"l l,¡. I rlrtr'¡rrl¡¡,ll lo r:r',:frn ñl -

1¡formo Oflc.L,'rl rle l¡, r:,1 | .,r'.,r i "r¡ 
-, I '. r"'' ,,¡',-'.;,in.

Corrafl.r el. v¡lor,'r, ,"1 ,"i ,,r,' l:, : 1,,,;¡lr¡rr ¡¡ r'¡1 ,,.¡af¡

nentc 20'Cr r:egrin I r f6r'm"1:r fl-,,,- I)tj I l].ñlro, I i'-ln)

Dond e Dao=

Dt

IlCn':irl¡.d ,1,' l, ¡arr,.; I'r

nnn-i,r.,'l ,.',.,)¡'lr...l , t '.:

tt'c

tnu.rn tl';r dtrr-rn tc I n d- t.,.r! = Teml'cratrrrn «lo J n

rrrin¡cJ 6n.



t) l.ll, C ()N'f f !'lT l)O DT] GRASA

ot' I l:'l'T u o. - r¡oparn!' medlante acldiflcacfÚn y cenürlfu8aclónt

l¡r ru¡¡l.r..rl a Srasa contonlda on €1 producto anall-

,irrirl' , | (:()rtt,:nldo do graaa medlente 1""turu d1-

iru l- i ¡'6r,r,r t t'o (,¡;txnd:Ir1zado.

2 ..,1o l¡rt, r

rr-.ctn r:t, tlr,

Pl lllf'lPl() lrl'1. l!J:'l¡,)1r0." tr¡¡il c¡n¡t'i d¡d ¡¡cdlda volumátrlcar¡on-

rlo l:r lcclre. 6s agroBada al. ácl-

¡rl c ohol amlllco. Por contrifu8,a

la fase acuoga on una columna -

sul-

' fe

d,¡ cr.t l. f úI'l(i!) y lllc:'.(; I ir(líi corl

cJón Ia Sraaa aa aoparada do

call bradao

I TISTRIIMIi¡I'TAI,. . !,ledldor autoEÁtlco Per¡nanent para ácldo

fú11co y al-coho1 lsoanlll co ¡

Centrffuga

Báño Marf a

Butlrómetro Gerber

ffi''' '. lir'
! -a' i

.. 1..'; , ixl
:r,;Í

Pl-pota aforada da lO ¡75 cc pare 1a nuegt¡a

HT]ACTIVOS.. Acldo aul{úrlco concentrado para aná11614 con -
densldad IrSOO 1 O ¡OS g/cc a zO'C.

Alcohol amfllco de deneldad Or811 : O ,,OOZ s/ac

a 20'c

PROCEDIMIE¡|To. - verter 10 cc exectanonto de ác1do eu1fúr1co

en e1 butlrónotro rosp€ctlvo, culdando d€ rn

hu¡rodecer con ácldo eI cu6llo de1 butlrónetroo

fnvertlr lentanente , o ¡ v€ces, 1a botella que contlenc la-
nueatrar Plpotear 14.75 cc de leche, de ta1 [anera que eI -
borde lnfellor del ñen16co co1¡clda con 1a lfnea de callbra-
c16n de Ia pipeta, despüée de llnp1ar con papel abeorbente -
1a parte externa do su punta de deecarga.
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f,uogo, eoat€nlendo 1a plpeüa, con au punta pegada a1 borde -

lnferlor dc1 butLrónretro, descargar culdedoeanente Ia leehe-

en eI llano, haeta que eI nenleco ee áetenga, deJar f,¡¡¡¡¡¡ :

r!'1r 5 ae8undoa y frotar Ia punta de Ia plpeta contra la'ba-

se del eue1lo do1 butlrómetro. Vorter 1 ce exnetaménte itedl

do de alcohol anlllco en eI butlrónetro, culdando de no hhme

decer eI cu611o de1 butl¡6netro. E1 alcohol anlllco debe a-

ñadlree Blempre deepul-is de 1a leehe.

Tapar hernr6tlcamente 01 cuello d61 'butlr6metro y agftar en u

na vitrlne de protecclón, fnrtrtlendo lentanente el butlr6ne

tro 2 o, vacea durante la operacldnr haeta que no eparezcán

partlculae blanca6.

fnnedlatanente despuée do Ia agltacl6n, centrlfu6ar el butl-

rdnetro con Bu tapa colbeada hacla efuera. Sl no hay un n6-

ñero auflc{énte de butlrónetroe, para llenar conplefianente -
la centrlfu6ar colocerloa elndtrlcanente, equLllbrá¡dolon

con uno que contenga L6uaL volumen de agua en ea6o do ser ne

ce8arlo. Una vez que 1a eentrlfuga alcanza la veloeldad ¡e-

ceanl'ia, contlnuar 1a cnntrJ fir¡rel6n duranf,o uF tlonno ro ¡rg

nor de I tnlnutos, nl. .qr.r','or 1la. ri ¡{¡r'¡l;'.¡r ¡ t:'1 r'r.lo,'irl ,,l .

Retl.rer e1 butlrómet-ro d¡ -1.¡ ccnLrl frrr¡ y eol.or:-rlo e or J:r -
tapa hacia abn.jo, cr ,'l Ir:,irr) ,1. 'rfi,re ,, 6','C 1 2'(, .lrrr',¡n I ., ¡n

tierapo nO ñenor de I rrlntrtrrr ni mnyol rle lo rnl nllto6, ¡r:rt,te -
nlendo 1n col.umnn dc {rrr':r .,r¡llt'l ^l-,., rrl:o r ! t ¡' '' f' t' | ,l ,'r .)¡ rrJ .'rrr:r

PRINCIPIO EN OIIF, SN jlllA.- r:o li.t'.rra cn ttn lrutlrónrrtr'6r-

la ¡r:'en en un e l otto vs1 1¡¡^¡

de leche, eon ayuda dr' ícl do r,r!¡l rfrrl¡o y nl.mlrol rml'l I r:o,

l:l áCldO BU1 fúrleo dtru.l V,, 1on enn¡rr.r:tcn ¡rot.:fcoa y el ,l
Cohol anfllco fac-l.l1t¡ 'l r .,'r'-,r'j,,'iÁr' .t ¡ .r .. ..r.
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A1 contrlfugar ao colecta le Srssa en la Jrtrte c;rlibradR de1

butlrór¡etro Jr 6e leer a Ia tenperaturn reiquer{da¡ eI Yolumen

de 1a columna de grasa como * ponderal de Ia nr¡eatrn¡

Adená6 de Ia grasa y conpuestoa gresoar 1a colunna lefda con

tl6no utr poco d6 elcohol anllieo¡



-41 -

CUADRO DE RESULTADG

SORBIÑO DA FRf,SA..

Hore

o |15

I r0o

2 thO

, t10

Lote 'Bx

r u.o
Paat. 14.O

2 llr.O

Pact. 14.O

Actdez

17.5

t?.,

18.O

l8.o

pfl

6.6?

6.68

6.66

6.68

l-lenc.

L¡o49

r.oro

t.ot8
t.o5,

P. A1c. P.Ebul1.'c

(-)

(-)

(-)

(-)

(-)

(-)

r-)
(-)

20

20

20

)q

SORBIÑO DE CHOCOI,ATE. -
Eora Lote

X9:Oo I
15:4O Past.

18:O0 2

18:15 Paet.

Acldr:z

18. 5

18 ¡o

Den6.

1.065

1.067

1.062

1.06,

P.Ebu l.l . 'C

(-) 20

(-) 1?

20

:tI

F.lihul I . 'C

/l

r-) ,.o

'Bx

16.5

16.,

pIl

6.6'

6.65

P.Alc.

(-)

(-)

17.0

l?.o

18.O

18. 5

6.6'

6. 64

(-)

(-)

(-)

(-)

S ONBIflO DE VAI N T I,I,A . -

llora Lot a

18 :Oo I

18:29 Past.

21t2o- 7

2\tr5 PaF't.

'nl
'I lr.o

1lr .O

'I lr.O

1t.o

ñ..rd^- nll ñ^¡1.

l i¡, ', i..r,',' t.,r'.''

l'.i1c.

l-)

t-)17.'¡ ,, 1,.{iB l.nr'"

'I A.O

'lB.-¡

1.6 A 1.ñr,n

6.f,§ I.o"t

(-)

(-)

l-1

r-)
?o

21

I
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DETERMINACIOil DE nH EIv SAL.SA O JUGGS .

OBJETIVO.- deternlnacl6n de1 velor de pH de1 Jugo o saln.r -
de tonate, medlante un pf,natro dlgltalo

fITRODUCCTOI|.- el. tÁrn{no pll es trn nlnholo unado P^ra Eéñn-

1ar eI grado o lntere:tdad dc acldez¡ el ctlal

tlenc lnfluencla en eI Bebor de un producto y efecto8 €n 106

requerlmlentos deI proc eco.

IB.M4. - modlclón con pHnetror de 1a dl ferenela dc f otcn

elal de 2 olcctrodos Bumcrf{do6 en uÍn aolucl 6n

de la nuestra. Uno de 106 electrodoe ee de referencla e 1n-

dependlente de1 pH de la Bol uc16n anallzada; eI otro eo nnn-

elbLe a la coneentraclón molnr d€ loreg Í+ de la eolucl li¡o

AP^RATOTS . - pHnetro Orl,en, morlelo 6O1 A / dJ.gttal

pEnetro Flshor Acetrrfiet / dl gltal

PROCEDIMIENTO.. callbrar el pllm e tro.

fntroduclr loB elec t¡odos

Toñer la tenperatura c lntrodrelr el rl-to

Leer el pll.

en Ia nuo n tre.
on el pllm,'t-o.

RFSUL,T/ID0$.- 1Or; V'rlor','r ,'j¡' t,!l rJ,' ri.r1, .r , lrr¡;o-r, ,1.,,,.',

In lnt ir,r , " ..1 l¡l!L
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DEÍEPMTNACIOIV DE ACIDPZ IT JUGOS

OBJETIVO.. deternlnacl6n de Ia acldez en Jugoa, por tltuln-

c16n, expresada en porcentaJe de ácldo eltrl co -
enhldro.

P?] PIO DET, . I{EToDO.- un voluncD conocldo de 1a nuentra¡

ee tl tu'l.a eon unn soluel.ón nlea'll-

¡a de concentrael.6n determi nndn, cn¡ :ryüd¡ de ltn lndle:rdo¡ -
(fenoftalelna), €1 que 1ndlc6 el, punto flnal de Ia tltulaeilm

REAcrIv0s reacttvo6 que ae utlllzañ deben tener ea'lt-

an aIf tic a.

So1uc1ón de H{drórldo de Sodlo 0¡1.1[

So1uel6n ¡eut¡a de fenoftalelna a1 1l

^.. rtr! t.^

APANATC§.-

loe

dad

Burota gradu ad a

l{alraz Fr] enneyer

Pl peta de 'l.O nl

Agltador na8n 6 üJ eo

PRoCEnT¡rJ r, .l'O. - n{nr'l:¡..1r 1r) ¡'l ri¡ F',,.^l' , ^n ..1 r..,lr r. l.,rl

n',,,- '.. l -., '. ,r, I t', ,r|r,t.I,..

Tl ttllar c.rn l,l¡0ll h¡-l¡ r'',"..1 !,, ¡,, r'.\l ,l¡'r'¡ ¡,, i'¡,,,..,.^r..

nst¡hlor llñ tl oml,o mf ,,ir,, .l ,.,¡-rrrr'L'..

T,eof a'l vol u¡non rl,' r',rl!1.; l¡ ;, l, ,li't ,,,r,,.rrni,l¡.

I?on117ar I oñ c',1 crl n" .l . i,,"¡ .' ,¡

ll, lc. cl tri r-.n -. I--:-*",i ''' "1

l¡r - ,i

CALCUT,O§.-
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Donde V = Volunen de l{aOH consunldo

f, = lformalldad de1 Hldrórldo de Sodlo (l!aoH)

d = Denel.dad de1 JuEo

n.eq. - n111 equlvalento d61 6e1do cftrleo

EJoñpIo: AJur:te de acldez de una nuestra de néct¡r de'du -
rezno, quo debe tener cono producto flnal , una a-

e1d6z de or21 - Or22l,

* Ac. cftrlco =
1.8x0.1 x0,064 x 100

)-0 x 110688

* Ac. cltrlco = Orlo??

?enlendo eI 
. 
poreentaJe de áeJdo cft¡1eor ae ..Júa-

ta Ia acldez del lot€, para que eat6 dentro del -
ranBo 6eña1ado.
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IIECTAR DE DUHAZ¡IO.-

Fora

17:9o

20:O5

21 :f0

22 248

23t5o

I t19

tBx

16

16

16

t6

16

16

Aeldez

o ,?oG

o r2o,

or21'

or2t 6

o r?2o

o ,2o1

lrH

7.95

1.9'
t.90
3. go

1.90

,.9'

Paet.

90'c

90'c

90'c
qo'c

90'c

90'c

Fr{ o

2?'e

20'c

20'c

20'e

20'c

20'e

Frl o

27'C

?o'c

2e.' e

20'e

20'c

?o' e

rEC?AR DE XAIIGO.-

Lote + KE. ácl do

1 + \,5oo

2 + \rr8o

t + 4,?oo

4 + 4 17C0

5 + 41610

6 + ,+ tl+?O,

Lote + X¡t. ácldo

1 + 21610

2 + 2 r1to

t + 2,980

4 + trl50
, + t,roo
( + 1'?qo

Iore

1l:OO

L6:32

17 t5o

2O:O0

22t\O

2J:5o

'Bx

16

16

16

16

16

16

pH

3.85

1.8'

7.77

,.80

3.80

\.R?

Pant.

90'c
go'e

go'c

90'c
go'e

90'c

Acldez

0rJoO

or2g

o r?85

orJo6

o 1306

orJoo

IÍECTAR DE MAIÍZAIf A. -'

H0rn

6 :1o

? t55

8:55

1o :1,

12:OO

,3r3o

Lote

'1.

2

,
tt

,

6,

tRx

11

11

11

11

11

11

|";r.1..

oo'c

9r)'ri

?o'c

90'c

?o'r'

oot C

I. r'I ,'

?\'P.

2o.'t:

?o'c

;(l't'

?q'e

r|_

+ l.r.(O

4 I r i'rr )

+ 2, JBr)

+ 2tl 
"l)

{ ,: r Ot)r l

r,'1,1,

,, I

O. 4 
r'()

o. lr 6.'

O .lt.'

t.'l

'..''9

TABLA DII RUSIILTAJJOS



TECTAR DE PERA..
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llora

19:f0

20:42

22:5o

'Bx

1I

11,

11

ptI

l.60

,.62

,.60

f'll

\.1O

1.70

,.to

pR

1.t¡o

3.r5
z tq

Pnnt.

90'c

90'C

90'c

Pant.

90'c

90'c

90'c

P¡st.

go'c

90'c

90'c

Frl o

??'c

¡o 'c
20 'e

Frl o

?f\t e

?ñ'e

20 'c

Frl o

:o'r
?o'c

?o'e

llora

11 :lr5

1l:10

14 r2o

1+

Actdez

o.2ro

o.24'
o.?.56

AcJ.tlez

o'9r'

o.89

o.92

Acldez

o.r5

o.62

0.60

Lote + trg ácl do

I + 4r]7o

2 + 
'1860, + ,+t9fr

JI'CO DE IÍARAIÍJA. -
'Bx

\2

L2

I2

Lote + Kr Ácldo

+

+

e

,

JUGO DE PIÑA.-

fore

t5 tJ5

17 r00

19:10

tBx

l2

t2

12

Lote + K¡1 $c1d o

1 + 11 ,Ooo

2 + tot750

, + tor95o

JI'GO DE TOROIÍJA..

Ifor¡

l6:to
t? t55

19 !04

2l r00

f,

1?

t?

72

'[ .r

?+ 1.tt7

'1 .41

1.,r5

.')'r
'¡-.\. r:

I ll

,,., ('

,, "ír,

\.6(\

.¡¡r. f..

g()'c

er)tc

I

+

7

It

t
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OBJETIVO.-

PRIWCIPIO.-

REACTIVC¡S.-

DETERHIIÍACIOT DE ACIDEZ EIf SALSA

deternLnacl6n de Ia acidez en la salaa de tonrate

ñedlanto ayuda de un pEnetro.

tltulaclón de"[a acldez nediante un pHnetro y 60

1uc16n de hldróxido d6 sodlo OrI lV taata pll 8.

HnTor)o. - determinnel6n potencfom6trlca de acl dez.

APARATOS.- Vasoe de 25O n\

Balanza [ranera

pEmo tro

Tern6ne t ro

Burete

A6ltador rná ¡¡n 6 bl co

:
J

't
Í
i
G

soluclón

ao'l uc16n

tnmp6n IH lr - ? para eal1.brar pHnetro

de llldróxf do do sodlo 0.1 lt

PFOCRI]IMII:NTO. -

CALCULOS . -

Petrar 10 SranOB

agua dest11.:.da,

de nueetrn, agregnr 20 n1-

col.oe¡r nqj.tador ñ¡qnÁtl eo

y aEiünr bi€n.

Introduet.r e1 e-lor:f r,',1., .l.r r

pr 8.

RealLzar 1os cálcu l os

de ácido ecétlco, nl.

da r.j¡¡"In .lr-' :r.irlr':,

f¡¡c.^ n,,¡ ¡. 5 ¡- i ¡.

,t ., Il

¡' fl ., (llt lr r¡;1.1

¡xFrr.f;idi 6¡"¡n (

¡r.,1. ¡t.f,l i crt

I ¡' -.. 'l'i I ,1 .,'

rC ¡
* Ac. ¡t ¡,.. I i,^, Y I a/)

'l r\

x o.1 x 0.064 Ar. nclt.ic.r

I ttr'. a¡l'tt ".' -.: I .'i

1.)
x .l ol)
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TABLA DE RESULTADOS

SALSA DE TOMATE. -
Kg áel do

o,7oo

Nora

1O:OO

1I:4o

t2 tt,
14:10

15 :00

Aef d ez

1" 70

t.7J

1..68

r.73

r"68

pH

,.8r)

1.7,
,.78

1.8o

1.84

P¡sto

90'c

goo e

go'c

gn"c

go oc

Fnv"

8r,'c

81" C

8^'e

Bo 'c

80"c

Bx

25

2,

2'
2'

2'

Lote +

1+
2+
,+
ll +

,+

Vaclo

7

6

6

6

6

o. 58r)
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,,N AI,I I;I fi DI.: PEROXIDO

(letdlnln.rr el porccntal€ d€ p€róxldo nedlanto Ie

lr:,,.;irlr,il y t{rr,'rPr'r:iLura, para ll.eVarlO ael a 1a -

I.f rr l'l irl r^, 1 l,lli.- f¡I el,u1 :

t)ult. I

¡ir :t(ll¡.ida de 25O ¡t¡

i.,-r¡ rlrr [.il(X] a L.20O 8/cc

.,ri Irr tllr:t11ad:t

1r'lr.¡ rl, t iI rrrl.r

' 'Iermóme tro

PnoCEDII,f IRNTO. - Por Io tonoral eI p€ró:d'do dc hldrótono 11o

ga con una conc6¡tración do1 5Oñ pero para-

Eayor Eegurldad ee toma Ia deneldad y Ia teEp€ratura¡ y con-

estos dos datoe se oboerva en la tabla, se detormlna eslr oI

porcentaJ6 de concentraclóir. llna voz doterulnada La concen-

traclón, se roallzan loe cáIculos pare Yer cuánüo do aSua

destllada 6€ debe agre6ár a dete¡nlnados lltroa de per6x1 do-

de htrtrógeno, para que .ten8a una concentracl6n de ?5%, éato-

en el caao de 1-eche, ya que para é1 caao d€ JuEo ya vl€n€ o1

¡rer'óxl do rlo hlr.il.ó¿1r,'no, con un 2O% de concentractón¡ quo oa -
e1 lndicado para dlcho proceao. Una yez llgto €1 pBró)ddor-

ae agrega 1.5 nl de agente hunectanto por cada lltro de peró

11do.

I EI peróxLdo de hidrógeno, 10 ut1I1za! laa táqulnaa enva

eadoraa ?etra Patr'pára eaterlllzar loa olváBeoo

51 t6ngo \ l1troe de perórldo al 6@6 , para elabc

rac16n de Ieche, tengo quo calcular la cantldad-

de agua que,debo agregar para llevarlo a urta con

cent¡aclón da 2%., uedlante la elgulente fór¡ula¡

GAT,CIfI,OS . -
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DI x cl =D xC
?.

Donde D: D11uc16n

C = Coneen traeJ. ón

Por 10 tanto r1.OOO n1 x 6@
Dz

2y

D = 9.600 nl2

EB deelrr que a log lr.ooo ml dn per6xl do, debo agrerar 5.600

nI do a8ue destllada, pa¡a obtener Ia coneentracl6n relrre.l

dao



STERILIZATION LIQUID
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ASPECTOS GENERALES DE LA EMPRESA
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ASPECTOS GEIÍPFALES

A¡ LA EMPRESA.

1. DEilOMIIqACIOIÍ! EC U 4., U G OS S.A.

2. COIIFORMACIOIt JUFTDICA! La ernprosa eB Coñpañfe Anónlma,

Clvil y MereantJ 1.

5. FftCHA DE CONSTITITCIOí ! Guayaqull, lJ de ayo de 19??

lo ECUAJUGOS S.A. eetñ clanl fiearla cn eate6orla rlAtt y en

consaeuencla Eoz.a de :l ()6 slflllen t.er benc fl cl on a] e'npe

ro de Iá Ley de Fotnento fndustrlalo

BENEFTCIGS GENRRAT,I¡I]

- Exoneraclón de derechoar lnpueBtoB y tlñbres

tuclón da e ompafif as ¡

- Exoneracl6n dB 1mpüesto que grave Reforñan de

- Exoneraci6n de lmpuesto a capltales do 61ro;

- Exoneraclón total de lnpuesto en coFtratoa de

- Exoneracl6n total de !.mpuento J¡ rlarechos que

exportaclonea.

Br:lYEmc T 0s FsPrcTrrco§ cATII4nPT n x^'r

lepuentos;

Exonerael6n dol. (i!,.1 rrn I of: ,rrrrór,hoF , t.r.

tael6n de ñ¡t^rJ.-t t,ri,r1 .' t"r'l t'l:r1¡ -r.

Doducci6n fle I ¡n J ¡"'er'r;ir¡¡ ',: 1¡r ,'l irl. 1, 6

ttÉar pafa rleternlnn!" al i nEreco /:":!v.rl^

Fr!r.n cont'tt

Eetatutor:;

Mu tuo ;

SrfrVan L e6

ilXonr'r¡ción ¡l^l t',,' ' r, . '! ' 1.,. .,'..¡,'^! ' i^,. r,rr, ..

fifavan 1a 1m¡rort,'^i An' ,''' pri'lrtill .r':. ,l ltrlt'o" ,tl, '1 I i "r, ^ v

4r.rV.lr 'lI lmfor

¡ir ñ V.rn I ¡ T,,r.,t1g

enn e1 :l nprrnrt,o

a la rent¡;

Abono trjbutnrlo lnbl'r' Lr r,ro,ltl,'cr6n 'r-nf ln¡rl¡ n l" ov-

port.'rc1/rn.
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B. EXEMEICTOS PERSONALES.

DE EJECI'TIVOS

fng o

f¡ B.

Sr.

TnB.

InB.

Sr.

§r.

Sr¡

Francisco H€rfno P.

Jalme Carbo D.

Aldo Faldutti r.
Rolf Rade

Jalne .Castro B.

Joeé Lulc Ilomero L.

Vfctor Vtll arroel C.

cabrlel Muñoz A.

CARGOS

Gerente General

$¡$-6e¡ente Técnl. eo

Sub-gerente Produ e el ón

Jefe de Han tenlnl en to

.Iofe de Ven t rn

,Ic fe de Producc'l 6n

Jefe d6 Lnbora torlo

J€fe Control de Calldarl

I

I
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MERCADO
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o

rAI{AIIO DEL MERCADO

Se estlma quo el tanaño del nerc¡rdo ecuatorl anor da be-

bldaa lnduatrlallzadas, fue de IOOtOOO.OOO 1ta t, de los cua

1ee, las bebldae gaaeosaa y áEuaB nlnerales representan el

8H, EI reeto ae repartc de Ia e15ule¡te forna:

,,J

f,CI'A,IUGGs S.A.

OtroÉ Jugo8

Otrnn bebidae ( rr ¡

- 

/Oo

1 .rn

o.tl,

l]-,4É

( ) n¡entet }istadfstica de venta de febricantea de tapa-

eorona ( Crorn )

( t, ) Betlaae eabor de frutas a base de polvoe artlfle1 nl en

for
x

tt - 45(t
pL t:

jo
á,'on

I
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OFERTA

Actual"n€nte en ruest¡o paf6r 1aB enpreaaa quo proceBan

cftrlcoe, se dadlcen a 1a produccló¡ de conservear JuSoe de

frutae y refreacos eon elerto aporte de f¡utas.

Las fábrlcae que producen on nayor ca¡tldad talen I,ro-

duetoe eon: IICUIIJIIGI)S S.A. y la Tndrrstria eonserveü rlel -
Ouayagr notivo prlr c'l cual , r'r é tonrln pnrn cfeetoe !d ontrr -'!
dLo, aue producefonee como la Oferte on eI nercado nnclonnl

por a6r las más st6nttlcitlv¡B y por no axlntlr lnporticlo-
nea de e6to bten, yá nea en for¡¡a llclta o llleitao

La producclón del prlner ceneatre de 1985 de 1a fÁbr1-

ca EcuaJu6oe SoAe pars Jugoe ternlnadoe a partlr de frutns-

¡aturalee cono naranJa, toronJa¡ manGor plña, conccntrndoa-

de durazno, pera y r anzana, fue de 852 Ton. que co¡rernon -
den a 42.OO0 caJas de 118 unldadae, y 2J.0OO caJae do 12 un1

dades (trature y Wendy) que hacen un total de 65.OO0 cnJaa.

Ael nismo, 1a nrorlttecl ón dell ¡r"1nor s,.nestre dc 1on5 -

en 10 que so reficrr' 1 'r:'l ''. '¡" l;'\' 'l ^ rr rtrt' n 7r)o l-¡. f'r^ -

de 20.OOO Kfi. qna ¡11¡rlv ¡la'rt ¡ ;'.l,'rr\ c:rir¡: '!n i'lt tl¡'l '1 "1"'r.

En lO cOncer¡li.'lló ¡ l, lr,' r;,i,,ri7r.l ,l:ól'lrJñr lr'\.r'r-

Ia produccl 6n fu' di 'rl'.r''r'r : .i r- 'l ' lr[1 rlt]t'l¡'l''^ rttr' "' de!,

8lo6an de 1r ni firl-iér'r - n''r'i 'r'. 1'." ' i'"r^ '.r"'ir! 't

1O.0OO caJas de frl:ti I l.'r v I'r.rllr) ¡ 'i¡¡ 'ln ch¡r'o1 'l ¡'.

J



PRODI'CT(}S

lÍatura 29O cc

llatura lOOOcc

trendy

tr€tchup

S orblñ o

Ifaracuyá

fiiltt o ?
64

DEMAITD A

(caJas de 1x 48)

(eaJaedelx12)
(caJaedeLx12)
(caJaede1x24)
(eaJaodelx4S)

(Kl1os)

g!I9AlE§

100.ooo

7.900

12.O00

,.ooo

2t.OOO

18.000

Desgloaando eeta demanda, por eaboree de los.Jugos, -
néctarea, verenoo que e1 consuno de éatoer expreBadoa en

porcentaJe ee r

Itatura 29O ce.-

SABOR PORCENTAJE $)
Durazno

l,lanzana

Pe ra

I{arnnJn

I'l ii 1

Du r:r z,n,'

ll¡r.':¡.i;r

Mnnzan.

9.0

8.o

7.o

to.o

?1.fi

'I r).rl

If atur a LoOO cc.-

1rr.0

(



w€rdy 1O0O cc .-

I

_6r_

llaranJ a

PLña

Toron J a

SABOR

Eata denanda corroopondo a1 Prlmer Seneetre del prasente

añ o.

VOLUI{EIY DE LAS EXPORTACIUNES.-

PORCEITTAJE (%)

?l+.O

26.O

,o.o

Fon: col]os palGea 1

lonbla¡ y Perú.

ffiortaaoroo de nrrentroc produ e to6

EcuaJu8os reallza una lnportncl.ón al eñor de 2.0Oo eaJra

¡ oada pale; ee declr un total tle lr.OOO caJaa a1 año.

r Eetae eaJas son de {8 envaces, y 6e exporta prefere¡

tenente, Jugo de durazno, pora ¡r man8o.

En cuanto a productoe seml-elaboradoa, tenenoe:

- ilu8o puro do naracuyá (14'sx) JO.OOO Kg

- üoneentrirlo rla rn:, r. -¡ r. r r r .', l;'8'lrx) f i.l)rtr) rr'

f,og rrf gee J.nrncrt"clo¡." ftr.'rorl !

Sudáfrlca.

A1om¡rnJ ar l;.[.Tt.ll. y



UTASFRDE__JU9a§__pE

BABT I II lA-cIAN- !E - !4§ - EYBBE§4§ i -lqN L - EQU.IJUGA§ - E - ]- U§TB

CONSUiUO APARENTE

IA CONSER\'E]..,' -{ i --.:

Unidad de ltled ida: Tonelada

Año s TONI S.A.

84 1004,I

1067 ,1

ECIJAJUGOS IND. CONSERYERA

1115,5

1338,6

l.)

85

13842,6

14 700,8 :

26241 .0

3058 7,3

FUENTE: PROYECTO DE AMPLIACION DE LA INDUSTRIA CONSERVERA DEL GUAYAS.

,
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DESCRIPCI Oil DF,T, PRODIICTO

(Leehe aaborlzada)

1 llarc a :

S aborea :

Volunen !

Ttpo de €nvaa€:

Forña de1 envas e i

flpo de conaumo:

Sorblño

Valnll1e, frutl11a r ch oeol ate

2rO cc

Cartón Tetra Brlk aséptleo t

formado por 7 cepr6 de cnr-

t6n, aluninlo 7 pol1et1Ieno.

Rec tangul ar

Tndl vl dual

e ^n 
I Dnl ,l,r

Caracterlatleag adicLonaLea: ente envaae preaenta un

Borboto (plt1llo) en nu

parte posterlor, hernéttcanente cerrado, el ñ{smo que

aervl¡á perá perforar eI foil de alunlnlo que ae encrron-

tra en Ia parte Buperlor de1 envase, Ia caJa de emb,r1 aJe

ee troquelada, para ser usada eomo dl6penaer.

Tlpo de il untr.ci ón: Fl c rñ qri fi ndo

l, ' r r',',.1 , ,r,

, i..r, i , il

fnscrJ ncJ 6¡a¡ rlr I l

, n¡rl1 rl p

ubtc¡e J ón

-^¡,ltmo,

rl.1 fr -n on l-.r ^ v

t¡¡lr.¡tn.
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DESCRIPCIOT DH, PRODUCTO

(Ju8oe y F6c taree )

DEIqoHI}{ACÍ 0lÍ' r

ESPECITICACIotr !

SABORES i

tratura

WendY

!@"-
Se presenta en 2 tipo6 de envase!

'!. Tólr', rlñll' ln^n ,... , ., ,. '.',s

"t:/r¡tl.t:r'r preirr.trti.rcl6n ..n , . -

Jn de 12 unl d ad eeo

2c Tetra Brlk Zfr ce¡ en c¡rt6n-

e66ptlcoe preeentael6n en ca-

Ja de 18 unldadog o

Wendy 
" -

Se presenta en en yar;e

1. Tetra BrLk certón nn6ptLco -
de IOOO cca p¡eaent¡el6n on-

r.., I , .1r_' l,f ¡1¡J.rl¡¡rtn,..

U.tltr?e-

1 . T4l.r r Fr'l lr lrlOO ce 3 ñ:tFsitrrtr

du r'rzno y nr.r'xnJi.

,'":O r:r: dt¡r r'::t.¡r-

m¡n ? 1?t n, norr, n!

ñn¡ ñnn ¡¡n e ¡¡rn¡Ja

.1,,!r :.., Yll..i l:

ivr.n§"-

'l'etrn hrik 1n0O ee: nernnJa,

I rr ¡.¡ ¡¡.1¡¡ , ¡rjfi -¡.



A Ii'tT C ll r, Of: Ii T: I.A COHPETENCT A
I.

t-E

§iri'*

1. lloml¡re:

l)r't-lr:.;dcn, l.;t :

l'l;,¡ '. :¡ :

'l'1¡il ,lr l.l i,,lll,: I (¡:

(:(.lll (iIt1 i'):

ll, ¡nl r'.: ;

l'j rt(:,,rli n(: I .:

Harca:

Tlpo da producto !

) Ilol!bre !

Procedo ncl a !

llarc a :

Tlpo de producto:

Yu pl

Gu ay aqu1l

Suuega

Beblda cor a¡bor do frutae,

con polvoa ertl flclalos.

Frutonl

Guayaqull

Tonl

Boblda con aportc do

lnferlor aL 2fl6

¡rOO cc

lruta,

La Europea

Cuenca

¿a Europoa

Ju6oa, noctalca do fruta¡

56? cc

Ind ac

Cuonc a

fndac

Jugo6, nécta!..r da frutas

J95 cc

Jugo8 ouaya8

rrusyaqull

Jullo8 GuayaE

l-(ctnrea y Ju8os

56? cc

\l . 
,

naturales

I

Con tenl do :

Ilonbro !

Procedencla:

l¡larC a:

Tlpo de producto !

eon tenldo !

,. llorbre !

Proc ede¡cla t

Marc a :

Tlpo da producto !

Co¡tenldo:
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6 o Folibre :

Proc edencl a !

}{arca!

Tlpo de produc to !

Contenldo ¡

Fru tos

Gu ayaqul L

Poyal

Bebldas con eebor de frutae

2?O gt"



\

Alta

Al L;¡

l) .1.

tritivori.

May or hl ,'i

t

cal trlarl rle I a matorl.a prlna a uttllzar,

c ¿l;i rlnú tlcl protlur: bo f1 naI : con 6L procego !otra

: É.¡,1 icir, .{' l,,rlr' ¡ ol,t.r¡¡or productoa hl5léntcoa y nu-

Q

rr(r l.r,r,t,, ,.¡r I' rrl)itrac ión como pfeaentaclón -

liit'/ol. Li iirrir¡r) (lr' (:r,rr¡'ii-rI'v r(: ló¡l rlel produCto¡ dada 1as cafac

t,,rlr;li¡ rr I|! l,ll, rlL,i (tll tra lllgh Tenperaturo) oI

prorlucto co¡¡ririrvir i;i t, ;, lterarse haata por 6 noaaat a1n ne

cesldad do refrlgoraclón, 1o quo ¡epraaBnta 1a nayor von-

taJa para los puntoa do venta, dado eI roducldo nú!6ro do

establecL¡¡tentoa con rofrlgeracló¡ en 01 Palgl.

AIto poder nutrltivor debldo a que laa naterlaa p!1úaa ui

tlllzadas aon de prlmera calldad, 81n adlclón de preaer -
vantea n1 c oloran t ea.

Focha de oxp1rac16n, que Barantlza aI Púb11co au conauuot

BodogaJe, transporte y perchador 8recLaB a su forüa )¡ e -
1as caracterlstlcas ,ya Eeñaládas del 6nvas6r el producto-

preeta 8arantlaa, pará au almaconánlento, t¡re¡aporto e¡ ca

Jaa de cartón corrugado y sln utlllzar refrL6eraclón y f!
cll 6Dplazañle¡to or¡ perchaa.

Las ventaJae que ofrece aI conau¡rldor aon !últtplca, ta

lee cono conprar una nayor conatldad deI producto¡ e1n recu-

rrlr dlarlanont€ a ).oe puntoa de venta; obtenor un producto-

apto para au conauuo , "t' o" au famllla; pod€r trenÉporta¡lo

a cuelquler lugar eln utl11zar alstenaa da refrlgeraclór¡ o-

cupa poco 66pac1ó en au.ho8ar, ahorrando tlenpo y dlnoro, y_

DÁ8 que todo ES Uil cRAr ALIHEITTO PARA USTED r sU pAltfLll.

\-J

v i I I l.I I - - - I !:' - - -tl U I'ri T I !': - - - 8B 9! !! 
g ! 99

I
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DISTRIBIICIOT Y WICTA ACTUAT DE LOS PSODUCTOS.-

SISTIiMA DE DISTRI BUcI or¡ nueatroa productos aon vendldos-

por lnterrnedlo d6 dl8tlnüaa enpreeae dl8trlbuldorac¡ tnl en-

el cago de loe Jugoe llatura y Wendy, aalea de tonate llatura

son dlBtr'lbuldoe por trc ofnercL all zacl ón y Ventaetr¡ y 1an 1e -
chea aeborlzede 'Sorblño por Lnteraredlo de DletrlbuLdora

de1 Pacffleo S.A. rrDlsFacJ f s.A.tt, eon lan cunlaF exlste ex-

cluaivldad y a travér'; de oul eno¡¡ cñr4rcJ a1l z,rr¡os cl qrrol do -
nuestra producclón, deetlnada a1 narcndo naclonal.

TFTAL/ICIUNFS.- las di strlhLrl dorafr

de¡iaa en Ia6 prlnclpalee cludndes

üo, Cuence y PortovleJo, con lreae

5OO a 2.OO0 metroa cunrlradoñ.

de eupervlsoree y

capaeltadoe en 1a

ae encargan de 1a

cuentan con oflclnas y bo

tnlee cono Cunyaqull. r Qul-

flnlcae qu€ Yan de lon

!EBggI4!-!E__g¡U!9.- las dlntrlbrtl.dorns cuentan eon Dornnn¡'l

vendedoren (JB)r selecelon¡doa ¡¡ altamente

venta de prorluctoe de concuno nanlvo¡ que-

venta a ñayor16te6 y detalI1stas.

BEIEI9ggI 9r__4_-vMrulrr.1 . -

nÉs u¡a bont fic,?e i l¡ ,' ! 1¡¡'nr¡t

y otroÉ re eli znd oI:.

SI§TEHA DE DF§PAetlt'..- !:ó 1"','r

cñncJ r.t..ntñ on lrn xrl,?l,io h'¡1'n,

t,6 prepara l.on vlo¡"¡ rlrlo rl' tr.ir

I'1.:rl 1 .r /,r,lonnn (l^ ñrt l róf'¡,

¡r' ,l l"af carlrr t,r¡rtr:nOltirtr,

¡ tr t ' | 't',r'ir rf,t r "' rrlr,.fA:t.i^t: 1.r.',rr,, rtanto pnrn vl

1a merdd erfa

t{o con 6sto,

lln,rndt. n"I'r 4r1'r ,t' :! '",i11-^,1,r, ,,i!"tt-

tñ¡nl frt l .o iñ./1.^lt -rrln.

¡:lnr.l. rlf nlrrrO rla I q .llit: n.¡¡¡ fillr¡'i§!998t- Be mnntlenn rrn

qull y de JO dlan nar'r

1{zaci,ón de 1a ¡.1,"n | .,

I iin nl.f q.: q{ rtrl r.lor, rlnhl.la



?2-

SISTT]MA DE TRANSPORTE.- B€ 1o reellza €n eañ1one6 cerra -
doa de ¡nedlano y gran tonelaJe,

v61 nacloneL rloe eegundoa.

para rlaJee locelee y a nt. -

PEFCEADOFES.¿ pereonal destlnado al enpLezamlento o percha-

€n 1oa puntos de yenta, eepeicl.alnenJe de nueetroe produ ctoe

te au toeervlcl os.

corDlcro¡rEs F,r IUE S¡l E¡ECTUAN LAS VTllfTAS. - Ioe eÉédl

tos otor8ados por le dlBtrlbuidoraB,

taa¡ fluctúan entr6 ,O, \, y 60 dlae

a nayorlatae y d e t all1e

pIezo.
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CAPACIDAD DE PHODUCCIOT

EXTRACCI0T. -

1o Frutae cltrlca6 i neren Ja, toronJa¡ ñandarlna.

§e emplea maqulnarla F"}lc que tlenc uDa eepacldad de-

artrecclón de 2.5O0 KB d€ frutá/ hora.

EI rendlmionto de frutn/JuBo, en de 20/{

?t MaracuYá, ña y nanÁo J para la extrnccl6n de éÉta€

frutaa, ae emplea,raáqulnae Bettrtzzl ¡ que tl enen ura-

capacldad de extraecfón de 2.OOO f,8 f¡uta/hora.

EL rendlmlento para el neraeuy6r ee de Zfli; y pnra Ia

plña y ñan8or eB do J0%.

1, Tomate: ¡mra Ia extraceldn de tonate, ae ernplea ¡rr-

qulrrarla Bertuzzl , que tlene una capacldad d€ proce-

selilento de fruta¡ de 1.5OO KB fruta,/hora.

El- tomate tlene un rendlr¡lento de un 8d

La capacldad lnetalada, eB 16uaL a Ia ren1, ya que to-

das 1¡e máqul n¡nr tr"rl' ,.1r,', 'l n''''. i, r rl, ¡¡¡ ¡::,r:reJ,l:,r!.

PFT':PAI?ACT O¡I. -

SORBIITO

1-,r .hn, C4n qn1 C¡n¡eJ¡lnd1¡ 1 tanque de nreprr'.:l Arr d¡

de l.OOO 11. tron.

2t 2 tanqrtoe de prenarrclón,

lltroa, cada rrno; poro da

capacldad de 2.7OO I J tros

eon un¡ eapaelded d,r <.OoO

ántna .r61n Fn eñr] o. tlnr -
en eid¡ Utnq,le.
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)¡ 1 caLentador narca Cherry Burr61, que tr.ene una eapael

dad de ?.OOO lttroe/hora, pero realñente ae emFlea una

capacldad de 6.OO0 11troB/hora.

l. I enfrlador APV que trabaJa aI náxino de eu eapneidad

quc 66 do ,.ooo Iltroa/hora.

5. §terLthern, qu€ tlene 2 eapacldadee:

- Une baJa, de 1.0OO llt¡oe/hora, !

- Una alta¡ de J.5oO lltros/hort,

6, Hornogerlzador A1 fa Lavñl r cuyo funcl onnmiento connlnta

en 2 etapaa:

a. Ilomogenlz,act 6n dr: I a graBa

b. Establllzaelón de lac protefnau

7. 2 tanquea pu1¡r6n de 8.oo0 lltroe cnda uno.

8. 2 náqulnaa envaoadorae Tetna Pak de 25O ce con uná ca

paeldad de 75 envasee por nlnuto, catla una.

iruGos.-
Io 2 tanquea de preparacLón,

¡¡O realmente ao oeupa una

11troF.

2, 1 ¡.rctrrrlz¡'lor lr"t'r 'r. it

2.7OO L1t¡¡¡: ¡'^¡' |¡f r",.

¡

de ).O0O lltroe eada uno, pa

c¡n¡e{dad rro 2.70O - ¡.nóo

a; (-)¡¡ r I l¡ il ,. .,1, ,,. i ,r.rd fl,, . .' I ,()

1 náqu1na envnsr'rrlorir T,'tr¡ P¡lr do I.(lOO .e ccñ u'tn cg

Paeldad de 45 onvnne¡: ¡r6¡ ¡!.¡r¡i6; y 1 rs 2 ml.lrrJ ¡rn de

25Q cc quo ttrnbl f'¡ ¡^ trt il l',n" n¡r¡ ¡;ñrt'1 ño.
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SALSA DE TOMATE..

I. 1 narnlta para preparacl6n de ae16er con capacldád ná

rfna de 45O f6 de ealea.

2o 1 tanque pu1n6n con capaclded para 700 lltros de aal-

Ae.

1. I paeterlzador tnarca Bertuzzl.

4. 1 tanque balanceo - Ilenndor¡, eon cnpacf tlad mÍxlna

de l1enado, de 24 botell.nn,/nj nuto; siendo 'la ennnel-

dad empleada de 16 botollac/nlnuto.

9. tfáqulna ta¡arlora qüe eatá ea1{brada a 1a nlana eapacl

dad ellpleada para 1a m6qulna ].lenaalorao
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L0i,,AI,TZA(:] 0I¡ DE T,A PLAilTA

E (i ll A J t u 0 Íi r; .A. r:a encuentra tnste}ade én 1a cludad

ilr G,l.,y'¡,ri¡i l, ,,rr ,'l t.,¡ Jó d.. .la vfa a Daul6¿

t r i i,i ,: iór¡ , r. .,t i¡ r,,()¡¡.1 eotá 11gada al pfo8faoa d6a¡ñ

ttóllo.,1r(.) )r, (j('flr1,:'i:f ! r;(; hI rrropur:eto para 01 a8fo ocuato -

J'iirrrri, t-,,:,¡,,r¡l .',rrrlr. r,l r',111-1'¡rr rl<, frr¡tae t tuluo como na¡'acuyá,

i,i a, n;¡¡,¡j{), t ,t-¡;ll i:,r nirt..rrr.j,r, m:rndarlna y tOnatO, ffUtaS

l,¡.: ,:,,¡r I i t|l.,, ,, l, : r,,.i1., ..r , I rl. jt¡¡írri fUn(lAmental.e6 pAfA 6U6 -
pt,rilut:Lrr,., J, ,t r,, ,,. t ¡¡rlr,.irri. I Cül'ca a nUeStreA lnetalaClOnee

conoctados por vla6 do con¡unl.caclón terreetr€ aceptables, 10

quo permlto obtenér coEto6 haJóe en 01 tranaporte.

EI estar cerca a Ia cludad d6 Ouayaqull, nos pornlto -
contar pornanontemente con dtsponlbllLdad do lano dc obra,

Po¡ eetar sltuada en el parqua lnduetrlal, oxlaton to -
dae laa obraa de lnfraeat¡uctura (cana11zac1ón, energ{a olác
trlca, carroteraa, a¡¡ua, etc.)¡ 1o cual lrpllca quo E6 cuen-
ta pernanentenento con eI aorvlclo d€ todos eatos acrvlcloa,
para e1 funclonamlento porrnal de nu€ctrae Lnetalaclonee.

DTMENSIOT{ES Dtr;L Tl:RREHO. -

E c tl A J'U G o S s.A. po6oe un tsrrono coü una extene{ó¡-

de 12¡5OO n6t¡os cuadradoa, ocupendo actuel¡erto utra cxton -
Blón d6 10.5OO Detroa cuadradoe, quedando una extenelón de -
2.OOO ¡notroa cuadradoe para futurae anpllaclonoso

TJDIFICACIONE§.-

Lo6 10.5oO netroa cuadrados del terreno utllr.zador ee Io eu-

ploa de 1a alguiento forna: 7.5O0 uetroe cuad¡ados quo ocu-

pá eI edl flc1o y comprénde doe áreaa¡ una dedlcada a oftcl -
ttas, y otra a Ia planta lnduetrlal y alnacenanlento de nato-
rlaa prluaa, natorlaleg y p¡oductos ternlnadoe.



-?8'

EI área correBpondl€nte a1 laboratorlo eBtá lnclulda dentro-

de1 área d€ oflcinaor aunque eet6 locallzada en eI centro de

Ia planta lnduetrlal , y tlene un área de !! netroe euadra'loe

E1 resto (r.0OO metros cuadradoe) abarea perqueáderoar-

zona de recepclón de nateria prlna y despacho de producto

terülnado, control , vlgllancla; 6eta área ac encuentra parl

rentada.

Tanto e1 terreno eono eL edi flelo eon propledad de Ueua

Jugos S.A.

Lá con8truccl6¡ lnfcial fue reallzada en 198O - 1981, y

1aa anpllaclonea e conlenzos de1 preaente año¡

A trav6e de nueetro Departanento Agrlcola.
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RECI]RSG ¡'ITATCIERqS DE LA EHPRESA

)
TERRETo (12.5oO ¡¡-)

C0ISTRUCCfOI FDIEfCIO (lnlctal)

(anpl1ac16n)

rAqürrARlAs Y EQTTIPoS

I'fUllBl,Es t ENS EFFS

IITSTALACIOT Y MO}ITA,,E HAQrrlfr^FTA

S/, 4'OOO.OOO, oo

l1tO0O.Ooo, oo

6'0Oo.O0Oroo

140 tOoO.0O0roo

J r TgO.OOO, oo

15tO0O.0O0,oo

Total fnve¡atón EtJa S/. l?9r78O.OOOroo

CAPTTAL IIÍ]TO DE TRAB^.'O S/.

trTtrATCIAMIT]IqTO DE LA ITVF]PSTOIY

- Tne tl tucf ón fnternacJ.onaL (BID)

- fnetltuclón Tntemredleria

- Capltal Proplo

JOt5OO.oOroo

?.o14

26Í

t4%



I! Ul i){ ):i t¡ft l,¡tJoRArPoItIo

1 nr,.ldl do¡' ¡ru Lr.¡ml t I cr¡ P[:RMANfillT coupueato dc

!n,:,rli,iur u1,Jr r¡l¡ r 1 I r',to ¡i rt a lOml SO¡tHrr 1 f-

¡l;.¡¡ ir rl'; ,'l .:uh,rl i,,ri lll(:.) 1ml , un Soporto do
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- Aparato para plpeteár, dé uao Un1v6raa1 para

ñedlclón ontre O.5 - 5O nI .

- ltomogsnlzador portátll manuáI

- centrffu8a orl8lnal certer K-56-B para 6 o

pru o ba e.

- Hedldor do pP ELeher V-Accunet nicroproceaa

do

- Destllador de a6ua d6 2 ltB/hotra

- Baño M¿¡rla con gradlllae: ancho ,5 cü, fondo

{0 cu, alto 11 cn.

- 2 refrectómotros Anerlcan Optlcal d€ O-5O.B¡

- I refractónetro Anorlcan Optlcal de jO-??.Bx
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- pF¡oetro Orfon dlgl tal

- pllEotro Eleher lccumot dlgftal
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2 probotae graduadaa Pyrex de 2!O CC

2 probetao Eraduada6 Pyrex do 1O0 cc

I uatracos aforados Pyr6x de 1.o0O cc

- 4 natracea aforados Pyrex de 5OO cc

- 4 natracos aforadoo eyrox Oe 2rO cc

- 4 matraces aforadoa de 5O 11

- 1O vaeoe graduadoc Pyrex de 1OOO cc

- 10 vaeoe graduados PJrex de 8OO cc

- lO vasoe graduados Pyrex de ,OO cc

6 buretae llave tellón Pyrex

J soportoa doblee para buretas

10 vaooe graduadoe Pyr6x de 2O0On1

15 plpetas volumétrlcas Cornlng de 25 o1

! plpetae vo1um6tr1ca6 de 10.25 nl

- IO butlrómot¡oa para 1eche, graduación O-?É

- 1O tapones d6 caucho para butlrómetroa

- | plcetas p1áBt1ca6 áe I.OO0 oI
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2 bi,l ¿rnzar; tit'¡,r¡r0r'1r; de l.l I O 8r

R tiÁ r r',t'l r/ol; l)[; L^r,l)nfl1'ollTo

I r¡ f )l I t:r '. n ll 'l as )

,,i I I ,., , ,1, ir, , (,?¡.¡ ¡1rat,tou)l¡

I 11tro de alcohol lsoamf l-1co

Solucj ón Buffer pll 7 (roo n1)

Soluclón Buffer pH 4 (500 nl )

Ftalato ác1do de potaolo (16 g¡e.)

2-Propanol (4 1te. )

Acldo Bu1 fúrlco 9, - 97ry. (2.5 Ite)

?otal EquLpo8 de Laboratorlo

Total Haterlalea de Leboratorlo

Total R6ectlvoB de Laboratorlo

Total fnversl ón

Para a fec toB do

rat orl o.

?oda 68ta Ilsta,

ao, ya que hay ñucho. materlalr y reactivoa,
slendO empleadoe, y por 10 tanto no loa ho

cálculo, están aituadaa en Equlpoa de L abo

corroeponde á lo quc eetá netame¡te en u
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CONCLUSIONES



corcLUsr0tfrs

Lae práctlcae qu€ roe11c6 en la lnduetrLa allmontlela E-

CITA.TUOOS S.A. han sldo de enorne 1mpórtancla y utJ-ltdad-

para nf, como futura pro.feslonal r ya que he puento en

prácticar conoclmlontoa 6eneralee y báalcosr que ne fu6-

ron lnpartldoe en Ia nSPCII,r y aprPndJdo conoc{ml e¡toe

nÁB eepaclflco6 Fn 1o qrre a JuÁos, Ealñn de tomntn y 1e-

che. ao reflerer ya que éBtaa con6tJtüytn 1e aetlvJ.dad -
prlnelpal de 1a referl'dn J.ndustrla.

La6 carreaao tecnológlean no 6on todarda blen cnnoel d:rn,

n1 Be conoce au cañpo de ¡ccl 6n, de a]ll el heeho, qrro -
Iae empreeae no 6epah quo actlvldnd aslgnar e l.os tñenó-

Logos, y el éstos ,'etán ya fornando parte de 1a ern¡,¡r'r¡,

como enpleadoa, euánto debFn percl blr eono Fenuner'rcJón,

por oEó ea qt¡e 1a nnyorla de 1ae vecÉa, Be len antfinn el

eI aalerlo mlnlno, que perclbe cualquler obre¡o, §rn ne-

eesldad de te¡er qlre Dnr'!1r 1 1íion nnr 1r !rñ1vnrn{ rl¡d.

ECIIA'rll0OS S . ¡\. "t' r,t, ' ""

eldo ¡;nnnrlo ¡¡ I r"'vrr: rl1

pOr I ñ ¡l t¡ r'.,1 ¡ rl¡,rl .le ,

btño, que oe e'rriciórr.-t

iatural.?srr, h l ri Frr I r: ol.

neceeirlad de rc frl fr:r¡c I

han ¡ldo 1os pr1 ne1¡tr'l nn

r:.' rl,' ,."li,l,r t,t .;l i,,i , lr.

)': l',!,, ¡¡ri ": rl,'

' lr '',1 l" l'-,lrlt
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Desde el punto de Ylste ntcrobloló6lco¡ erl6tc una d{fe-

rencLa fundanontal entre el procedlmlento de pnetarlza -
clón y e1 trátanlento UHT! por ned{o de 1a pasterlz¡e'l 6n

ae pretende logrsr un producto que 6ea seguro dende e'l -
punto de vlstn de salud rúbl 1en, ea rleelr, ln ellnlna

clón de icroor6anl6moa pat6genoe y tenbl6n 1a rerlueeiÚ¡

de1 conteo bacterlano total del productoo En eañbl or eI

tratamiento UI{T proporclonn un producto comercJ,alnente -
eeüér11 , ea declr, un producto libre de ñlcroorganlamoe-

cepaceB de mu1 tlpll carne ,:ln condlelonc6 no¡nalaa de elma

eenanl-ento y dl s trltruct 6n.

llo ae puede lo8¡ar una eaterl-lldad rtabeolutarr¡ lon proee

aog de esterlllzaci6n operan eon un "nlvel de defectnorr,

cuya nagtlitud eo determlhatla por e1 proeeEo y In enlldarl

nlcroblana de lne r¡aterlnc prlmne t¡tl lJzadns¡

f,a eflcl€ncla €xtcr^ñlna.lora (eBterl.ll zndorn) de1 tr:ta -
nl€nto UHT e6 grrmahen f.e aLta en el e¡¡o d4 1oe er¿:rn t n -
I¡oB veBetBtl.vos ( f]enEib:l nc n 1¡r tem¡n¡¡¡¡¡¡-s a'l tañ,, oñ

mueho ¡n6n lJnl1 t.r,l r ,,rr 1.. ,rrr,' r.,.!'.r'r ,, 'l ¡r': ,,.r.. I t.

baeterl.nn¡r, I f,"', '' f f.r', .'' .'..! ' ,,1, ) .
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